
Back to the Crisp
SpeeDelight
Unglaublich schnell.
Extrem lecker.

Alle Bilder dienen nur der Veranschaulichung.

Electrolux Professional
High Speed Cooking
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Für jedes Geschäftsmodell, das Snacks serviert, von der Küchenverwaltung bis 
zum Kundenservice, ist es schwer, alles unter einen Hut zu bringen. Wenn Sie sich 
nicht mit halbherzigen, veralteten Lösungen zufrieden geben möchten, sondern 
Wert auf mehr Produktivität und ein hervorragendes Kundenerlebnis legen, 
brauchen Sie intuitive, leistungsstarke, professionelle Lösungen.

 Optimieren Sie Ihre Abläufe 
 Damit Sie auch zu Stoßzeiten die volle Leistung bringen können.

 Verbessern Sie Ihr Zeit-Management
 Dann macht Ihnen in Sachen Effi  zienz keiner was vor.

 Bieten Sie gesunde, köstliche Snacks schnell und effi  zient an
 Grillen, backen, erhitzen oder toasten – nach Herzenslust.

 Überwachen Sie ihre Leistung in Echtzeit
 Nutzen Sie Daten und Teamfeedback zu Ihrem Vorteil.

Welchen Herausforderungen 
muss sich Ihr Unternehmen 
stellen? 

Um sich von der Masse abzuheben, empfehlen wir Ihnen Folgendes:
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Wir haben unseren Kunden zugehört und eine Lösung entwickelt, die schneller 
und besser ist als je zuvor. Unsere Strategie beginnt mit Ihren Bedürfnissen: 
Gemeinsam können wir Ihr Unternehmen revolutionieren und diff erenzieren, 
um Ihre Wertschöpfungskette aufzubauen und Ihren Gewinn zu steigern. 

 Schnell
  Geschwindigkeit ist der Schlüssel, damit Sie wachsen und sich vom Wettbewerb abheben können, 
und Ihre Kunden selbst während der Stoßzeiten glücklich sind. 

 Bedienerfreundlich
 Um sicherzustellen, dass Ihr Unternehmen nachhaltig ist, hat Electrolux eine Antwort,
 die ergonomisch, energieeffi  zient und umweltfreundlich ist.

 Einfach
 Keine Zeit für komplizierte Tricks: Ihr Personal braucht eine Hightechlösung, 
 die die Arbeitsabläufe reibungslos und einfach gestaltet.

 Intelligent
  Profi tieren Sie von lückenloser Interaktion mit Ihren 
Schwesterniederlassungen und nutzen Sie Daten, 
um Ihre Leistung zu verbessern.

Ihr Wissen,
unsere Erfahrung

Aus Kundenkenntnis und internem Know-how
wurde Ihre Premiumlösung entwickelt: 
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Ein wegweisendes Konzept zum Erfolg
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 Gleichbleibende Qualität 
 Die Resultate der Snacks sind stets zuverlässig und gleichbleibend 
 dank bedienfreundlicher und modernster Technologie.

 Das etwas andere „Take-away“ 
 Die Electrolux-Lösung wurde aus Ihren Bedürfnissen heraus entwickelt:
 Mit unseren Lösungen führen wir Ihr Unternehmen zum Erfolg.

Mit diesem neuen Ansatz erleben Sie:



Es ist schwierig, originelle Speisen anzubieten, wenn man es zur Mittagszeit kaum 
schaff t, die lange Warteschlange zu bewältigen. Mit den fl exiblen Zubereitungs-
programmen von SpeeDelight und seiner unglaublichen Geschwindigkeit 
kann ich Quesadilla, Sandwich oder Pizza servieren und ich habe immer noch Zeit, 
mich um meine Gäste zu kümmern. Sie schätzen mein Essen und die entspannte 
Atmosphäre und kommen immer wieder gerne. Ich koche und serviere mit einem 
Lächeln und freue mich schon, meine neuen Ideen auszuprobieren!

Herr Schmid

Besitzer und Anwender eines SpeeDelight 
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SpeeDelight ist die neue professionelle Lösung für dynamische Unternehmen:
Er ist ein Zweiplattengerät mit der ersten und einzigen Kombination aus
einer direkten und zwei indirekten Kochtechnologien. Servieren Sie 
Fastfood, das wirklich schmeckt: jeder Snack ist rundum einfach gut.

 Geschwindigkeit: Umsatz, wie Sie ihn noch nie erlebt haben 
 SpeeDelight hebt Ihr Geschäft auf ein neues Niveau:
 in Rekordzeit – verglichen mit einem traditionellen Plattengrill.

 Qualität: lecker und gesund, ein Genuss für alle Sinne
 Die Vorzüglichkeit steckt in jedem Detail: Volumen, Knusprigkeit, Grillmuster,
 Geschmack und Aroma. Genau richtig, jedes Mal.

 Vielfalt: etwas für jeden Geschmack
 SpeeDelight bereitet eine breite Palette an Speisen zu: Sandwiches, Wraps, Tacos, Pizzen,
 Backwaren und vieles mehr. Mehrere Programme in einer einzigen Lösung.

 Bedienung: absolut unkompliziert für Sie und Ihre Mitarbeiter
 Benutzerfreundlichkeit und Komfort sind in jeder Hinsicht die zentralen Werte von SpeeDelight:
 von der Installation über den täglichen Gebrauch bis zur Wartung.

 Anbindung: nachhaltige Integration in Ihren Arbeitsbereich
 Mit seinem attraktiven Design und einer Rund-um-die Uhr-Verbindung passt SpeeDelight
 punktgenau in Ihr Küchenverwaltungssystem und ist zugleich schonend zur Umwelt.

SpeeDelight
Maximaler Geschmack
im Rekordtempo

„ Lässt mir Zeit für Kreativität. 
 Und meine Kunden kommen zufrieden wieder!“
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Innovation und Technologie stellen sicher, dass Snacks außen perfekt knusprig 
und innen perfekt gegart sind – dank der drei Kochsysteme von SpeeDelight. 
Die Platte senkt sich mit genau dem richtigen Druck und öff net automatisch, 
wenn das Essen fertig ist. Schluss mit Rätselraten: Das Ergebnis entspricht genau 
dem, was auf der Karte steht. Immer und immer wieder.

 Die perfekte Kochart für jede Lage 
 Mit Triple Play kombiniert SpeeDelight direktes Kochen (Kontaktplatten)
 und zwei Arten von indirektem Kochen (Infrarot und Mikrowelle):
 Kalte und halb rohe Zutaten gehören der Vergangenheit an.

 Selbst-justierende obere Platte
 Die Platte weiß genau, bei welcher Speise sie wo stehenbleiben muss: egal, ob Pizza, 
 Backwaren oder Panino: Perfect Squeeze stellt sicher, dass alles mit dem richtigen Anpressdruck 
 der oberen Platte zubereitet wird.

 Kein Anbrennen mehr
 Die Has-Your-Back-Funktion hält Ihnen den Rücken frei und öff net den Deckel automatisch,
 wenn der Snack fertig ist. Lehnen Sie sich zurück: Es brennt nichts mehr an!

Back to the crisp
Qualität auf jeder Ebene Je

de Lag

e

Perfekt
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Mit SpeeDelight können Sie jegliche Art von gesundem, leckerem Essen
servieren. Die Kochprogramme sind für viele Kochtechniken perfekt geeignet,
z. B. Streetfood und lokale Spezialitäten. Erfi nden Sie neue Snacks und
entführen Sie Ihre Kunden in neue Geschmackswelten.

 Volle Flexibilität für jeden Kochstil 
 Überzeugen Sie durch hervorragende Speisen – ganz gleich, was Sie kochen. 
 Mit der Idea-Matcher-Funktion (bis zu acht unterschiedliche Programme/Kochzyklen) 
 sind Sie nicht mehr nur auf Grillen oder Erhitzen beschränkt, sondern können Ihre 
 bevorzugten Techniken kombinieren.

 Süße und salzige Snacks nach Herzenslust
 Automatische und benutzerdefi nierte Kochprogramme: Die LED-Anzeige hält Sie auf 
 dem Laufenden, indem es die Restkochzeit, das ausgewählte Programm und somit 
 den aktuellen Status des jeweiligen Kochprogrammes anzeigt.

Nicht von dieser Welt
Speisen für jeden Geschmack



UNIQUE 
in the industry
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SpeeDelight:
Neue Spielregeln
für die Küche

Professionell kochen 
kann jetzt jeder!
Triple Play
Snacks wie vom Profi  – dank der 
Kombination aus 3 Kochtechnologien: 
Kontaktplatten, Infrarotstrahlung 
und Mikrowelle. 

Das bedeutet für Sie:
Außen knusprig und innen perfekt gegart.

Sorgenfreie Zubereitung
Has Your Back
Drücken Sie die Taste und Ihre Arbeit 
ist erledigt: der Deckel öff net sich 
automatisch, wenn der Snack fertig ist. 

Das bedeutet für Sie:
Nichts kann mehr anbrennen und Sie haben 
den Kopf frei für andere Aufgaben! 

HYB
Has Your Back

TP
Triple Play
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SpeeDelight gibt Ihnen die Freiheit, 
Geschwindigkeit, Qualität und Kreativität zu 
kombinieren: Dank effi  zienter Essenszubereitung 
kurbeln Sie Ihr Geschäft an.

Hier scannen, um 
unsere Anleitungsvideos 
anzusehen
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Intelligente Pressetechnik
Perfect Squeeze
Die obere Platte senkt sich 
automatisch auf die Speise mit 
perfekten Druck.

Das bedeutet für Sie:
Schluss mit Sandwiches, die platt
gedrückt oder nicht knusprig 
genug sind.

Quelle der Inspiration
Idea Matcher
Mit SpeeDelight können Sie Ihrer 
Fantasie freien Lauf lassen, dank
der Auswahl an personalisierbaren
Kochprogrammen, die mit einem
Tastendruck starten.

Das bedeutet für Sie:
Vielseitige Speisenzusammenstellung

IM
Idea Matcher

PS
Perfect Squeeze



1 Minute  
bis zum
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SpeeDelight verblüff t sowohl Sie als auch Ihre Kunden: Perfekte, lecker getoastete 
Snacks mit Grillmuster sind schneller zubereitet als mit jedem anderen Gerät. 
Die Kontaktplatten und der Infrarotofen erreichen blitzartig 100 – 250 °C und das 
Produkt eine Kerntemperatur von 60 °C. Diese einzigartige Kombination bedeutet 
ein perfektes Sandwich in unter einer Minute: Mehr als dreimal so schnell wie 
jedes Standardgerät! Servieren Sie perfekte Snacks im Nu und nutzen Sie Ihre 
wertvollen Ressourcen optimal. Die gewonnene Zeit gehört Ihnen!

 Fix gegart
 Ausgezeichnetes Essen, unglaublich schnell.

 Sicher serviert
 Der Deckel öff net sich automatisch, wenn der Snack fertig ist. 
 Einfach servieren und den nächsten Snack zubereiten!

 Bedienerfreundlich
 Der SpeeDelight Griff - und Sperrmechanismus wurde für unkompliziertes Öff nen entwickelt.
 Damit kommt Ihr Essen noch schneller auf den Tisch!

SpeeDelight
Verblüffen Sie durch
Geschwindigkeit

Electrolux Professional High Speed Cooking
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Mit SpeeDelight ist „Einfachheit“ der neue Standard:
Mit der Sofort-Betriebsbereit-Installation und einem benutzerfreundlichen
Bedienfeld brauchen Sie keine Abzugshaube. Und die antihaftbeschichteten
Platten sind leicht zu reinigen. Experimentieren Sie nach Herzenslust: 
Denn nur Ihre eigenen Ideen machen Eindruck. 
Egal, ob Sie ein perfektes Sandwich oder hundert haben wollen.

 Minimale Anstrengung für maximale Leistung
 Einfachheit ist der neue Standard: Keine Erfahrungen oder besonderen Kenntnisse nötig.
 Verlässlichkeit: Erzielen Sie die gleiche tolle Qualität – egal, wer am Gerät steht.

 Mühelose Wartung
 Die abnehmbare Kochplatte, die Lüftungsfi lter und das moderne Design garantieren 
 einen einfachen Zugang zur Reinigung.

Kreatives Kochen
war noch nie einfacher



SpeeDelight:
360° Innovation

Umweltschonende Technologie
Unser einzigartiger Energiesparmodus ist gut für die Umwelt und für Ihren Geldbeutel.
Arbeiten Sie energiesparend und schließen Sie den Deckel, wenn die Stand-by-Anzeige
erscheint: SpeeDelight verbraucht 60 % weniger Energie!

Modern und ergonomisch
SpeeDelight ist schnell eingerichtet und benötigt keine Abzugshaube oder
zusätzlichen Platz an den Seiten. Das bedeutet, dass Sie das Gerät überall auf die
Arbeitsfläche stellen können! Die ergonomischen Funktionen beinhalten abgerundete
Kanten, stabile Griffe, einen selbstregulierenden Deckel und eine extragroße Anzeige.

Einfache Bedienung
Ein schneller Zugriff auf die inneren Komponenten macht die Wartung zum Kinderspiel: 
mit einem Vor-Ort-Besuch von einem unserer vielen professionellen Techniker.  
Sicher und einfach in der Bedienung, sicher und praktisch in der Wartung.

Intelligenter Rund-um-die-Uhr-Anschluss
SpeeDelight ist viel mehr als nur ein „Stand-Alone-Gerät“. Es lässt sich perfekt in Ihr  
Anschlussverwaltungssystem integrieren, damit Sie die Daten nutzen können.  
Sie haben eine Schnellrestaurantkette? Dank USB-Port und WLAN-Funktion können  
Sie Ihre Kochprozesse mit Hilfe eines mobilen Geräts überwachen, verbessern und teilen.  
Darüber hinaus ist es möglich, per Fernzugriff Rezepte und Programme aufzuspielen 
sowie Leistung, Warnhinweise und Störungen zu überprüfen. All Ihre Filialen sind  
immer auf dem neuesten Stand – ob in derselben Stadt oder in Übersee!

60 %
Bis zu

Energieeinsparung

Alle Zahlen in Bezug auf Geschwindigkeit, Energieverbrauch und Geldeinsparungen  
wurden auf Basis der vom Laborteam von Electrolux Professional R&D durchgeführten Tests berechnet.12

Eine Klasse für sich!
Mit diesen aufregenden Funktionen:

Electrolux Professional High Speed Cooking



Bars Schnellrestaurants Coff eeshops Einzelhandel

Sehen Sie, wen SpeeDelight schon alles glücklich gemacht hat!
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SpeeDelight ist die geniale Lösung für jedes Snackbusiness: für Kneipen 
und Bars, Schnellrestaurants, Coff eeshops und Einzelhandelsmärkte, 
die zum Ziel haben, gutes Essen in Rekordzeit zu servieren. Ein außergewöhn-
licher Snackgenuss, der neue Kunden anlockt und Ihr Geschäft in Fahrt bringt. 
In die Richtung, die Sie wollen!

 Punkten Sie mit Vielseitigkeit
 Variable Speisenzusammenstellungen für unterschiedlichste Restaurantkonzepte.
 SpeeDelight: Qualität triff t Kreativität – für jeden Kochstil!

 Ein echter Hingucker
 SpeeDelight hat ein ergonomisches, schlankes Design. Ein Gerät, das Sie nicht
 verstecken brauchen! Überraschen Sie Ihre Kunden mit fantastischen Snacks,
 die Sie frisch vor ihren Augen zubereiten. Perfekt für jeden Standort überzeugt 
 das Gerät im wahrsten Sinne des Wortes mit gutem Geschmack.

 Auf einer Wellenlänge mit Ihrem Team
 Bleiben Sie mit Ihren Partnerfi lialen täglich per Fernzugriff  in Kontakt, um Rezepte,
 Programme und Leistung zu überprüfen. Ihre Welt auf Knopfdruck: Rundum vernetzt
 macht SpeeDelight Ihre Kette noch profi tabler.

SpeeDelight
revolutioniert Ihr Unternehmen.
Wofür entscheiden Sie sich?



„ SpeeDelight gibt mir die Zeit, die ich benötige,  

 um kreative Sandwiches zuzubereiten und 

 neue Rezepte auszuprobieren. Die Menschen 

 kommen in meine Bar, um sich zu unterhalten, 

 ein gutes Bier zu trinken und einen leckeren 

 Snack zu genießen. Die Qualität meiner 

 Speisen hat meinem Geschäft Aufschwung   

 verschaff t. Das Sandwich, auf das meine 

 Kunden am meisten abfahren? 

 Das Black Angus Philly Steaksandwich.“

 Das Rezept fi nden Sie auf Seite 18. 

Electrolux Professional High Speed Cooking

Mit SpeeDelight in der Küche bekommt Ihr Menü neuen Glanz: 
selbst unerfahrenes Personal kann leckere Speisen zubereiten und Ihre Kunden 
zufrieden stellen. Kunden werden Ihre Sandwiches lieben und sich darauf freuen, 
Neues auszuprobieren. Mit Triple Play und Perfect Squeeze machen Ihre
 knusprigen, leckeren Speisen Ihr Lokal zu einem echten Hit!

Bars
Herzhafte Sandwiches
untermalen Ihre Auswahl an Drinks.
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„ In meinem Geschäft, in dem Geschwindigkeit  

 unheimlich wichtig ist, habe ich nach einer 

 Lösung gesucht, mit der für meine Mitarbeiter  

 alles ordentlich abläuft. SpeeDelight ist außer-

 ordentlich: Er steckt voller Funktionen und 

 produziert leckeres Fast Food. Mein Team ist 

 jetzt viel entspannter und arbeitet effi  zient. 

 Ein Favorit im Lokal ist der 

 Hummus & Veggie Wrap."

 Das Rezept fi nden Sie auf Seite 18. 

SpeeDelight ist die Lösung für Geschäfte, die schnell sein wollen:
Lassen Sie sich von ihrer Geschwindigkeit und hohen Leistung, ihrer wirtschaftlichen 
und ökologischen Nachhaltigkeit, ihrer Multifunktionalität und Benutzerfreundlich-
keit begeistern. Jede ihrer Funktionen wird Ihnen dabei helfen, Ihre Abläufe zu 
optimieren: Die drei Kochtechnologien von Triple Play garantieren Rekord-
tempo, während die Has-Your-Back-Funktion sicherstellt, dass kein Sandwich 
mehr anbrennt. Kombinieren Sie schnellen Service mit ausgezeichneter Qualität 
und freuen Sie sich über gesparte Zeit.

Schnellrestaurants
Qualität und Kreativität 
in Rekordzeit.
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„ Die Kunden kommen hierher, weil sie unseren  

 Kaff ee lieben. Aber um unser Frühstücksmenü 

 abzurunden, brauchten wir SpeeDelight. 

 Er ist einfach zu bedienen, selbst wenn wir 

 Baristas und keine Köche sind und hat uns 

 defi nitiv neue Umsätze gebracht. 

 Unser Frühstückssandwich eignet sich 

 hervorragend, um den Tag zu beginnen.“ 

 Das Rezept fi nden Sie auf Seite 19.

Ihre Kunden wollen entspannen, nicht Schlange stehen.
SpeeDelight kann Ihr Menü revolutionieren und verbessern, wie Sie Ihre
Ressourcen verwalten. Um sich von Ihren Wettbewerbern abzuheben,
benötigen Sie eine innovative Lösung, die leicht zu installieren, zu bedienen
und zu warten ist. Mit der Has-Your-Back-Funktion wissen Sie, dass das,
was Sie zubereiten nicht anbrennt, also los, tippen Sie auf die Taste und 
nehmen Sie die nächste Kaff eebestellung entgegen. Mit SpeeDelight haben
Sie alles unter Kontrolle.

Coff eeshops
Machen Sie Ihre Gäste zu Stammkunden
dank köstlicher Backwaren.
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„ Ich habe mein Geschäft eröff net, um eine 

 schmackhafte Alternative zu Take-Away-

 Preisen zu bieten und ich verkaufe kreative 

 Mahlzeiten mit hochwertigen Zutaten. 

 Mit den fl exiblen Kochprogrammen war 

 SpeeDelight genau das, was ich brauchte, 

 um das Geschäft zum Laufen zu bringen. 

 Probieren Sie doch mal unsere  

 Pizza Bianca mit Ziegenkäse und Pilzen.“ 
 

 Das Rezept fi nden Sie auf Seite 19.

Erwarten Ihre Kunden mehr Auswahl in Top-Qualität?
Halten Sie sie mit SpeeDelight bei bester Laune. Die Idea-Matcher-Schnittstelle
fördert Ihre kreative Seite mit den Quick-Start-Tasten für eine ganze Reihe 
von Kochprogrammen. Selbst Ihre anspruchsvollsten Gourmet-Kunden werden 
von Ihren frischen Panini, Burritos oder vegetarischen Pizzen begeistert sein. 
Sie wollen es – sie kriegen es!

Einzelhandel
Gourmetqualität bei allen lokalen
Spezialitäten, die Sie anbieten.
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 Black Angus Philly Steaksandwich

 Brotart: Minibaguette
 Zutaten: Black-Angus-Roastbeef,   
  karamellisierte Zwiebeln, 
 grüne Paprika, Provolone-Käse
 Fertig in: 60 Sekunden
 So viele können Sie in einer 
 Stunde servieren: 50 – 55 Stück

 Hummus & Veggie Wrap
 Brotart: Wrap
  Zutaten: Hummus, Babyspinatblätter, 
rote Paprika, rote Zwiebeln, 
geschnittene Avocado
Fertig in: 40 Sekunden

  So viele können Sie in einer 
Stunde servieren: 70 – 75 Stück

Bars

Schnellrestaurants

40 Sek. 
bis zum

 

60 Sek. 
bis zum

 

SpeeDelight 
hat für jeden etwas.
Welcher ist Ihr Favorit?

Electrolux Professional High Speed Cooking
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facebook.com/ElectroluxProfessionalDACH

youtube.com/user/ElectroluxProDACH

twitter.com/electroluxpro

professional.electrolux.de

 Frühstückssandwich

 Brotart: Brioche
 Zutaten: Rührei, Schinken, 
 Cheddarkäse, Mayonnaise
 Fertig in: 60 Sekunden
 So viele können Sie in einer 
 Stunde servieren: 50 – 55 Stück

 Pizza Bianca 
 mit Ziegenkäse und Pilzen
 Zutaten: Pizzateig, 
 Mozzarella, Ziegenkäse, 
 Shiitake- oder andere Pilze
 Fertig in: 90 Sekunden
  So viele können Sie in einer 
Stunde servieren: 35 – 40 Stück

Coff eeshops

Einzelhandel

90 Sek. 
bis zum

 

60 Sek. 
bis zum

 

SpeeDelight ist perfekt für eine Vielzahl an Rezepten und Speisen: 
Hier sind einige Ideen, von denen Ihre Kunden nicht genug bekommen werden.
Gibt es eine Variation, die Sie besonders mögen? Teilen Sie sie mit uns 
und anderen SpeeDelight-Fans!

Besuchen Sie unsere Website und Sozialen Netzwerke, um weitere Ideen zu 
entdecken für Sandwiches, Burritos, Tacos, Pizzas und vieles mehr – von unseren 
Köchen speziell für Sie entwickelt. Mit SpeeDelight in der Küche müssen Ihre 
Kunden nicht mehr lange auf neue knusprige und leckere Speisen warten!
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Mit dem einzigartigen 
Energiesparmodus von 
SpeeDelight rentiert sich 
Ihre Investition bereits 
nach einem Jahr!

Während Sie dank der 
anfänglichen Investition mehr 
und mehr Snacks verkaufen, 
wächst auch Ihr Sparkonto.

Investieren Sie dieses Geld 
wieder in neue SpeeDelights 
und beobachten Sie Ihr 
Unternehmenswachstum.

Kostensparende

Lösung

Eine Investition, die 
sich bezahlt macht.

Ein boomendes 
Geschäft.

Ein sinnvoller 
Kreislauf.

Mit SpeeDelight sparen
Sie Geld, das Sie in Ihre
Zukunft investieren können

Stellen Sie sich vor, Sie besitzen ein Schnellrestaurant, das durchschnittlich
180 Sandwiches am Tag serviert, 7 Tage die Woche, 10 Stunden täglich.
SpeeDelight verbraucht weniger als die Hälfte an Strom, verglichen mit anderen
Lösungen mit Mikrowellensystemen. So sparen Sie mehr als 500 €* im Laufe
eines Jahres! Was bedeutet das für Ihre Rentabilität? Während Sie arbeiten,
arbeitet SpeeDelight für Sie und Ihre Zukunft: Er macht sich schnell bezahlt und 
lässt Ihnen Geld, das Sie in neue SpeeDelights investieren können, während Ihr 
Unternehmen wächst und expandiert. 
*Kontaktieren Sie Electrolux Professional für nähere Informationen.

Electrolux Professional High Speed Cooking
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Bürste
Um Brotkrumen von
der Grillplatte und den
Kochfl ächen zu entfernen

Schaber
Um Rückstände von der
Glasoberfl äche zu entfernen

Abnehmbare Tefl onplatte
Für eine einfache Wartung

Spatel 
Um Speisereste 
zu entfernen

Backpapier
Um die gerillte Heizplatte
sauber zu halten

Silikonschutz
Um das Glas zu schützen, 
wenn Sie die obere Platte putzen

Reinigungslösungen
Um äußere Teile 
zu säubern

Schnellreiniger
Für den speziellen Einsatz 
bei hohen Temperaturen

Das Sahnehäubchen
Sorgenfreie Lösungen 
dank Customer Care

Wir sind zufrieden, wenn Sie zufrieden sind. Was auch immer es ist, unser welt-
weites Customer Care Netzwerk mit über 2.000 autorisierten Service-Partnern 
in mehr als  149 Ländern wird Ihnen weiterhelfen. Das Netzwerk umfasst 
10.000 qualifi zierte Service-Techniker und hält über 98.000 Ersatzteile am 
Lager bereit, die innerhalb von 24 – 48 Stunden weltweit geliefert werden. 
Wir sind immer da, wenn Sie uns brauchen.

1. Stets zu Ihren Diensten:
 Zubehör und Verbrauchsmaterialien zur Premiumwartung. 
 Damit halten Sie Ihren SpeeDelight in Höchstform, damit er das macht, 
 was er am besten kann.
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Einfache Fehlerbehebung 
und Reinigungsanweisungen für Endbenutzer
Tipps und Tricks für die optimale Nutzung, Reinigung
und Wartung – speziell für den Bediener

Leistungswartung
Routine-, präventive und korrektive Wartungsprogramme 
für die individuelle Pfl ege Ihres Geräts

Anleitungsvideos
Fünf schnelle, einfache Clips, um sich in allen Bereichen auszukennen:
1) Nutzung durch Bediener 
2) Haupteinstellungen 
3) Kochprogrammeinstellung
4) Kochprogramme hoch-/herunterladen und Datenüberwachung
5) Richtlinien für die tägliche und wöchentliche Reinigung

Einfach QR-Code 
scannen, um die 
Videos anzusehen

2. SpeeDelight Advantage 
 Innovative Services für geniale Geräte 

Weil jeder Kunde einzigartig ist, haben wir ein spezielles Paket für Sie geschnürt: 
SpeeDelight Advantage. Die Serviceleistungen sind je nach Land angepasst 
und auf Ihre spezifischen Bedürfnisse zugeschnitten: mit unseren erfahrenen 
Teams sind wir rund um die Welt für Sie da, um Sie zu unterstützen, egal wann 
Sie uns brauchen. Angebote von der Stange gehören der Vergangenheit an. 

SpeeDelight weiß, was Sie brauchen 
SpeeDelight kann fast alle Probleme erkennen, die bei Ihnen auftreten können, 
und den entsprechenden Fehlercode auf der Anzeige melden. Jeder Code 
hat eine eigene Lösung und es bleibt nichts dem Zufall überlassen. Lassen Sie 
SpeeDelight Advantage sich um Sie kümmern: Nutzen Sie unser praktisches 
Anleitungsvideo und den Fehlerbehebungsleitfaden, damit Sie keine Zeit mit 
einfachen Problemen verlieren. Mit unseren Wartungsprogrammen ist Ihr 
SpeeDelight stets in Topform.

Runden Sie den Service mit diesem SpeeDelight Advantage-Paket ab:

Electrolux Professional High Speed Cooking
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Einfach QR-Code scannen, 
um die Videos anzusehen.

  Alle Electrolux-Betriebe sind entsprechend 
 ISO 14001 zertifiziert

  Alle Produkte von Electrolux Professional 
 zeichnen sich durch einen geringen Energie-, 
 Wasser- und Waschmittelverbrauch 
 sowie niedrige Umweltemissionen aus

  In den letzten Jahren wurden über 70 % unserer 
 Produktfunktionen auf den neuesten Stand 
 gebracht, so dass sie Kundenbedürfnissen und 
 Umweltrichtlinien gleichermaßen entsprechen

  Unsere Technologien sind  ROHS- und REACH- 
 kompatibel und zu über 95 % recycelbar

  Unsere Produkte unterliegen einer 100 %igen 
 Qualitätskontrolle durch Experten
  

Folgen Sie uns auf

Discover the Electrolux Excellence 
and share more of our thinking at 
www.professional.electrolux.de
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Electrolux Professional GmbH
Junostraße 1 . D - 35745 Herborn
Telefon +49 2772 71 400
Telefax +49 2772 71 479
professional@electrolux.de
www.professional.electrolux.de

Electrolux Professional GmbH
Europaring F16 - 201 . A - 2345 Brunn am Gebirge 
Telefon +43 1 86 348 0
Telefax +43 1 86 348 300
els.info@electrolux.co.at
www.professional.electrolux.at

Electrolux Professional AG
Allmendstraße 28 . CH - 6210 Sursee
Telefon +41 41 926 81 81
Telefax +41 41 926 81 80
professional@electrolux.ch
www.professional.electrolux.ch

Spitzenleistungen
und die Umwelt im Blick


