


SCHUSSEL - BOWL - SCHOTEL

)4 Gcm
1700 200 20
1700 240 24
1700 280 28
1700 320 32
1700 360 36
1700 400 40

Konische Form, mit glattem Rand
Conical shape, with smooth rim

Kegelvorm, met gladde rand

SCHUSSEL - BOWL - SCHOTEL

b4 Hcm
1707 160 16
1707 200 20
1707 240 24
1707 280 28
1707 320 32
1707 360 36
1707 400 40

Konische Form, mit bordiertem Rand
Conical shape, with rolled rim

Kegelvorm, met omgekrulde rand

SCHUSSEL - BOWL - SCHOTEL

)4 $cm
1708 120 12
1708 140 14
1708 160 16
1708 180 18
1708 200 20
1708 240 24
1708 280 28
1708 320 32
1708 360 36
1708 400 40
1708 440 44

Konische Form, mit bordiertem Rand
Conical shape, with rolled rim

Kegelvorm, met omgekrulde rand

SCHUSSEL - BOWL - SCHOTEL

)4 $cm
1709 180 18
1709 200 20
1709 240 24
1709 280 28
1709 320 32
1709 360 36
1709 400 40

Konische Form, mit bordiertem Rand
Conical shape, with rolled rim

Met omgekrulde rand
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€d
4,20
6,40
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€d
1,80
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6,40
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11,40
16,00
19,90
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KITCHEN TOOLS - KITCHEN TOOLS - KEUKENGEREEDSCHAP

SCHUSSEL - BOWL - SCHOTEL

)/ Scm  [Jcm =

1703 160 16 5 0,5 1,20
1703 180 18 55 0,75 1.40
1703 200 20 6 1 2,20
1703 220 22 7 1.5 2,90
1703 240 24 8 2 3,30
1703 260 26 8,5 3 3,90
1703 280 28 10 4 510 1703200
1703 310 31 11 5 6,00
1703 340 34 1M 6 7,50
1703 380 38 11,5 7 10,70
1703 400 40 13 8 13,00
1703 440 44 14,5 12 14,90

Bauchige Form, mit bordiertem Rand
Bulbous shape, with rolled rim

Scherpe vorm, met omgekrulde rand

SCHUSSEL - BOWL - SCHOTEL

) Gem  [Tcm B £
1710 500 50 253 30 107,00
1710 600 60 29 53 130,00

Konische Form, mit bordiertem Rand
Conical shape, with rolled rim

Kegelvorm, met omgekrulde rand

RUHRSCHUSSEL
MIXING BOWL - MENGSCHOTEL ( ‘s
b4 Gem  [Tcm B p—
1702 200 20 12 35 9,80 - : o
1702 240 24 14 5 14,50 v
1702 280 28 16 8 19,50

1702 2C
SCHUSSEL - BOWL - SCHOTEL
¥ gem  [Tem B €0
9293 200 45,5 21 20 7,80

Mit Griffmulden - With recessed grips - Met verzonken handgrepen




KITCHEN TOOLS - KITCHEN TOOLS - KEUKENGEREEDSCHAP

SCHNEESCHLAGKESSEL SCHNEEBESEN

MIXING BOWL - OPKLOPKOM EGG WHISK - GARDE E:E‘E\SIE%
) gem  [Jcm B €00 B Dcm €00
2100 200 20 11 2 17,00 1559 200 20 1,40
2100 250 25 13 4 22,50 1559 250 25 1,60
2100 300 30 16 6,5 28,00 1559 300 30 1,90
2100 350 35 19 12 40,00 1559 350 D) 2,20
Mit bordiertem Rand - With rolled rim - Met omgekrulde rand 5 Drahte a 1 bis 1,5 mm, mit Aufhangedse
5 wires each 1 to 1.5 mm, with hanging loop
5 draden a 1 tot 1,5 mm, met ophanglus
SCHNEESCHLAGKESSEL
MIXING BOWL - OPKLOPKOM
= pan Oem B e RUHRBESEN - WHISK - GARDE an|
2105 200 20 115 25 14,50 b4 Jcm €0
Mit bordiertem Rand - With rolled rim - Met omgekrulde rand 1570 250 25 2,50
1570 300 30 3,00
1570 350 35 3,50
1570 400 40 4,00
1570 450 45 5,00
1570 500 50 5,50
1570 600 60 6,00
SCHNEESCHLAGKESSEL - o
MIXING BOWL - OPKLOPKOM BDTahteaSmm. mlthufhang‘eose
8 wires each 3 mm, with hanging loop
" gem  [Tem % €0 8 draden a 3 mm, met ophanglus
2105 240 24 13 38 17,00
o Mit bordiertem Rand - With rolled rim - Met omgekrulde rand
KESSELRUHRBESEN
BALLOON WHISK - KETELGARDE
. k4 Dem |
RINGSTANDER - 1575120 120 44,50
P RING-SHAPED BOWL STAND - RINGKAPSTOK 1575 150 150 54,00
O™ ) k-4 gem  Gem €0 16 Dréhte a 4 mm, mit Verstarkung
( ‘(J Zil0 2220 2 23 £ 16 wires each 4 mm, with reinforcement
= 16 draden a 4 mm, met versterking
SCHNEEBESEN KESSELRUHRBESEN
EGG WHISK - GARDE i BALLOON WHISK - KETELGARDE M @
)4 [Dcm €0 ¥ Dcm €0
1560 250 25 2,20 1576 600 60 10,00
1560 300 30 2,50 1576 700 70 12,00
1560 350 35 3,00 1576 800 80 13,00
1560 400 40 3,20 1576 100 100 15,00
1560 450 45 3,50 1576 125 125 17,00
12 Drahte a 1 bis 1,5 mm, mit Aufhangedse 1576 150 150 19,00
12 wires each 1 to 1.5 mm, with hanging loop 8 Drahte a 3 mm, Griff wasserdicht verschlossen
12 draden a 1 tot 1,5 mm, met ophanglus 8 wires each 3 mm, handle sealed watertight

8 draden a 3 mm, handvat waterdicht afgedicht



RUHRSPATEL

MIXING SPATULA - ROERSPATEL

)1 Dcm ocm
1574 750 75 23x12
1574 100 100 23x12
1574125 125 23x12
1574 150 150 23x12

Mit fugenlosem Rohrstiel - With jointless pipe handle - Met naadloze buissteel

RUHRLOFFEL - MIXING SPOON - ROERLEPEL

)4 Pcm ocm
1542 400 40 13,5 x 10
1542 600 60 17,5x125
1542 105 105 30x 17,5

Oval, mit Aufhangedse - Oval, with hanging loop - Ovaal, met ophanglus

KOCHLOFFEL - COOKING SPOON - POLLEPEL

b4 Jcm  Gcm
1870 240 24 45
1870 300 30 5
1870 360 36 5
1870 400 40 55
1870 450 45 6
1870 500 50 7
1870 600 60 7.5
1870 800 80 9
1870 100 100 10

Rund - Round - Rond

QUETSCHFLASCHE
SQUEEZE BOTTLE - KNIJPFLES
5 @em  [Jem = ©
3728 000 7 195 450 [ |
3728 001 7 195 450 )
3728 002 7 195 450 [}
3731 000 7 245 700 |
3731 001 7 245 700 )
3731 002 7 245 700 O
Mit Schraubdeckel und Verschlusskappe
With screw-on lid and sealing cap
Met schroefdeksel en sluitdop
QUETSCHFLASCHENHALTER
SQUEEZE BOTTLE HOLDER
KNIJPFLESSENHOUDER
b O @cm Lcm
3731003 Fur 3 Quetschflaschen - 7,5 325x11x12
For 3 squeeze bottles -
Voor 3 knijpflessen
3731005 Fur 5 Quetschflaschen - 7,5 53 x 11 x12

For 5 squeeze bottles -
Voor 5 knijpflessen

i b
€0

13,00
16,50
18,00
21,00

[+<]
€0
550

9,00
32,00

€0
0,50
0,60
0,84
1,06
1,22
2,00
2,80
6,10
9,00

€d
0,98
0,98
0,98
1,10
1,10
1,10

€0
17,00

24,00
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QUETSCHFLASCHE
SQUEEZE BOTTLE - KNIJPFLES
) @cm  [TJcm = © £
3736 000 8 26 950 | | 1.44
3736 001 8 26 950 O 1,44
3736 002 8 26 950 | 1.44
Mit Schraubdeckel - With screw-on lid - Met schroefdeksel 0C
QUETSCHFLASCHE ﬂ MU I
SQUEEZE BOTTLE - KNIJPFLES E E
-4 Gem [Tem B © €0
3737 070 7 235 700 | | 2,80
3737170 7 235 700 O 2,80
3737 270 7 235 700 | 2,80
Mit farbigem Schraubdeckel, mit Silikonventil
With coloured screw-on lid, with silicone valve
Met gekleurde schroefdop, met siliconen ventiel 2
QUETSCHFLASCHENHALTER
SQUEEZE BOTTLE HOLDER
KNIJPFLESSENHOUDER
E D @cm [Jcm €07
3737103 Fur 3 Quetschflaschen - 7,5 295x9x9 32,00

For 3 squeeze bottles -

Voor 3 knijpflessen

n L

QUETSCHFLASCHE
SQUEEZE BOTTLE - KNIJPFLES E E
g Gem [Jem B © €0
3738 075 75 235 750 | | 3,20
3738175 75 235 750 O 3,20
3738 275 75 235 750 | 3,20
Mit farbigem Schraubdeckel, Silikonventil und MaBeinteilung
With coloured screw-on lid, silicone valve and measuring scale 3738 075

Met gekleurd schroefdeksel, siliconen ventiel en schaalverdeling




[
“

QUETSCHFLASCHE

SQUEEZE BOTTLE - KNIJPFLES
b4 Jem  [Tem = () €0
3731022 5 19 230 O 0,98

Mit Schraubdeckel und Verschlusskappe
With screw-on lid and sealing cap

Met schroefdeksel en sluitdop

QUETSCHFLASCHE

SQUEEZE BOTTLE - KNIJPFLES
b4 @ecm  [Jcm = © €0
3739 070 7.5 22 700 O 2,30
3739 095 85 22 950 [} 2,50

First-In First-Out System, mit 3 verschiedenen Aufsatzen
First-in first-out system, with 3 different attachments

First-in-first-outsysteem, met 3 verschillende opzetstukken

GN SAUCENSPENDER
GN SAUCE DISPENSER
GN SAUSDISPENSER

Y7 [ mm
3732150 1/9 150 15 21,00
3732 260 1/6 150 26 22,00

Mit MaBeinteilung, Behalter kénnen mit HACCP Clips farbig markiert werden,
Héhe mit Pumpe 19 cm

With measuring scale, containers can be colour-coded using HACCP clips,
height with pump 19 cm

Met maatverdelingen, bakken kunnen met HACCP-clips in kleur worden gemarkeerd,
hoogte met pomp 19 cm

SAUCENSPENDERHALTER
SAUCE DISPENSER HOLDER

N
SAUSDISPENSERHOUDER E
1 [Tem €0
3794 160 1/6 15 26,00

Fir 3732 260 - For 3732 260 - Voor 3732 260

SAUCENSPENDER
SAUCE DISPENSER - SAUSDISPENSER
)4 (] B
3732200 30 ml/Hub 2
30 ml/stroke -
30 ml/pomp

Mit MaBeinteilung, far dickflissige Saucen
With scale, for viscous sauces

Met graduatie, voor viskeuze sauzen

SAUCENSPENDER
SAUCE DISPENSER - SAUSDISPENSER
k4 [ B
3732300 30 ml/Hub 3
30 ml/stroke -
30 ml/pomp

Mit MaBeinteilung, far dickflissige Saucen
With scale, for viscous sauces

Met graduatie, voor viskeuze sauzen

SAUCENPUMPE
SAUCE PUMP - SAUSPOMP

€ )

3732001 30 ml/Hub, fur Flussigkeiten und Saucen -
30 ml/stroke, for liquids and sauces
30 ml/pomp, voor vioeistoffen en sauzen

3732002 30 ml/Hub, fur dickflussige Saucen -
30 ml/stroke, for thick sauces -
30 ml/pomp, voor dikke sauzen
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[Jcm €
17 x 14 x 17 25,00

[Jcm €07
17 x 14 x 23,5 35,00

1.4

@cm €7
2 11,00
2 28,00

Mit drehbarem Auslass - With rotatable outlet - Met draaibare uitlaat

SALATSCHLEUDER

SALAD SPINNER - SLACENTRIFUGE
w

1628 240

Deckel und Sieb aus Kunststoff, mit Zugseil
Lid and strainer made of plastic, with pull rope

Deksel en zeef van kunststof, met trekkoord

SALATSCHLEUDER

SALAD SPINNER - SLACENTRIFUGE
-4

1628 270

Mit Stoppmechanismus - With stop mechanism - Met stopmechanisme

=
Gem  [Jcm = €0

24 115 4 27,00

o] = | "l
@em  [Jcm B €0

27 185 5 19,50

@

\




SALATSCHLEUDER

SALAD SPINNER - SLACENTRIFUGE E
) B @cm [Jcm €T
1622 165 16,5 36 48 83,00
1622 270 27 44 56 89,00

Behalter mit Wasserablaufschlauch, Deckel aus ABS Kunststoff, Griff aus Edelstahl
Container with drain hose, ABS plastic lid, stainless steel handle

Bak met waterafvoerslang, deksel van ABS-kunststof, roestvrijstalen handvat

SALATSCHLEUDER 1]
SALAD SPINNER - SLACENTRIFUGE E PP e
k-4 B O [Tcm |
1628 252 25 43 44,5 148,00

Behalter mit Wasserablaufschlauch, 2 Einsétze, Einsatze aus ABS Kunststoff
Container with drain hose, 2 inserts, inserts made of ABS plastic

Container met waterafvoerslang, 2 inzetstukken, inzetstukken van ABS-kunststof

EIMER
BUCKET - EMMER o
® () B g [Jem €0
1800 100 Skalierung 1 bis 10 Liter - 10 30 27 41,00
Scale 1 to 10 litres -
Schaal 1 tot 10 liter
1800 150 Skalierung 1 bis 15 Liter - 15 33 55 50,50
Scale 1 to 15 litres -
Schaal 1 tot 15 liter
Henkelhalterung fugenlos - Jointless handle mount - Handvathouder naadloos
EIMER
BUCKET - EMMER
] B & [Jm €0
1801 100 10 30 28 46,50
1801 150 15 33 36 54,00
Mit offenem Bodenreifen, Henkelhalterung fugenlos
With open base ring, jointless handle mount
Met open onderband, handvathouder naadloos
DECKEL - LID - DEKSEL o
k4 () @em €0
1802 100 Fur 1800 100 und 1801 100 - 30 9,50
For 1800 100 and 1801 100
Voor 1800 100 en 1801 100
1802 150 Fur 1800 150 und 1801 150 - 33 11,00

For 1800 150 and 1801 150 -
Voor 1800 150 en 1801 150

Griff fugenlos
Jointless handle

Greep naadloos

KITCHEN TOOLS -

EIMER
BUCKET - EMMER
b4 (] B $om [Jcm
1805 100 Skalierung 1 bis 10 Liter 10 29 26
Scale 1 to 10 litres -
Schaal 1 tot 10 liter
EIMER
BUCKET - EMMER
E )] B &cm [Jcm
1806 100 Skalierung 1 bis 10 Liter 10 29 27
Scale 1 to 10 litres -
Schaal 1 tot 10 liter
1806 150 Skalierung 1 bis 15 Liter - 15 34 36

Scale 1 to 15 litres -
Schaal 1 tot 15 liter

Mit Bodenreifen - With base ring - Met bodembanden

EIMER

BUCKET - EMMER

)/ Gcm  [Jcm
1803 500 5 25 28
1803 100 10 28 31
Mit Bodenreifen - With base ring - Met bodembanden

EIMER

BUCKET - EMMER

b7 B g [Tcm
1808 700 7 25 22
1808 100 10 275 24
1808 140 14 30 26
FLEISCH-/AUSLAGEBLECH

MEAT/DISPLAY TRAY

VLEES-/UITSTALPLAAT

) Dcm
1648 500 50x35x 5
1648 600 60 x 40 x 5

Mit bordiertem Rand
With rolled rim

Met omgekrulde rand

KITCHEN TOOLS - KEUKENGEREEDSCHAP

46,50

66,00

76,00

20,50
26,50

14,00
17,50
20,00

13,00
17,00




POMMES FRITES SEIHER

CHIP COLANDER - PATATVERGIET E
E @cm  [Tcm €07
2007 400 40 20 38,00

Mit Seitengriffen und abnehmbarer Abtropfschale
With side handles and removable drip tray

Met zijhandgrepen en afneembare afdruipschaal

SEIHER - COLANDER - VERGIET OP VOET E
b1 @cm  [Tcm €7
2142 300 30 12 11,00
2142 400 40 14,5 20,50

Perforierung @ 3 mm - Perforation @ 3 mm - Perforatie @ 3 mm

SEIHER - COLANDER - VERGIET OP VOET E
B @cm  [Tcm €07
1510 240 24 14 7.50
1510 280 28 155 9,00

Mit Seitengriffen, Perforierung @ 4 mm
With side handles, perforation @ 4 mm

Met zijhandgrepen, perforatie @ 4 mm

SEIHER - COLANDER - VERGIET OP VOET E
b3 @em  [lcm €07
2145 280 28 12 8,00
2145 320 32 13 10,50
2145 400 40 18 17,00

Mit Seitengriffen, Perforierung @ 3 mm
With side handles, perforation @ 3 mm

Met zijhandgrepen, perforatie @ 3 mm

SEIHER - COLANDER - VERGIET OP VOET ci

b/ @em  [lcm

2144 320 32 20 47,00
2144 360 36 20,5 50,00
2144 400 40 22,5 58,00
2144 450 45 25 93,00
2144 500 50 27,5 114,00
2141 600 60 32 136,00

Mit Seitengriffen, Perforierung @ 5 mm
With side handles, perforation @ 5 mm

Met zijhandgrepen, perforatie @ 5 mm

KITCHEN TOOLS - KITCHEN TOOLS - KEUKENGEREEDSCHAP

ABTROPFSIEB

COLANDER - UITDRUIPREK

) )] Dcm
2067 410 Ausgezogen 54 x 24 cm 36 x 24 x 11,5

Extended 54 x 24 cm -
Uitgeklapt 54 x 24 cm

Seitengriffe ausziehbar - Extendible side handles - Zijhandgrepen uitschuifbaar

MEHLSIEB - FLOUR SIEVE - MEELZEEF

b4 @em  [cm

2070 250 25 7 9,80
2070 280 28 7.5 11,50
2070 320 32 8 13,00
2070 350 35 8 16,50
2070 400 40 7.5 20,00
2070 450 45 8 22,00
DRUCKSIEB

FLOUR SIFTER - EENHANDDRUKZEEF

E @ecm  [Tcm

2070 000 11,5 13 13,40

SPITZSIEB - CONICAL STRAINER - SPITSZEEF

b4 Gem
2075 240 24 56,00

Mit Hohlgriff und feiner Lochung
With hollow handle and fine perforation

Met hol handvat en fijne perforatie

SPITZSIEB - CONICAL STRAINER - SPITSZEEF M

b4 @em €07
2077 200 20 9,50
2077 230 23 10,50
2077 260 26 15,50

Fugenlos, Perforierung @ 2 mm
Jointless, perforation @ 2 mm

Naadloos, perforatie @ 2 mm

SPITZSIEB - CONICAL STRAINER - SPITSZEEF

¥ @cm
2078 200 20
2078 240 24
2078 260 26
2078 300 30

Mit feinmaschiger Edelstahlgaze und Hohlgriff
With fine-mesh stainless steel gauze and hollow handle

Met fijnmazig roestvrijstalen gaas en hol handvat




PORTIONSSIEB
PASTA STRAINER - PORTIEZEEF

) @em
2061 130 13
2061 160 16

Mit Haken zum Ein- und Aufhéngen, Maschenweite 2 mm
With hooks for mounting and hanging, mesh size 2 mm

Met haken om in en op te hangen, maaswijdte 2 mm

PASSIERSIEB - PASSING STRAINER - PASSEERZEEF

k4 Ciem S cm
2073 100 10 12
2073 150 15 14,5
2073 180 18 14,5
2073 200 20 14,5
2073 220 22 21
2073 250 25 21

Mit Drahtgriff, Maschenweite 1,5 mm
With wire handle, mesh size 1.5 mm

Met draadgreep, maaswijdte 1,5 mm

KUCHENSIEB - KITCHEN STRAINER - KEUKENZEEF

b4 @em S cm
1511 100 10 12,5
1511 160 16 14,5
1511 180 18 18
1511 200 20 18
1511 250 25 19

Mit feinem Gewebe und breitem Rand, Maschenweite 0,5 mm
With fine mesh fabric and wide rim, mesh size 0.5 mm

Met fijn weefsel en brede rand, maaswijdte 0,5 mm

GROBKUCHENSIEB
LARGE STRAINER - GROTE KEUKENZEEF

)4 @em S cm
2060 240 24 29
2060 280 28 29
2060 300 30 29
2060 320 32 29

Mit Drahtverstarkung und Aufhdngedse, Maschenweite 1 mm
With wire reinforcement and hanging loop, mesh size 1 mm

Met draadversterking en ophanglus, maaswijdte 1 mm

GROBKUCHENSIEB

LARGE STRAINER - GROTE KEUKENZEEF
b Zem  SHem
2071 150 15 16
2071 200 20 165
2071 270 27 225

Mit mittelfeinem Gewebe, Maschenweite 1 mm
With medium-fine mesh fabric, mesh size 1 mm

Met middelfijn weefsel, maaswijdte 1 mm

STAIN

LES

STEEL
€0
4,00
4,50

CrNi

€d
1,50
2,00
2,50
3,00
3,50
4,00

€d
3,50
5,00
6,00
7,00
8,00

CrNi

3,50
4,50
10,50

GROBKUCHENSIEB
LARGE STRAINER - GROTE KEUKENZEEF

B
2071 300
2071 350

Mit mittelfeinem Gewebe, Rundholzgriff, Maschenweite 1 mm

KITCHEN TOOLS - KITCHEN TOOLS - KEUKENGEREEDSCHAP

€0

@em S em
30 435 20,00
35 435 31,00

With medium-fine mesh fabric, round wooden handle, mesh size 1 mm

Met middelfijn weefsel, rond houten handvat, maaswijdte 1 mm

GROBKUCHENSIEB

LARGE STRAINER - GROTE KEUKENZEEF
-4

2063 260

2063 300

2063 360

Mit Hohlgriff - With hollow handle - Met hol handvat

GROBKUCHENSIEB

LARGE STRAINER - GROTE KEUKENZEEF
-4

2068 300

2068 350

Mit Hohlgriff - With hollow handle - Met hol handvat

FRITTIERLOFFEL
DEEP FRY SKIMMER - FRITUURSCHEP

E
1563 140

Mit Drahtgriff - With wire handle - Met draadgreep

FRITTIERLOFFEL

DEEP FRY SKIMMER - FRITUURSCHEP
¥

2094 160

2094 180

2094 200

2094 240

Mit Hakenstiel - With hooked handle - Met haaksteel

@em - S em €7
26 255 28,00
30 305 38,00
36 31 44,00

@cm S em €00
30 41 73,00
35 41 76,00

-
@iem - Syem €0 g N
14 27 6,00

@em - S em €7
16 41 9,50
18 46 12,50
20 46 13,00
24 46 15,50

PASSIERTUCH - CLOTH STRAINER - PASSEERDOEK cor 5
¥ [Dcm €0 —
4200 850 90 x 85 2,60 T




POMMES FRITES SCHAUFEL
CHIP SCOOP - FRIETSCHEP

b4 Dem
2019 230 23 x 20,5

Fur Rechtshander - For right-handers - Voor rechtshandigen

POMMES FRITES SCHAUFEL
CHIP SCOOP - FRIETSCHEP

)4 [Jem
2019 232 23 x 205

2 Griffe - 2 handles - 2 handgrepen

TEESIEB - TEA STRAINER - THEEZEEF

€
1512 000

Mit Auflagehaken - With hook for hanging up - Met bevestigingshaak

REISKUGEL - RICE INFUSER - RIJSTBAL

¥
1569 135

Mit Kette und Haken - With chain and hook - Met ketting en haak

PASSIERGERAT - FOOD MILL - VERGIET

w
2146 240

Mit Handkurbel, 3 auswechselbaren Siebeinsatzen und ausklappbaren FuBen

With hand crank, 3 interchangeable sieve inserts and fold-out feet

Met handslinger, 3 verwisselbare zeefinzetstukken en uitklapbare voeten

S cm
1.5

S em
11,5

@cm

@cm
23

KOCHSCHURZE - COOKING APRON - KOKSSCHORT

w
4213 000

Mit Latz - With bib - Met slabbetje

(/e

81,5 x 66,5

m

€0
4,40

(]

€0
490

€0
1,40

CrNi

€0
23,50

‘COT‘

€d
4,20
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CrNi

* Mit fugenlosem Hakenstiel

aus einem Stuck

SCHOPFKELLE - LADLE - SCHEPLEPEL

)4 @cm
2085 050 5
2085 065 6,5
2085 070 7
2085 080 8
2085 090 9
2085 100 10
2085 110 1
2085 120 12
2085 140 14
2085 160 16

SCHOPFKELLE - LADLE - SCHEPLEPEL

g @em
2086 050 5
2086 065 6,5
2086 070 7
2086 080 8
2086 090 9
2086 100 10

Kurzer Hakenstiel - Short hooked handle - Korte haaksteel

SCHAUMLOFFEL - SKIMMER - SCHUIMLEPEL

€

2089 080
2089 100
2089 120

Perforierung @ 4 mm - Perforation @ 4 mm - Perforatie @ 4 mm

SCHAUMLOFFEL - SKIMMER - SCHUIMLEPEL

g

2090 080
2090 100
2090 120
2090 140
2090 160
2090 180
2090 200

Perforierung @ 4 mm - Perforation @ 4 mm - Perforatie @ 4 mm

* With single-piece,

20
21
21
25
25
25

@cm
8

10
12
14
16
18
20

jointless hooked handle

0,05
0,07
0,09
0,125
0.2
0,25
0,33
05
0,75

50
70
90
125
200
250

SHem
21
21
23

€d
4,70
5,30
5,70
7,80
8,60
9,40
11,20
13,70
16,30
19,80

€0
4,30
4,80
5,00
7,30
840
9,00

4,80
5,80
720

5,30
6,60
7,60
10,30
12,40
15,20
18,60

KITCHEN TOOL 2085

* Met naadloze haaksteel
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SCHOPFKELLE

LADLE - SCHEPLEPEL i KITCH EN TOOL 2083

5 @cm  Sem = €0

2084 120 12 42,5 500 11,80 * Mit fugenlosem Hakenstiel * With single-piece, * Met naadloze haaksteel

Mit fugenlosem Hakenstiel aus einem Stiick aus einem Stuck jointless hooked handle uit één stuk

With single-piece, jointless hooked handle

Met naadloze haaksteel uit één stuk V.

PASTAHEBER - PASTA SPOON - PASTALEPEL /‘/" '

. B @em - S em €7 9/‘

SCHOPFKELLE 2083 000 7 2 9,40 S

LADLE - SCHEPLEPEL y %

B gem - S em B y {

2087 180 18 78 15 32,00

2087 200 20 83 2 38,00

2087 250 25 99 4 46,00

Mit Rohrstiel - With pipe handle - Met buissteel

BACKSCHAUFEL - BAKING TURNER - BAKSPATEL

. b3 vcm S cm
SCHAUMLOFFEL - 2095 100 10 x 10 35 7,70
SKIMMER - SCHUIMLEPEL o 2095 120 12x10 38 8,20
b @ecm S em

2092 250 25 75 35,00

Perforierung @ 4 mm - Perforation @ 4 mm - Perforatie @ 4 mm

SCHOPFER - LADLE - SCHEPPER BACKSCHAUFEL - BAKING TURNER - BAKSPATEL

— -
« E. b4 iem B w ocm  Scm £
2088 200 20 25 22,00 2096 120 12 x10 38 7.90
~— 2088 220 22 3 26,50

Mit Schuttrand - With pouring rim - Met gietrand \)

WENDER - TURNER - SPATEL

1 ocm  Scm GIEBLOFFEL - BASTING SPOON - GIETLEPEL
2095 000 9x8 26 6,60 B vcm - Shyem €7
Mit fugenlosem Hakenstiel aus einem Stlick, mit Aufhdngedse, geschlitzt 2099 110 10x6 38 6,90

With single-piece, jointless hooked handle, with hanging loop, slotted

Met naadloze, korte haaksteel uit één stuk, met ophanglus, ingesneden

/ SAUCENLOFFEL
) SAUCE LADLE - SAUSLEPEL GIEBLOFFEL - BASTING SPOON - GIETLEPEL
b7 ocm S cm b7 vcm S cm €07
2096 000 6x7 26 6,40 2099 120 12x8 38 8,70
Q{,"- Mit fugenlosem Hakenstiel aus einem Stuck, mit Aufhdngedse
‘\ - With single-piece, jointless hooked handle, with hanging loop
Met naadloze, korte haaksteel uit één stuk, met ophanglus
GIEBLOFFEL - BASTING SPOON - SCHENKLEPEL ci FISCHHEBER - FISH SLICE - VISSPATEL
b4 ocm S cm €07 b1 vcm - Sem
2099 000 9x65 255 6,20 2097 340 12 x16 34 11,30
Mit fugenlosem Hakenstiel aus einem Stick, mit Aufhangeése
‘ > 4 With single-piece, jointless hooked handle, with hanging loop

Met naadloze, korte haaksteel uit één stuk, met ophanglus




KITCHEN TOOL 2160

* Griffe seidenmatt

« Handles satin finished
« Laffen hochglanzpoliert

* Handgrepen gesatineerd
* Spoon bow! with mirror finish

« Bladen hoogglansgepolijst

SUPPENLOFFEL - SOUP LADLE - SOEPLEPEL
€ B @em  lem €7
Qr‘/ 2160 070 7 18 5,10
-~ o 2160 085 85 315 6,00
|
G . SAUCENLOFFEL - SAUCE LADLE - SAUSLEPEL
:/ 2162 06( e ' @em  Jem €0
// . 2162 060 65 215 4,00
// 2161 060 6,5 33 5,40
Q///‘ 1 )6( Mit 2 Ausgussschnaupen - With 2 pouring spouts - Met 2 tuiten
CHAFING DISH LOFFEL
CHAFING DISH SPOON - RECHAUDLEPEL
g/ E D ocm  [Jlem €07
- z/ ‘ A 2163 320 Geschlossen - Solid - Gesloten 10x7 32 4,00
/ 2163 321 Geschlitzt - Slotted - Gesleufd 10x 7 32 4,00
Vs S
“"'// 1 |
o~ r FLEISCHGABEL - MEAT FORK : VLEESVORK
b1 scm  [Jem £
2164 310 10,5 31 3,20
VORLEGEGABEL
SERVING FORK - SERVEERVORK
bl scm  Clem €0
7///’&/ 2165 180 6 18 1.70

SALATBESTECK

SALAD SERVERS - SALADEBESTEK

b4 [ O0
2166 230 Salatloffel - Salad spoon - Saladelepel

2166 231

Salatgabel - Salad fork - Saladevork

SALATBESTECK
SALAD SERVERS - SALADEBESTEK
)/ (1} Tcm
2169 290 Salatloffel - Salad spoon - Saladelepel 31
2169 291 Salatgabel - Salad fork - Saladevork 31
WENDER - TURNER - SPATEL
b4 Tem
2167 310 31

Geschlitzt - Slotted - Gesleufd

SERVIERLOFFEL - SERVING SPOON - SERVEERLEPEL

KITCHEN TOOLS - KITCHEN TOOLS - KEUKENGEREEDSCHAP

P
cm ocm €0 / .
24 6x45 240 A
24 6x45 240 Z/:
ocm €7
8x6 4,00
8x6 4,00
N
vcm €7
9x8 4,90

|
g
) Dcm ocm €7 Q >
2168 260 26 9x55 3,50 /
ZANGE - TONGS - TANG
' Dem €07
2179 300

30 6,50




KITCHEN TOOL 1857

KITCHEN TOOLS - KITCHEN TOOLS - KEUKENGEREEDSCHAP

FLEISCHGABEL
SERVING FORK - VLEESVORK
* Mit ergonomischem Hohlgriff * With ergonomic hollow handle * Met ergonomische holle handgreep " [Ehcm] s €0 p
* Hochglanzpoliert * High-gloss polished * Hoogglansgepolijst 1861 320 32 10 6,30
/,
) SCHAUMLOFFEL
o y
/ SKIMMER - SCHUIMLEPEL Y
g ¥ iem @em e >
1857 360 % 1 7,50 SALATBESTECK )
SALAD SERVERS - SALADEBESTEK A 4 2
b4 (m] Dcm ocm €07 — 7;1‘?/
1865 300 Salatgabel - Salad fork - Saladevork 31 8x6 6,20 /" g
1866 300 Salatloffel - Salad spoon - Saladelepel 31 8x6 6.20 ’/‘ o
\ /
s
/ WENDER - TURNER - SPATEL
1 w Dcm ocm €0
1858 330 33 10x 8 7.00 " 4
SALATLOFFEL - SALAD SPOON - SALADELEPEL /
Geschlitzt - Slotted - Gesleufd
= Dem o cm €0 4
1866 301 31 8x6 6.30 /
Geschlitzt - Slotted - Gesleufd \/'C &
.~ SUPPENLOFFEL ;
> SOUP LADLE - SOEPLEPEL P
/ w Sl G e TORTENMESSER %
TE T % T CAKE KNIFE - TAARTMES 2
= 1860 090 32 9 8,00 w Diem €0
\ g
\ﬁ 360 0 1867 280 28 6,50
Mit einer gezahnten Seite - With one serrated side - Met een gekartelde zijde
SERVIERLOFFEL SAUCENLOFFEL e
S SERVING SPOON - SERVEERLEPEL SAUCE LADLE - SAUSLEPEL
g b/ Jcm ocm €0 -3 Dcm o cm €7 & '.',
& y 1863 310 31 10x6,5 7,00 1868 290 30 55x75 7,00 R
/ SERVIERLOFFEL PASTAHEBER /
SERVING SPOON - SERVEERLEPEL PASTA SPOON - PASTALEPEL '
4 ' b4 [Dcm ocm €07 b4 [Jecm  @cm €7
y. M,,;)/ 1864 310 31 10 x 6,5 7,00 1869 310
NDSEaamant T
S~

31 7.5 7,50




KITCHEN TOOLS - KITCHEN TOOLS - KEUKENGEREEDSCHAP

KITCHEN TOOL 1879 @ KITCHEN TOOL 2180

* Hochglanzpoliert * High-gloss polished * Hoogglansgepolijst * Mit Hohlgriff * With hollow handle * Met holle handgreep
* Mit Aufhangeose * With hanging loop * Met ophanglus * Hochglanzpoliert * High-gloss polished * Hoogglansgepolijst
* Mit Aufhéngeodse * With hanging loop * Met ophanglus
=% =
/ SAUCENLOFFEL - SAUCE LADLE - SAUSLEPEL PASTAHEBER - PASTA SPOON - PASTALEPEL ==
* B ocm  Jcm €0 b4 Dem ocm €07
V’R 7 1879 055 55x8 26 2,70 2184 340 34 75%x6 5,10 A > 4
Y Geschlitzt - Slotted - Gesleufd ==
P ,,}
) SERVIERLOFFEL
4 PASTAHEBER - PASTA SPOON - PASTALEPEL SERVING SPOON - SERVEERLEPEL
/ w ocm [Tcm | w Dem ocm €7 7
\Wiig & ~ 1879 060 7x6 295 2,30 2185 360 36 10,5 x 7 5,30 il
Y= Geschlitzt - Slotted - Gesleufd

SERVIERLOFFEL =
SERVING SPOON - SERVEERLEPEL V4
WENDER - TURNER - SPATEL e Fam om | €0

b4 ocfm _cm €0 2185 361 36 105x7 510
1879 080 9x8 32 2,10

Geschlitzt - Slotted - Gesleufd

KITCHEN TOOL 1550

SUPPENLéFFEL . SOUP LADLE - SOEPLEPEL * Mit fugen\ose‘m Hakenstiel * With single-piece, . Met’r’waad\oze haaksteel
aus einem Stuck jointless hooked handle uit één stuk
-4 @em  lem €0 * Hochglanzpoliert * High-gloss polished * Hoogglansgepolijst
1879 090 9 28 240
SCHOPFKELLE - LADLE - SCHEPLEPEL .
. b4 gem - S em B €0
SERVIERLOFFEL - SERVING SPOON - SERVEERLEPEL 1550 060 6 275 50 1.90 Py =
b4 ocm  [Jem €0 1550 090 9 335 160 3,10 R /
1879 100 10x7 32 2,50 1550 100 10 34 200 3,60 \ j : )
1550 120 12 34 333 4,00
. SCHAUMLOFFEL
o — SKIMMER - SCHUIMLEPEL SCHAUMLOFFEL
e 3 Gean Jem €00 SKIMMER - SCHUIMLEPEL
' 1879 110 1M1 325 2,70 E @cm  [Jem €0
1551 110 11 36 2,60
/’/ TORTENHEBER - CAKE SERVER - TAARTSCHEP GIEBLOFFEL - BASTING SPOON - GIETLEPEL s
w7 " ocm  Ciem u) " Ciem ocm Ju)

1879 255 1M x6 255 1,70 1554 360 36 9x6 1,60 \ ~ >




KITCHEN TOOLS - KITCHEN TOOLS - KEUKENGEREEDSCHAP

KITCHEN TOOL 1854 KITCHEN TOOL 7069

« Mit fugenlosem Griff aus einem Stuck * With single-piece, jointless handle * Met naadloze handgreep uit één stuk * Mit Aufhangeose * With hanging loop * Met ophanglus

* Mit Aufhangeose * With hanging loop * Met ophanglus

SERVIERLOFFEL PINZETTENZANGE
fi’ SERVING SPOON - SERVEERLEPEL TWEEZERS - PINCETTANG
. E Jcm ocm €07 b3 Tcm €07
P 1854 300 30 95x65 1,80 7069 310 31 2,40
1854 360 36 95x6,5 2,30

PASTAZANGE - PASTA TONGS - PASTATANG

)4 Jem £
7072 270 27 3,40
ﬂ SALATZANGE - SALAD TONGS - SALADETANG
— SERVIERLOFFEL = Dem e
e SERVING SPOON - SERVEERLEPEL TR T o v
Q&it=20 b Dem ocm £
1855 360 36 95x65 230
WENDER - TURNER - SPATEL
) Jcm ocm €7
7074 290 29 12x8 2,50
SERVIERLOFFEL - SERVING SPOON - SERVEERLEPEL
B Dcm o cm €07
7076 285 285 11 x8 230
) WENDER - TURNER - SPATEL
- =] [Dcm ocm €0
\ = 1856 300 30 115x8 240 .
Geschlitat - Slotted - Gesloutd SCHOPFKELLE - LADLE - SCHEPLEPEL
)4 (Jem  @em €07
7077 330 33 95 3,10
SCHAUMLOFFEL
SKIMMER - SCHUIMLEPEL
)4 Jem  @em
7078 330 331 3,00
>
FLEISCHGABEL - SERVING FORK - VLEESVORK WENDER - TURNER - SPATEL
// b4 [lem  cm €0 b4 ocm  [Tem

’/ 1853 300 30 8 1,80 7079 345 10x9 345 2,80




KITCHEN TOOLS - KITCHEN TOOLS - KEUKENGEREEDSCHAP

SERVIER-/SALATLOFFEL
= SERVING/SALAD SPOON
OPSCHEP-/SALADELEPEL

TONGS 1546

' decm 4
5 8546 330 33
b4 Oem © €0
1546 230 23 0 4,40
1546 231 23 ] 4,40
1546 232 23 ] 4,40
1546 233 23 0 4,40
1546 234 23 [ ] 4,40
1546 235 23 | | 4,40
1546 236 23 ] 4,40
1546 300 30 0 4,80
1546 301 30 ] 4,80
SALATBESTECK SET 1546 302 30 u 480
- — SALAD SERVERS SET - SALADEBESTEKSET 1546 303 30 o 480
\\ 2 ; b4 Clem skmm  Ag & e 1546 304 30 ] 4,80
- — 1586 270 27 2 108 2 1,60 1546 305 30 ] 4,80
_ 1546 306 0 u 480
N
o] ] TONGS 1549
SCHOPFKELLE - LADLE - SCHEPLEPEL i
’ “1 g Gem  Lem €7 " Jem  © €0
P - 1589 060 6 26 59 1,40 1549 240 24 ] 2,80
1589 070 7 305 118 2,10 1549 241 24 ] 2,80
\ b 1589 090 9 325 177 2,80 1549 242 24 ] 2,80
1589 090

Mit angepunktetem Hakenstiel 1549 243 24 O 2,80
With spot-welded hooked handle 1549 244 24 L 2.80
Met gestippelde haaksteel 1549 245 24 u 2,80
1549 246 24 || 2,80
1549 301 30 [ ] 3,40
1549 306 30 | 3,40




PASTAZANGE - PASTA TONGS - PASTATANG

k4
1791 240

SALATZANGE - SALAD TONGS - SALADETANG

€
1794 240

BROTZANGE - BREAD TONGS - BROODTANG

g
1595 210

GEBACKZANGE - PASTRY TONGS - GEBAKTANG

4
1593 200

GEBACKZANGE - PASTRY TONGS - GEBAKTANG

¥
1593 210

GEBACKZANGE - PASTRY TONGS - GEBAKTANG

w
1596 180

24

24

21

20

21

18

€0
3,20

€0
3,10

€0
2,90

€0
2,00

CrNi

€d
2,10

€0
2,50

KITCHEN TOOLS - KITCHEN TOOLS - KEUKENGEREEDSCHAP

GEBACKZANGE - PASTRY TONGS - GEBAKTANG

€
1596 200

GRILLZANGE - BARBECUE TONGS - GRILLTANG

€

1577 250
1577 300
1577 380

GRILLZANGE - BARBECUE TONGS - GRILLTANG

g
1659 240

GRILLZANGE - BARBECUE TONGS - GRILLTANG

€
1799 530

Eine Seite gezahnt - Serrated on one side - Een kant getand

GRILLZANGE - BARBECUE TONGS - GRILLTANG
-1

1874 300

1874 400

PINZETTENZANGE
TWEEZERS - PINCETTANG

)4
1667 300

25
30
38

24

30
40

€0
2,20

/ —
€T - el D
1,50 . /

L«Z N
1,60 Vi
1,70 =
g=
€00
2,70 e

(
= o 4

9.90 (\F’ -

€0
0,58
0,80

210




-

SALATZANGE
SALAD TONGS - SALADETANG

g
1677 280

SALATZANGE
SALAD TONGS - SALADETANG

€
9436 231

SERVIERZANGE
SERVING TONGS - SERVEERTANG

b4
1594 211

SERVIERZANGE
SERVING TONGS - SERVEERTANG

®
1671 225

SERVIERZANGE
SERVING TONGS - SERVEERTANG

w
1673 190

28

23

20

23

19

€0
4,30

€0
2220

€0
2,10

CrNi

€0
2,70

€0
1,80

SERVIERZANGE
SERVING TONGS - SERVEERTANG

€
1674 190

SERVIERZANGE
SERVING TONGS - SERVEERTANG

€
1675 190

PASTAZANGE
PASTA TONGS - PASTATANG

€
1591 200

PASTAZANGE
PASTA TONGS - PASTATANG

"
1591 210

PASTAZANGE
PASTA TONGS - PASTATANG

w
1591 225

19

225

KITCHEN TOOLS - KITCHEN TOOLS - KEUKENGEREEDSCHAP

) s |
=

€00
1,90 y

» _,‘_-_,/:-ﬁ? 1
3 g
1,90 4
.
w)
Wrr’“
2,10
=
/’(‘ra{:.r) )
2,50 /4
. e
IR
€0
3,60 DIPIE




KITCHEN TOOLS - KITCHEN TOOLS - KEUKENGEREEDSCHAP

UNIVERSALZANGE WINKELPALETTE

v
UTILITY TONGS - UNIVERSELE TANG o CRANKED TURNER - HOEKPALLET B

B Ocm £ b7 bcm  [cm €07

1599 250 25 2,20 7020 200 20x 7 38,5 3,30

1599 300 30 2,50 -//’
1599 400 40 2,90

WINKELPALETTE
CRANKED TURNER - HOEKPALLET

7
P
s

k-4 ocm
7021 201 20x 7
UNIVERSALZANGE _—
UTILITY TONGS - UNIVERSELE TANG ‘%TEESEEH st ‘
)4 Dem €0
1599 301 30 5,00
WINKELPALETTE J—
1599 381 38 5,70 5 w
o _ CRANKED TURNER - HOEKPALLET ﬂ
Mit Aufhangedse - With hanging loop - Met ophanglus
b4 ocm  lem €07
7032180 18x3 32 2,50
STAN E
! PALETTE - PALETTE - PALLET Sttt
("‘  — UNIVERSALZANGE = wcm! [ Eem 0D
— UTILITY TONGS - UNIVERSELE TANG T weael mal  2a ,
& < § )4 Ocm © €0 7075 250 25x25 39 3,50
9435 225 225 | 210 7075 300 30x25 43 3,70
9435 226 225 | 2,10
9435 300 31 (] 310
7 9435 301 31 | | 3,10
WENDER - TURNER - SPATEL /
b4 ovcm  [cm €7 //
1873 300 12x 6 30 0,50 /
Mit Aufhangedse - With hanging loop - Met ophanglus
/::’ WURSTZANGE - SAUSAGE TONGS - WORSTTANG
- € Dem €0 %
/ - 1797 420 42 4,90 /
b > WENDER - TURNER - SPATEL //
/ 4 ocm G /
7023 151 15 x 11 34 7,30 /
— ZUCKERZANGE - SUGAR TONGS - SUIKERTANG WENDER - TURNER - SPATEL v
) Dem € - ocm  Jlem
1462 110 11 0,90 7022 200 20 x 7 37 5,50 —

Mit Aufhédngedse - With hanging loop - Met ophanglus



KITCHEN TOOLS - KITCHEN TOOLS - KEUKENGEREEDSCHAP

WENDER - TURNER - SPATEL EER8 ooo] 2] HASAKI
b4 ocm  [Jcm €07
7035 100 10x5 265 2,50 « Klingenstahl Nitro B X50CrMoV15  Knife steel Nitro B X50CrMoV15 ¢ Lemmetstaal Nitro B X50CrMoV15
* Hoher Stickstoffgehalt * High nitrogen content * Hoog stikstofgehalte
* Korrosionsbestandig « Corrosion-resistant « Corrosiebestendig
* Einseitig geschliffene Klinge « Blade sharpened on single side * Aan één zijde geslepen lemmet naar
nach japanischer Tradition in the Japanese tradition Japanse traditie
« Griff aus Polyoxymethylen * Handle made of polyoxymethylene * Handgreep van polyoxymethyleen
STAIN
WENDER - TURNER - SPATEL E
B ocm  Jlcm €07
} 7051 290 12 %85 29 850 MIORISHI - MIORISHI - MIORISHI
' Geschlitzt - Slotted - Gesleufd k4 s G €0 “
6400 160 16 32,00
6400 200 20 48,00
— SANTOKU - SANTOKU KNIFE - SANTOKU
WENDER - TURNER - SPATEL sttt m w @ e : _
b4 ocm  lem €0 6401 160 16 50,00
7059 160 12,5x7 30 3,80

DEBA - DEBA - DEBA

b4 acm €D [ ——

6403 160 16 46,50
STAIN|
/ WENDER - TURNER - SPATEL E
y €D

‘ b4 ocm _lcm

7061 150 16x10 325 6,00

USABA - USABA - USABA

w sem €O e

6404 160 16 50,00

STAIN]

WENDER - TURNER - SPATEL Steet YANAGI - YANAGI - YANAGI
w ocm N4 acm €
7067 270 12x85 27 3,30 6405 210 21 43,00
6405 240 24 46,00 —_— )
6405 270 27 50,50
6405 300 30 68,00
WENDER - TURNER - SPATEL ‘ Fe ‘ PETTY - PETTY - PETTY
N ocm  [Jlcm €07 b4 acm €01 ——
8547 340 11x85 34 1,80 6406 100 10 21,50 o

Geschlitzt - Slotted - Gesleufd 6406 120 12 22,00




TECNA

+ Klingenstahl X50CrMoV15

* Ergonomischer und rutschfester Griff
« Sterilisierbar

* Knife steel X50CrMoV15
* Ergonomic and non-slip handle

« Sterilisable « Steriliseerbaar

KOCHMESSER - CHEF’S KNIFE - CHEFMES

* Lemmetstaal X50CrMoV15

* Ergonomisch en antisliphandgreep

€7 g

6606 110

)4 Qcm
<« _ 6600 190 19 26,00
6600 250 25 35,00
6600 280 28 42,00

BLOCKMESSER - BUTCHER’S KNIFE - BLOKMES

p— s oo

6602 220 22 32,50
SANTOKU - SANTOKU KNIFE - SANTOKU
B e €D
5 6601 180 18 32,00
CHINESISCHES KOCHMESSER
CHINESE CHEF’S KNIFE
p CHINEES CHEFMES
ity : - Q cm €0
6603 180 18 34,00
TRANCHIERMESSER
CARVING KNIFE - VLEESMES
n = cm €0
6605 160 16 24,50

AUSBEINMESSER

BONING KNIFE - UITBEENMES
-1

6610 160

BROTMESSER - BREAD KNIFE - BROODMES
€
6611 230

SCHALMESSER - PARING KNIFE - SCHILMES
k-4
6615 070

UNIVERSALMESSER

UTILITY KNIFE - VEELZIJDIG MES
w

6616 140

KITCHEN TOOLS - KITCHEN TOOLS - KEUKENGEREEDSCHAP

SPICKMESSER - UTILITY KNIFE - KEUKENMESJE

s em| [0 i)
11 9,50 I
— == gy
16 23,00

o pr—

23 24,00
] — ity
7 9,00
ESic) [T Rr—
14 14,00




KITCHEN TOOLS - KITCHEN TOOLS - KEUKENGEREEDSCHAP

KNIFE 61 wl

] [ KNIFE 65

« Dreifach genietete Kunststoffgriffe « Triple-riveted plastic handles * Drievoudig aangeniete « Dreifach genietete Kunststoffgriffe « Triple-riveted plastic handles « Drievoudig aangeniete
kunststof handgrepen kunststof handgrepen
KOCHMESSER - CHEF’S KNIFE - CHEFMES KOCHMESSER - CHEF’S KNIFE - CHEFMES
w cm €0 " cm €0
6100 160 16 9,50 6500 160 16 2,40 ¥~
’ u 6100 200 20 10,50 6500 200 20 2,80
. 6100 250 25 12,00 6500 250 25 3,50 !
6100 300 30 14,00

TRANCHIERMESSER

CARVING KNIFE - VLEESMES TRANCHIERMESSER

5 X cm e CARVING KNIFE - VLEESMES g
e \u 6105 160 16 8,00 b4 acm €07

6105 200 20 920 6505 210 21 2,20

SPICKMESSER - UTILITY KNIFE - KEUKENMESJE

[ester Y -4 acm [ms SPICKMESSER - UTILITY KNIFE - KEUKENMESJE
N 6106 090 9 4,90 E Qcm €0 - ey
6506 090 9 1,10
6506 120 12 1,40
AUSBEINMESSER - BONING KNIFE - UTBEENMES
[ E acm €0
L’n 6110 150 15 810

AUSBEINMESSER - BONING KNIFE - UITBEENMES

- —_— Py

6510 160 16 1,90
BROTMESSER - BREAD KNIFE - BROODMES

" m -4 cm €0

6111 220 22 8,40
BROTMESSER - BREAD KNIFE - BROODMES
. B Qcm €0 e EE—— —
SCHALMESSER - PARING KNIFE - SCHILMES 6511 210 2 220
i acm €
(m 6115 090 9 5,00
FLEISCHGABEL LACHS-/SCHINKENMESSER
SERVING FORK - VLEESVORK SALMON/HAM KNIFE - ZALM-/HAMMES
D SN B e e I
6116 140 14 10,20 6512 300 30 4,50

Mit flexibler Klinge - With flexible blade - Met flexibele kling




SCHALMESSER - PARING KNIFE - SCHILMES

Hartverchromt, mit Fingerschutz und Aufhéngedse
Hard chrome-plated, with finger guard and hanging loop

Hardverchroomd, met vingerbescherming en ophanglus

P i acm €0
6515 075 8 1,10
FLEISCHGABEL
SERVING FORK - VLEESVORK
)4 Scm €7
6516 150 15 1,90
GEMUSEMESSER
VEGETABLE KNIFE - GROENTEMESJE
— 5 aQcm €0
6517 120 12 1,80
n HACKBEIL - CLEAVER - HAKBIJL
B acm €01
L — 6520 160 16 5,00
WETZSTAHL
SHARPENING STEEL - WETSTAAL
& )4 acm €0
3;_@ 6025 250 25 3,00

KITCHEN TOOLS - KITCHEN TOOLS - KEUKENGEREEDSCHAP

KOCHMESSER - CHEF’S KNIFE - CHEFMES

KNIFE 69 HACCP

)4 Q cm © €0
6900 180 18 O 6,80
6900 181 18 [ 6,80
6900 182 18 [ 6,80
6900 183 18 O 6,80
6900 184 18 [ 6,80
6900 185 18 [ 6,80 v Y
6900 186 18 [ 6,80
6900 250 25 O 11,70 |
6900 251 25 [ 11,70
6900 252 25 [ 11,70 3
6900 253 25 O 11,70
6900 254 25 [ 11,70 - -
6900 255 25 [ 11,70
6900 256 25 [ 11,70
AUSBEINMESSER
BONING KNIFE - UITBEENMES
¥ sem © €0 —
6902 154 15 u 5,90
SCHALMESSER
PARING KNIFE - SCHILMES
b4 Q cm © €0
6903 080 8 O 2,20 — —
6903 081 8 u 220
6903 082 8 u 220
6903 083 8 O 2,20
6903 084 8 u 2,20 f——)
6903 085 8 u 220 -
6903 086 8 u 2,20 :
a—_—
UNIVERSALMESSER
UTILITY KNIFE - VEELZIJDIG MES —
-4 Q cm © €0 I
6904 104 10 u 240
6904 105 10 [ 240
R e ]




KITCHEN TOOLS - KITCHEN TOOLS - KEUKENGEREEDSCHAP

UNIVERSAL-/STEAKMESSER

BUTCHER KNIFE - SLAGERSMES UTILITY/STEAK KNIFE

STAIN

— SCHLACHTERMESSER
—

Mit Aufhangedse - With hanging loop - Met ophanglus

w acm © £ VEELZIJDIG/STEAKMES 's'TEESEfH PP ‘ T
6905 164 16 | | 7.60 b4 Q cm €07
6905 165 16 | 7,60 6420 110 1M 0,60
SCHLACHTERMESSER STEAKMESSER AN
BUTCHER KNIFE - SLAGERSMES STEAK KNIFE - STEAKMES B
p B Q cm © €7 B acm €7 _
6907 251 25 | 12,50 6416 110 1M 0,70
BROTMESSER SCHALMESSER
STAIN STAIN
BREAD KNIFE - BROODMES PARING KNIFE - SCHILMES Sttt E
— )4 acm €0 E Q cm €0 — _
7001 200 20 3,40 7015 075 7.5 044
Mit Aufhangedse - With hanging loop - Met ophanglus
BROTMESSER 188 o 3 SCHALMESSER o |
m BREAD KNIFE - BROODMES STEEL P PARING KNIFE - SCHILMES STEEL
b4 acm €00 B acm €D —
7065 200 20 2,70 6415 075 7.5 0.60
Mit Aufhéngedse - With hanging loop - Met ophanglus
BROTMESSER KASEMESSER
STAIN STAIN
BREAD KNIFE - BROODMES E CHEESE KNIFE - KAASMES Bt E -
T T — _ b4 . cm €D E acm  [Jem e€ce]
7060 200 20 1,10 7006 380 38 63 18,80
SCHALMESSER STAN FLEISCHGABEL STAN
WAy r/RING KNIFE - SCHILMES B[~ SERVING FORK - VLEESVORK |
7002 080 8 1,60 7062 270 27 9,5 4,70




HACKBEIL
CLEAVER - HAKBIJL
-1

1658 180

1658 200

1658 220

Mit Aufhangeése - With hanging loop - Met ophanglus

KNOCHENSAGE
BUTCHER’S SAW - BEENZAAG

E )

1659 360 Knochensage - Butcher’s saw - Beenzaag

1659 361 Ersatzblatt fur 1659 360 -
Replacement blade for 1659 360 -
Vervangend zaagblad voor 1659 360

1659 500 Knochensage - Butcher’s saw - Beenzaag

1659 501  Ersatzblatt fur 1659 500 -
Replacement blade for 1659 500 -
Vervangend zaagblad voor 1659 500

Carbonstahl - Carbon steel - Koolstofstaal

MESSERKOFFER

KNIFE BOX - MESSENBAK

g

6511 007

MESSERBLOCK

KNIFE BLOCK - MESSENBLOK
E

6527 000

Fur Messer bis 22 cm Klingenlange
For knives with blade length up to 22 cm

Voor messen tot 22 cm meslengte

MESSERSCHARFER
KNIFE SHARPENER - MESSENSLIJPER

Vi
6521210

Mit Polierstein - With polishing stone - Met polijststeen

e E

LESS

STEEL|
em  Jlem €07

18 325 20,70
20 345 28,80
22 395 32,60

STEEL|

Dcm €07
56 32,00
36 5,30
70 35,00
50 4,50

Lcm €7

355 x 26,5 x4,5 13,50

[Lcm €07
25x25x%x12.2 36,00

]I

21 13,20

KITCHEN TOOLS - KITCHEN TOOLS - KEUKENGEREEDSCHAP

MESSERSCHLEIFSTEIN
WHETSTONE - MESSENSLIJPSTEEN

€
6522 300

Grob- und Feinschliff - Coarse and fine grain - Grof en fijn slijpen

MAGNET MESSERHALTER

[Dcm

30x6x4

MAGNETIC KNIFE HOLDER - MAGNEETMESHOUDER

k-4
1668 300
1668 600

MAGNET MESSERHALTER
MAGNETIC KNIFE HOLDER
MAGNEETMESHOUDER

"

1668 360

1668 450

FISCHSCHERE

FISH SCISSORS - VISSCHAAR
"

1697 200

Klingenstahl X50CrMoV15
Knife steel X50CrMoV15
Lemmetstaal X50CrMoV15

KUCHENSCHERE
KITCHEN SCISSORS - KEUKENSCHAAR

€
1699 200

Mit Flaschendffner - With bottle opener - Met flesopener

GEFLUGELSCHERE
POULTRY SCISSORS - GEVOGELTESCHAAR

-4
1698 250

GEFLUGELSCHERE
POULTRY SCISSORS - GEVOGELTESCHAAR

E
6117 250

cm

35
62

36
45

20

20

cm
25

25

€0
3,20

€d
12,00
14,00

STAIN
LESS| INYLON|
STEEL

€0

16,40

STAIN
LESS]
STEEL,

€0

2,00

Stz | ABS
€0
4,00

STAIN
LESS]
STEEL
€0

10,00




1833 400

SCHNEIDBRETT

CUTTING BOARD - SNIJPLANK

)4 [Pem €0
1828 400 40x30x 04 5,00
1828 500 50 x 40 x 0,4 8,00

SCHNEIDBRETT

CUTTING BOARD - SNIJPLANK
)4 [Pem €0
1829 240 24 x 15 x 1 2,80
1829 340 34 x 24 x 1 6,20

Mit Griffloch - With finger hole - Met grijpgat

SCHNEIDBRETT

CUTTING BOARD - SNIJPLANK "’"‘ FJ
)4 [Dcm m|
1830 300 30x20x1,5 7,10
1830 400 40 x 30 x 2 18,50

SCHNEIDBRETT

CUTTING BOARD - SNIJPLANK

b4 Dem €0
1831 400 40 x 25 x 2 18,70
1831 500 50 x 30 x 2 23,20
1831 600 60 x 40 x 2 37,00

Mit Saftrille - With juice rim - Met sapgroef

SCHNEIDBRETT

CUTTING BOARD - SNIJPLANK

)4 [Pem €0
1831 603 60 x40 x 3 50,00

Mit Saftrille - With juice rim - Met sapgroef

HACCP SCHNEIDBRETT

HACCP CUTTING BOARD - HACCP-SNIJPLANK ‘ "‘" ‘"m
E [Pcm © €0
1833 400 40x25x1,2 O 9,00
1833 401 40x25x1,2 | 9,00
1833 402 40x25x1,2 | 9,00
1833 403 40x25x1,2 O 9,00
1833 404 40x25x1,2 ] 9,00
1833 405 40x25x1,2 | 9,00

Mit Griffloch - With finger hole - Met grijpgat

KITCHEN TOOLS - KITCHEN TOOLS - KEUKENGEREEDSCHAP

HACCP SCHNEIDBRETT
HACCP CUTTING BOARD - HACCP-SNIJPLANK

€0

)7 Decm ©

1830 500 50 x 30 x 2 O 21,00
1830 501 50 x 30 x 2 | | 21,00
1830 502 50 x 30 x 2 | 21,00
1830 503 50 x 30 x 2 O 21,00
1830 504 50 x 30 x 2 [ | 21,00
1830 505 50 x 30 x 2 || 21,00
1830 600 60 x 40 x 2 O 32,00
1830 601 60 x 40 x 2 || 32,00
1830 602 60 x 40 x 2 | | 32,00
1830 604 60 x 40 x 2 ] 32,00
1830 605 60 x 40 x 2 || 32,00
1830 606 60 x 40 x 2 O 32,00
SCHNEIDBRETT

CUTTING BOARD - SNIJPLANK M \ﬂ
¥ [Jcm |
1830 603 60 x40 x 3 49,00
GN HACCP SCHNEIDBRETT

GN HACCP CUTTING BOARD

GN HACCP-SNIJPLANK \1 \ﬂ@
E [Jcm © €0
1830 530 1/1 2 O 22,00
1830 531 1/1 2 || 22,00
1830 532 1/1 2 [ | 22,00
1830 533 1/1 2 O 22,00
1830 534 1/1 2 ] 22,00
1830 535 1/1 2 | | 22,00
HACCP BURSTE

HACCP BRUSH - HACCP-BORSTEL m m
g em © €0
3305 150 15 O 2,40
3305 151 15 | | 2,40
3305 152 15 || 2,40
3305 153 15 O 2,40
3305 154 15 | 2,40
3305 155 15 || 2,40




SCHNEIDBRETTHALTER

i L]
CUTTING BOARD HOLDER - SNIJPLANKHOUDER E
B [Jcm €07
1830 106 34,5x 26,5 x 27,5 17,50

FUr 6 Schneidbretter bis max. 2,8 cm Starke
For 6 cutting boards, up to 2.8 cm thick each

Voor 6 snijplanken tot max. 2,8 cm dikte

SCHNEIDBRETTHALTER -
CUTTING BOARD HOLDER - SNIJPLANKHOUDER o }"_/

)4 [Jem €0
1830 006 29,5x235x 275 30,50

Fur 6 Schneidbretter bis max. 2,5 cm Starke
For 6 cutting boards, up to 2.5 cm thick each

Voor 6 snijplanken tot max. 2,5 cm dikte

SCHNEIDBRETTHALTER

CUTTING BOARD HOLDER - SNIJPLANKHOUDER \ﬂ \ﬂ
) [Ucm £
1830 012 29,5x 25,5 x 26 12,00

FUr 6 Schneidbretter bis max. 2 cm Starke
For 6 cutting boards, up to 2 cm thick each

Voor 6 snijplanken tot max. 2 cm dikte

SCHNEIDBRETTHALTER -
CUTTING BOARD HOLDER - SNIJPLANKHOUDER o }"_/

)4 [Dcm m|
1830 008 29,5 x 26 x 26 26,50

Fur 8 Schneidbretter bis max. 3 cm Starke
For 8 cutting boards, up to 3 cm thick each

Voor 8 snijplanken tot max. 3 cm dikte

BROTSCHNEIDBRETT
BREAD CUTTING BOARD

=
BROODSNIJPLANK STeRL

) [DJcm £
1851 470 48 x 25,5 % 3,5 37,00

Mit Edelstahl Krimelschale und Brotmesserschlitz, Lieferung erfolgt inkl. Brotmesser
With stainless steel crumb tray and bread knife slot, bread knife included

Met roestvrijstalen kruimellade en broodmessleuf, geleverd incl. broodmes

FLEISCHKLOPFER

MEAT TENDERISER - VLEESHAMER
-4

1655 080

1655 100

1655 150

1655 200

Fugenlos - Jointless - Naadloos

FLEISCHKLOPFER

MEAT TENDERISER - VLEESHAMER
-4

1649 240

1649 260

KITCHEN TOOLS - KITCHEN TOOLS - KEUKENGEREEDSCHAP

[STAIN
LESS|
STEEL|

kg @cm [Tcm €07
0.8 8 12 20,00

185 125 2200 v

1,5 95 125 31,00
2 10 14 40,00

W] -
LJem — Ag €00

24 640 24,00
26,5 960 26,00

3 Klopfflachen, 1 glatte, 1 feine und 1 grobe, mit Aufhangedse

3 tenderising surfaces, 1 smooth, 1 fine and 1 coarse, with hanging loop

3 klopopperviakken, 1 glad, 1 fijn en 1 grof, met ophanglus

FLEISCHKLOPFER
MEAT TENDERISER - VLEESHAMER

w OJem A9 €0
1656 260 255 400 6,80
2 Klopfflachen, 1 glatte und 1 geriffelte, mit Aufhangedse

2 tenderising surfaces, 1 smooth and 1 grooved, with hanging loop

2 klopoppervlakken, 1 glad en 1 geribbeld, met ophanglus

PATTY PRESSE - PATTY PRESS - BURGERPERS ][ |
b4 @ecm  [cm €7
1663 012 12 85 8,20

FLEISCHHAKEN
MEAT HOOK - VLEESHAAK

€

1650 080
1650 100
1650 120
1650 140
1650 160
1650 200
1650 220

Mit je einem stumpfen und spitzen Ende
Each with one blunt and one pointed end

Met één stomp en één puntig uiteinde

FLEISCH DREHHAKEN

SWIVEL MEAT HOOK - ROTERENDE VLEESHAAK

w
1650 270

Mit je einem stumpfen und spitzen Ende
Each with one blunt and one pointed end

Met één stomp en één puntig uiteinde

]

Jem  >lkmm €07
8 3 0,50

10 4 0,60
12 4 0,88
14 5 0,98
16 5 1.54
20 8 3,30
22 9 3,70

oNi
Jem  skmm €0
27 12 11,20 \—
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(AN

“/
SPIEBAUFHANGER DOSENOFFNER
SKEWER RACK - SPIESHANGER TIN OPENER - BLIKOPENER ‘ “ ‘
B @cm [ Tcm b4 D [Tcm €07
1654 000 22,5 48,5 7,50 1583 000 Dosendffner - Tin opener - Blikopener 60,5 84,00
Fur SpieBe bis 40 cm Lénge 1583 001 Ersatzmesser 5,00

Replacement blade - Vervangend mes
5 For skewers up to 40 cm in length

Voor spiesjes tot 40 cm lang 1583 002 Ersatzradchen 8,00
Replacement wheel - Vervangend wieltje

\“%; Fur Dosen bis 50 cm Hohe, mit Verstellschraube zur Tischmontage, Standrohr vernickelt,

Grundplatte verchromt
FLEISCHSPIESS SET
MEAT SKEWER SET - VLEESSPIES SET

For tins up to 50 cm heigh, with adjusting screw for table mounting,
standing tube nickel-plated, base plate chrome-plated

Voor blikken tot 50 cm hoog, met stelschroef voor tafelmontage,

® Lem & standpijp vernikkeld, basisplaat verchroomd “
- 1654 200 21 12
- ) 3000
-_— 1654 250 25,5 12 :
1654 300 31 12
1654 350 35,5 12
- 3
FLEISCHSPIESS SET
MEAT SKEWER SET - VLEESSPIES SET ‘W‘”“‘
: ® DJem & €5 L
= 1880 150 15 250 0,90 DOSENOFFNER
= — 1880 200 ol Py TIN OPENER - BLIKOPENER
= 1880 250 25 250 1.60 )4 (] [Tcm
) 20C 1583 500 Dosendffner - Tin opener - Blikopener 75,5 72,00 ~Cl';—_::l‘:f"1
1583501 Ersatzmesser 5,50 1/ A
Replacement blade - Vervangend mes
1583502  Ersatzradchen 11,00 ]
BONSCHIENE Replacement wheel - Vervangend wieltje
BILL RAIL - BONNENHOUDER _ v . I
Fur Dosen bis 50 cm Hohe, mit Verstellschraube zur Tischmontage
k-4 Lbem For tins up to 50 cm high, with adjusting screw for table mounting
1Az 00 B Voor blikken tot 50 cm hoog, met stelschroef voor tafelmontage
1434 460 46 L
1434 600 60
1434 750 75 2o
1434 900 90
1434121 120

I BONSPIESS - BILL SPINDLE - BONNENPRIKKER

| = | w em
%M M 1451 001 9x55 2,30

: Py— 1255 380 POMMES FRITES SCHNEIDER
FRENCH FRY CUTTER - FRIETSNIJDER
b4 () Dcm
1519 002 PommesgroRe 0,95 x 0,95 cm 34

Chip size 0.95 x 0.95 cm -
Frietgrootte 0,95 x 0,95 cm

BONSPIESS - BILL SPINDLE - BONNENPRIKKER

E [Tem
1429 000 15,5 1,30

Fir 36 Pommes Frites, Messer aus Edelstahl

For 36 chips, stainless steel blades

Voor 36 frieten, roestvrijstalen messen




KNOBLAUCHPRESSE —
GARLIC PRESS - KNOFLOOKPERS Ben
b4 Ocm €00
1587 150 15 5,60
KNOBLAUCHPRESSE

GARLIC PRESS - KNOFLOOKPERS A
b7 Dcm €07
1587 170 17 3,30

Mit Entkerner - With stoner - Met ontpitter

KNOBLAUCHPRESSE

GARLIC PRESS - KNOFLOOKPERS

)4 TDem €7
1683 003 17 5,90

Zinkguss, Griffe mit Kunstoffeinlage
Cast zinc, handles with plastic inlay

Gegoten zink, handgrepen met kunststof inzetstuk

KARTOFFEL-/SPATZLEPRESSE
POTATO/SPAETZLE RICER

AARDAPPEL-/SPATZLEPERS E‘IE:SIE%
=4 [Jem @cm €7
1515 002 32 9.5 37,00
Mit 3 perforierten Einsadtzen 2@ 2,5/6 /7,5 mm

With 3 perforated inserts, @ 2.5/6 /7.5 mm

Met 3 geperforeerde inzetstukken 8 @ 2,5 /6 /7,5 mm

KARTOFFELPRESSE —
POTATO RICER - AARDAPPELPERS
B [Jcm €00
1515 003 42 x145x13 67,00
KARTOFFELPRESSE _—
POTATO RICER - AARDAPPELPERS E
) [Ccm €00
1515 004 295x85x85 15,00
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KARTOFFELSTAMPFER

POTATO MASHER - AARDAPPELSTAMPER

) Decm
1517 360 36

Mit Hohlgriff - With hollow handle - Met holle handgreep

KARTOFFELSTAMPFER

POTATO MASHER - AARDAPPELSTAMPER
-4

1517 480

1517 640

KARTOFFELSTAMPFER
POTATO MASHER - AARDAPPELSTAMPER

€
1517 800

Mit Hohlgriff - With hollow handle - Met holle handgreep

KARTOFFELSTAMPFER
POTATO MASHER - AARDAPPELSTAMPER

w
1517 641

Mit Hohlgriff - With hollow handle - Met holle handgreep

KARTOFFELSTAMPFER

POTATO MASHER - AARDAPPELSTAMPER
€

1517 601

1517 801

1517 101

Mit Hohlgriff, fugenlose Ausfihrung

With hollow handle, jointless design

Met holle handgreep, naadloze uitvoering

Tcm

48
60

Ocm

80

ocm €
75x%x12 6.80
CrNi WOOD‘

vcm €7

12,5 x 10 12,50
13 x 10,5 14,30

ocm
145x9 18,40

CrNi

Jecm @cm €07
62 12,5 18,30

[Jecm @cm €07
60 12 29,00
80 15 40,00

100 18 57,00




CREME BRULEE BRENNER
CREME BRULEE TORCH
CREME BRULEE-BRANDER

)4 @em [Tcm €7
3050 000 4,5 18 24,00

Flamme bis 1300 °C, Kapazitat: 63 ml, Lieferung erfolgt ohne Fullung,
mit Butangas nachfullbar, verschleiBfreie Piezo-Ziundung,
Einhandbedienung mit StandfuB, mit Sicherheits- und Dauerschalter

Flame up to 1,300°C, capacity: 63 ml, delivery does not include filling, refillable
with butane gas, wear-free piezo ignition, single-handed operation with pedestal,
with safety and continuous operation switch

Vlam tot 1300°C, capaciteit: 63 ml, geleverd zonder vulling, met butaangas navulbaar,
slijtvrije piézo-ontsteking, eenhandbediening met basis, met veiligheids- en
permanente schakelaar

TRUFFELHOBEL

TRUFFLE SLICER - TRUFFELSCHAAF @

)4 ) Dem €0
1516 000 Glatte Klinge - Smooth blade - Glad mes 17,5x 8,5 21,00
1516 001 Gewellte Klinge - Serrated blade - Golvend mes 17,5 x 8,5 21,90

Klinge AISI 420/Kérper AlISI 430, mit einstellbarer Schnittstarke zwischen 0,2 - 3 mm
Blade AISI 420/body AISI 430, with adjustable cutting thickness from 0.2 - 3 mm
Mes AISI 420/body AlSI 430, met instelbare snijdikte tussen 0,2 - 3 mm

TRUFFELHOBEL

TRUFFLE SLICER - TRUFFELSCHAAF @

E ) Tem €07
1516 010 Glatte Klinge - Smooth blade - Glad mes 22,5x85 29,70
1516 011  Gewellte Klinge - Serrated blade - Golvend mes 22,5x85 30,60

Klinge AISI 420/Korper AISI 430, Griff aus Palisander - mit einstellbarer Schnittstéarke
zwischen 0,2 - 3 mm

Blade AISI 420/body AlSI 430, rosewood handle - with adjustable cutting thickness
from 0.2 - 3 mm

Mes AISI 420/body AISI 430, palissander handgreep - met instelbare snijdikte
tussen 0,2 - 3 mm
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MANDOLINE

MANDOLINE —
MANDOLINE iy
w Cem €d
1685 000 40x 13,5 36,50
Mit 3 Julienne-Einsatzen a 3, 5 und 10 mm und Wellenmesser, Kunststoff-Restehalter

With 3 julienne inserts, 3, 5 and 10 mm, and wave knife, plastic waste holder

Met 3 julienne-inzetstukken 3, 5 en 10 mm en golfmes, kunststof afvalhouder
MANDOLINE

MANDOLINE —
MANDOLINE N
= Tem €07
1685 360 36 x 12,5 63,00
Mit 3 Julienne-Einsatzen a 3, 5 und 10 mm und Wellenmesser, Kunststoff-Restehalter

With 3 julienne inserts, 3, 5 and 10 mm, and wave knife, plastic waste holder

Met 3 julienne-inzetstukken 3, 5 en 10 mm en golfmes, kunststof afvalhouder
VIERKANTREIBE S
4-SIDED GRATER - VIERKANTE RASP ‘IS-TEESEE‘
)4 [Tcm €7
1585 200 20 3,70
1585 240 24 4,00

4 verschiedene Reibeflachen
4 different grating surfaces

4 verschillende schaafvlakken

VIERKANTREIBE

4-SIDED GRATER - VIERKANTE RASP

)4 [Jcm

1585 251 25 8,50

4 verschiedene Reibeflachen
4 different grating surfaces

4 verschillende schaafvlakken

REIBE - GRATER - RASP

b1 Dcm vcm
1735 240 24 11,5x 5,5

Mit Aufhédngedse - With hanging loop - Met ophanglus
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PASTAMASCHINE MILCHSCHAUMTHERMOMETER
PASTA MACHINE MILK FROTHING THERMOMETER
PASTAMACHINE MELKSCHUIMTHERMOMETER i
)4 Dcm €0 ) )] Gecm £
1684 000 20x 21 x14 30,00 1030019  Einstechtiefe 12 cm - 6 2,30
Walzen vernickelt, mit Tischhalterung und Aufsatz fir 2 und 6 mm breite Pasta PURER CEEEN 112 Ei - [TSEEEERED 12 @i
Rollers nickel-plated, with table mount and attachment for 2 and 6 mm wide pasta Mit Clip, Temperaturmessbereich -10 °C bis 100 °C / 0° F bis 220 °F
Rollen vernikkeld, met tafelbevestiging en bevestiging voor pasta van 2 en 6 mm breed With clip, temperature measuring range -10°C to 100°C / 0°F to 220°F
Met clip, temperatuurmeetbereik -10 °C tot 100 °C / 0 °F tot 220 °F
EINSTECHTHERMOMETER
TOMATENSCHNEIDER PROBE THERMOMETER
TOMATO SLICER - TOMATENSNIJDER A INSTEEKTHERMOMETER
€ Dem  Akg €0 E (m] @cm €0
1519048 47 x18x 20 35 11200 1030 001  Einstechtiefe 14,5 cm - 5 3,20
Aluguss, mit Tischhalterung, far 4,8 mm breite Scheiben Pmge e 145 6m - NS ElEE 145 @m
Cast aluminium, with table mount, for 4.8 mm wide slices Temperaturmessbereich 0 °C bis 250 °C
Gegoten aluminium, met tafelbevestiging, voor schijven van 4,8 mm breed Temperature measuring range 0°C to 250°C
Temperatuurmeetbereik 0°C tot 250°C
EINSTECHTHERMOMETER
PROBE THERMOMETER _—
TOMATENSCHNEIDER INSTEEKTHERMOMETER El
TOMATO SLICER - TOMATENSNIJDER o w ] e e
® Lem kg €d 1030 003  Einstechtiefe 12,5 cm - 45 2,70
1519 055 43 % 20 x 19,5 5 234,00 Plunge depth 12.5 cm - Insteekdiepte 12,5 cm
Far 5,5 mm breite Scheiben Temperaturmessbereich -40 °C bis 70 °C / -40 °F bis 160 °F
For 5.5 mm wide slices Temperature measuring range -40°C to 70°C / -40°F to 160°F
Voor 5,5 mm brede schijven Temperatuurmeetbereik -40°C tot 70°C / -40°F tot 160°F
SCHNEIDEGERAT KUHLRAUMTHERMOMETER
SLICER REFRIGERATOR THERMOMETER -
SNIJMACHINE i KOELRUIMTETHERMOMETER ‘IS'TEESEE‘
)4 Tem £ ) [Jcm £
2512 390 39 155,00 1030 007 6x85 4,00
Far 1,3 cm breite Scheiben Temperaturmessbereich -30 °C bis 30 °C / -22 °F bis 86 °F
For 1.3 cm wide slices Temperature measuring range -30°C to 30°C / -22°F to 86°F

Voor 1,3 cm brede schijven Temperatuurmeetbereik -30 °C tot 30 °C / -22 °F tot 86 °F



DIGITAL THERMOMETER
DIGITAL THERMOMETER - DIGITALE THERMOMETER

E ) Dem €00

1030 004 Einstechtiefe 7 cm 15 6,70
Plunging depth 7 cm - Insteekdiepte 7 cm

Temperaturmessbereich -50 °C bis 150 °C, mit Haltefunktion, umschaltbar zwischen °C und °F,

automatische Abschaltung nach 25 Minuten

Temperature measuring range -50°C to 150°C, with hold function, can switch
between °C and °F, automatic switch-off after 25 minutes

Temperatuurmeetbereik -50°C tot 150°C, met vasthoudfunctie, schakelbaar tussen °C en °F,
automatische uitschakeling na 25 minuten

DIGITAL THERMOMETER
DIGITAL THERMOMETER - DIGITALE THERMOMETER

) () Dcm €0

1030 005 Einstechtiefe 10,5 cm - 17,5 7,50
Plunging depth 10.5 cm - Insteekdiepte 10,5 cm

Temperaturmessbereich -50 °C bis 300 °C, umschaltbar zwischen °C und °F,

automatische Abschaltung nach 45 Minuten

Temperature measuring range -50°C to 300°C, can switch between °C and °F,
automatic switch-off after 45 minutes

Temperatuurmeetbereik -50 °C tot 300 °C, schakelbaar tussen °C en °F,
automatische uitschakeling na 45 minuten

DIGITAL THERMOMETER
DIGITAL THERMOMETER - DIGITALE THERMOMETER

k-4 ) Jem
1030 011 Einstechtiefe 14 cm - 18,5

Plunging depth 14 cm - Insteekdiepte 14 cm
Temperaturmessbereich -50 °C bis 300 °C, umschaltbar zwischen °C und °F,
Display schwenkbar

Temperature measuring range -50°C to 300°C, can switch switch between °C and °F,
display can be swivelled

Temperatuurmeetbereik -50°C - 300°C, schakelbaar tussen °C en °F, scherm zwenkbaar

DIGITAL THERMOMETER

DIGITAL THERMOMETER - DIGITALE THERMOMETER i ABS‘
= ) Dem €07
1030 018 Einstechtiefe 11 cm 18 9,50

Plunging depth 11 cm - Insteekdiepte 11 cm

Temperaturmessbereich -50 °C bis 300 °C, Fuhler aus Chromnickelstahl, wasserdicht,
umschaltbar zwischen °C und °F. Lieferung erfolgt inkl. Knopfzelle LR44

Temperature measuring range -50°C to 300°C, sensor made of chrome-nickel steel, waterproof,
can switch between °C and °F. Delivery includes round cell battery LR44

Temperatuurmeetbereik -50°C tot 300°C, sensor van chroomnikkelstaal, waterdicht,
schakelbaar tussen °C en °F. Geleverd incl. knoopcel LR44

DIGITAL THERMOMETER

DIGITAL THERMOMETER - DIGITALE THERMOMETER

g Y

1030 014  Einstechtiefe 12,5 cm -

Plunging depth 12.5 cm - Insteekdiepte 12,5 cm
Temperaturmessbereich -50 °C bis 300 °C, umschaltbar zwischen °C und °F
Temperature measuring range -50°C to 300°C, can switch between °C and °F

Temperatuurmeetbereik -50 °C - 300 °C, schakelbaar tussen °C en °F

DIGITAL THERMOMETER

STAIN!
DIGITAL THERMOMETER - DIGITALE THERMOMETER %‘

E )
1030 013  Einstechtiefe 11 cm -

Plunging depth 11 cm - Insteekdiepte 11 cm

Temperaturmessbereich -50 °C bis 300 °C, mit Haltefunktion, umschaltbar zwischen °C und °F

Temperature measuring range -50°C to 300°C, with holding function, can switch

between °C and °F

Temperatuurmeetbereik -50°C tot 300°C, met vasthoudfunctie, schakelbaar tussen °C en °F

DIGITAL THERMOMETER

DIGITAL THERMOMETER - DIGITALE THERMOMETER E

€ my
1030 008 Einstechtiefe 10 cm -

Plunging depth 10 cm - Insteekdiepte 10 cm

Temperaturmessbereich: -50 °C bis 300 °C, -58 °F bis 572 °F, Fuhler aus Chromnickelstahl
und 100 cm langem Kabel, Auflésung: 0,1 °C Genauigkeit: + 1 °C von -20 °C bis 80 °C,
umschaltbar zwischen °C und °F, Speicherung der letzten Messung, einstellbare minimal-
und maximal Temperatur. Mit Alarmfunktion beim Verlassen des gewéahlten Temperatur-
bereichs. Details: vierstelliges Display, Kabelfach, Gurtelclip, herausklappbarer FuB,

Schutzklappe, Fuhlerhalterung

KITCHEN TOOLS - KITCHEN TOOLS - KEUKENGEREEDSCHAP

Decm €
225 12,50

Decm €7
273 16,50

Dcm €7
19,5 14,00

Temperature measuring range: -50°C to 300°C, -58°F to 572°F, sensor made of chrome-nickel

steel and 100 cm cable, resolution: 0.1°C accuracy: + 1°C from -20°C to 80°C, can switch C
between °C and °F, most recent measurement is stored, minimum and maximum temperatures i
can be set. With alarm function when the temperature is no longer in the selected temperature

range. Details: four-digit display, cable compartment, belt clip, fold-out foot, protective flap,

sensor holder

Meetbereik temperatuur: -50°C tot 300°C, -58°F tot 572°F, sonde van chroomnikkelstaal

en 100 cm kabel, resolutie: 0,1°C Nauwkeurigheid: + 1°C van -20°C tot 80°C, omschakelbaar
tussen °C en °F, opslag van de laatste meting, instelbare minimum- en maximumtemperatuur
Met alarmfunctie bij het verlaten van het geselecteerde temperatuurbereik. Details: viercijferig
display, kabelcompartiment, riemclip, uitklapbare voet, beschermende klep, sensorhouder

DIGITAL THERMOMETER

STAIN!
DIGITAL THERMOMETER - DIGITALE THERMOMETER %‘
€0

g my
1030 017 Einstechtiefe 30 cm -

Plunging depth 30 cm - Insteekdiepte 30 cm

44,00 'v

Temperaturmessbereich -40 °C bis 300 °C, Flhler aus Chromnickelstahl, umschaltbar
zwischen °C und °F. Mit Alarmfunktion beim Erreichen des gewahlten Temperaturbereiches,
automatische Abschaltung nach 60 Minuten, Kabellénge: 140 cm

Temperature measuring range -40°C to 300°C, sensor made of chrome-nickel steel, can switch
between °C and °F. With alarm function when the selected temperature range is reached,

automatic switch-off after 60 minutes, cable length: 140 cm

Temperatuurmeetbereik -40°C tot 300°C, sensor van chroomnikkelstaal, schakelbaar
tussen °C en °F. Met alarmfunctie bij het bereiken van het geselecteerde temperatuurbereik,

automatische uitschakeling na 60 minuten, kabellengte: 140 cm



INFRAROT THERMOMETER

INFRARED THERMOMETER - INFRAROODTHERMOMETER
2 Cem  Ag €0
1030 015 16,5 x 10,5 x 4 210 35,00

Temperaturmessbereich -50 °C bis 550 °C, im Etui, mit Laservisier, umschaltbar zwischen

°C und °F, automatische Abschaltung nach 15 Sekunden, Genauigkeit: + 2 °C

Temperature measuring range -50°C to 550°C, with case, laser aiming, can switch
between °C and °F, automatic switch-off after 15 seconds, accuracy: + 2°C

Temperatuurmeetbereik -50°C ~ 550°C, in hoes, met laserwaarneming, schakelbaar tussen °C
en °F, automatische uitschakeling na 15 seconden, nauwkeurigheid: + 2°C

INFRAROT THERMOMETER
INFRARED THERMOMETER - INFRAROODTHERMOMETER E

b4 Jem  Ag €0
1030 009 15x13x45 190 84,00

Temperaturmessbereich -20 °C bis 320 °C, mit Laservisier, fir HACCP Uberwachung geeignet,
umschaltbar zwischen °C und °F, automatische Abschaltung nach 6 Sekunden,

Genauigkeit: + 2 °C

Temperature measuring range -20 °C to 320 °C, with laser aiming, suitable for HACCP
monitoring, possible to switch between °C and °F, automatic switch-off after 6 seconds,
accuracy: £ 2 °C

Temperatuurmeetbereik -20°C tot 320°C, met laserwaarneming, voor HACCP-monitoring
geschikt, schakelbaar tussen °C en °F, automatische uitschakeling na 6 seconden,
nauwkeurigheid: + 2°C

INFRAROT THERMOMETER
INFRARED THERMOMETER - INFRAROODTHERMOMETER E

b4 em  Ag €0
1030 010 18x9x35 260 156,00

Temperaturmessbereich -32 °C bis 535 °C, im Etui, mit Laservisier, fur HACCP Uberwachung
geeignet, umschaltbar zwischen °C und °F, automatische Abschaltung nach 6 Sekunden,
zusatzlich weitere Funktionen wie z.B. akustischer Alarm, Stativanschluss,

Genauigkeit: + 3 °C von -32 bis -20 °C / + 2 °C von -20 °C bis 535 °C

Temperature measuring range -32 °C to 535 °C, in case, with laser aiming, suitable for HACCP
monitoring, possible to switch between °C and °F, automatic switch-off after 6 seconds,
additional functions such as acoustic alarm, tripod connection,

accuracy: + 3 °C from -32 to -20 °C / £ 2 ° C from -20 °C to 535 °C

Temperatuurmeetbereik -32°C tot 535°C, in hoes, met laserwaarneming, voor HACCP-
monitoring geschikt, schakelbaar tussen °C en °F, automatische uitschakeling na 6 seconden,
extra functies zoals bijv. akoestisch alarm, statiefaansluiting,

nauwkeurigheid: + 3°C van -32 tot -20°C / + 2°C van -20°C tot 535°C

DIGITAL THERMOMETER UND ZEITMESSER
DIGITAL THERMOMETER AND TIMER

DIGITALE THERMOMETER EN TIMER i ABS‘
E [Jcm €07
1029 002 14 x7x1,7 17,60

Mit Temperaturanzeige von 0 °C bis 300 °C, Fuhler aus Chromnickelstahl, umschaltbar zwischen
°C und °F, Genauigkeit: + 1 °C von 0 °C bis 100 °C, Genauigkeit: + 1,5 °C von 101 °C bis 300 °C,
inkl. Uhrzeitanzeige, maximale Laufzeit 23:59 Stunden, mit Alarmfunktion beim Erreichen der
gewahlten Temperatur, Kabelldnge: 105 cm

With temperature display from 0°C to 300°C, sensor made of chrome-nickel steel, can switch
between °C and °F, accuracy: + 1°C from 0°C to 100°C, accuracy: * 1.5°C from 101°C to 300°C,
including clock display, maximum running time 23:59 hours, with alarm function when the
selected temperature is reached, cable length: 105 cm

Met temperatuurweergave van 0°C tot 300°C, sonde van chroomnikkelstaal, schakelbaar tussen
°C en °F, nauwkeurigheid: + 1°C van 0°C tot 100°C, nauwkeurigheid: + 1,5°C van 101°C tot
300°C, incl. klokweergave, maximale looptijd 23:59 uur, met alarmfunctie bij het bereiken van
de geselecteerde temperatuur, kabellengte: 105 cm

KITCHEN TOOLS - KITCHEN TOOLS - KEUKENGEREEDSCHAP

KURZZEITMESSER

TIMER - TIMER

) @em  [Tcm

1029 000 6 7.5 5,90

Laufzeit max. 60 Minuten
Max. running time 60 minutes

Max. looptijd 60 minuten

KURZZEITMESSER

TIMER - TIMER
b @cm  [cm €07
1029 003 9.5 55 7,10

Laufzeit max. 60 Minuten
Max. running time 60 minutes

Max. looptijd 60 minuten

DIGITAL KURZZEITMESSER

DIGITAL TIMER - DIGITALE TIMER
= [Jcm €07
1029 001 8x8x2 6.00

Mit Magnethalterung und einstellbarer Uhrzeit, Sekunden und Minuten einstellbar,
Laufzeit max. 59 Minuten

With magnetic holder and adjustable time, seconds and minutes can be adjusted,
max. running time 59 minutes

Met magnetische houder en instelbare tijd, seconden en minuten instelbaar,

max. looptijd 59 minuten

| [sTAIN]
WAAGE - SCALE - WEEGSCHAAL i IS-TEESEE‘
v @em [Jem  Akg €0
2500 020 24,5 20 2,6 27,50

Bis 20 kg, Unterteilung 100 g, Schale aus Chromnickelstahl, lackiert
Up to 20 kg, 100 g increments, bowl made of stainless steel, lacquered

Tot 20 kg, onderverdeling 100 g, schaal van chroomnikkelstaal, gelakt

WAAGE - SCALE - WEEGSCHAAL

) @em [Jcm kg
2500 050 20,5 21 1.3 29,00
Bis 5 kg, Unterteilung 20 g

Up to 5 kg, 20 g increments

Tot 5 kg, onderverdeling 20 g

WAAGE - SCALE - WEEGSCHAAL
¥ ()} [Tcm (kg

2500 100 Wiegeplatte 28 x 19,5 cm 36 89 88,50
Weighing plate 28 x 19.5 cm -
Weegplaat 28 x 19,5 cm

Bis 100 kg, Unterteilung 250 g
Up to 100 kg, 250 g increments
Tot 100 kg, onderverdeling 250 g




HANGEWAAGE

HANGING SCALE - HANGWEEGSCHAAL

B [Tem Jem kg €00
2500 101 26 17,5 1.3 29,00

Bis 100 kg / Unterteilung 250 g, lackiert
Up to 100 kg / 250 g increments, lacquered
Tot 100 kg / onderverdeling 250 g, gelakt

DIGITALWAAGE

STAIN|
DIGITAL SCALE - DIGITALE WEEGSCHAAL E
g [Jem €0
2500 200 10,5x125%x1,5 14,00

Wiegebereich bis 2 kg, umschaltbar zwischen kg und Unzen, inkl. 2 Wiegeschalen,
Abschaltautomatik nach 60 Sekunden

Weighing range up to 2 kg, can switch between kg and ounces, includes 2 weighing bowls,
automatic switch-off after 60 seconds

Weegbereik tot 2 kg, schakelbaar tussen kg en ons, incl. 2 weegschalen, automatische
uitschakeling na 60 seconden

DIGITALWAAGE

DIGITAL SCALE - DIGITALE WEEGSCHAAL

) Dcm
2501 500 19,5x 14 x1,5 14,80

Bis 5 kg / Unterteilung 1 g, Abschaltautomatik
Up to 5 kg / 1 g increments, automatic switch-off

Tot 5 kg / onderverdeling 1 g, automatische uitschakeling

DIGITALWAAGE
DIGITAL SCALE - DIGITALE WEEGSCHAAL

)4 [Dcm £
2502 500 21,5x185x1,5 17,80

Bis 5 kg / Unterteilung 1 g, Abschaltautomatik
Up to 5 kg / 1 g increments, automatic switch-off

Tot 5 kg / onderverdeling 1 g, automatische uitschakeling

DIGITALWAAGE
DIGITAL SCALE - DIGITALE WEEGSCHAAL
-4 0O Jem €0

2505 015 Wiegeplatte 28 x 20 cm 30x28x 11 148,00
Weighing plate 28 x 20 cm -
Weegplaat 28 x 20 cm

@ra)
me
nZ

Paz
o

TEE

Bis 15 kg / Unterteilung 1 g, Frontdisplay, 230 V Netz-/6 V Akkubetrieb, Display,
Abschaltautomatik

Up to 15 kg / 1 g increments, front display, 230 V mains/6 V battery operation,
display, automatic switch-off

Tot 15 kg / onderverdeling 1 g, frontdisplay, 230 V net-/6 V batterijspanning,
scherm, automatische uitschakeling

MESSBECHER
MEASURING CUP - MAATBEKER
g Y B 9m
1006 100 Mit 100 ml Skalierung 1 14
With 100 ml scale -
Met 100 ml schaalverdeling
1006 200  Mit 200 ml Skalierung 2 17,5
With 200 ml scale -
Met 200 ml schaalverdeling
Auf FuB - With foot - Met voet
MESSBECHER
MEASURING CUP - MAATBEKER
E B
1107 050 0,5 9
1107 100 1 11,5

KITCHEN TOOLS - KITCHEN TOOLS - KEUKENGEREEDSCHAP

Mit 250 ml Skalierung - With 250 ml scale - Met 250 ml schaalverdeling

MESSBECHER
MEASURING CUP -

k-4

9306 050
9306 100
9306 200
9306 300
9306 500

MAATBEKER
B Jdm
05 9
1115
2 147
3 162
5 196

Mit 100 ml Skalierung - With 100 ml scale - Met 100 ml schaalverdeling

MESSBECHER
MEASURING CUP -
w

9306 101

9306 201

9306 501

MAATBEKER
B
1 1M1
2 13
5 20

Mit 100 ml Skalierung - With 100 ml scale - Met 100 ml schaalverdeling

[Tcm

14,5

188

[Tcm
11,5
13,5

135
16
20
23
27

14
20,5
255

€0
7,00

11,00

€0
710
10,60

2,50
3,50
5,00
7,50
10,00

1,50
2,50
6,10




B

URL

MESSBECHER
MEASURING CUP - MAATBEKER
g O B @ [Jm ©
9306 180 Mit 100 ml Skalierung - 1.8 12,5 20,5 |
With 100 ml scale -
Met 100 ml schaalverdeling
9306 181  Mit 100 ml Skalierung - 1.8 12,5 20,5 |
With 100 ml scale -
Met 100 ml schaalverdeling
9306 182 Mit 100 ml Skalierung - 1.8 12,5 20,5 | |
With 100 ml scale -
Met 100 ml schaalverdeling
9306 250 Mit 250 ml Skalierung - 25 12,5 25 |
With 250 ml scale -
Met 250 ml schaalverdeling
9306 251  Mit 250 ml Skalierung - 25 12,5 25 |
With 250 ml scale -
Met 250 ml schaalverdeling
9306 252 Mit 250 ml Skalierung - 25 12,5 25 |
With 250 ml scale -
Met 250 ml schaalverdeling
KUHLSCHRANKKANNE
FRIDGE JUG - KOELKASTKAN
¥ O B em
9310 200 Mit 200 ml Skalierung - 2 18,5 % 9 x 24
With 200 ml scale -
Met 200 ml schaalverdeling
Mit Verschlussdeckel - With sealing lid - Met sluitdeksel
MESSBECHER SET
MEASURING CUP SET - MAATBEKER SET
g ) )
1107 004 57 /64 /74 /87 ml 4
MEHRZWECKSCHAUFEL
MULTIPURPOSE SCOOP - UNIVERSELE SCHEP
b1 B Dcm ocm
9308 002 250 25 15%x9
9308 003 512 31 19,5 x 11
9308 004 857 35 23x15
MEHRZWECKSCHAUFEL
MULTIPURPOSE SCOOP - UNIVERSELE SCHEP
" & O ocm
9308 013 50 18,5 10x5
9308 014 100 225 12x7
9308 016 800 35 24 x14

€0
4,00

4,00

4,00

7,50
7,50

7,50

€0
4,90

CrNi

€0
3,10

€0
1,80
2,50
4,30

€0
0,50
1,00
2,50

KITCHEN TOOLS - KITCHEN TOOLS - KEUKENGEREEDSCHAP

MEHRZWECKSCHAUFEL

MULTIPURPOSE SCOOP - UNIVERSELE SCHEP
b4 B O

9309 180 1.8 37

MEHRZWECKSCHAUFEL

MULTIPURPOSE SCOOP - UNIVERSELE SCHEP
B B Do

8549 070 0,7 31

8549 190 1,9 37

MEHRZWECKSCHAUFEL

MULTIPURPOSE SCOOP - UNIVERSELE SCHEP
¥ B O
1635 200 90 20
1635 240 150 24
1635 300 400 30
1635 340 750 34

Fugenlos - Jointless - Naadloos

MEHRZWECKSCHAUFEL

MULTIPURPOSE SCOOP - UNIVERSELE SCHEP
w B em
1634 015 0,15 19
1634 035 0,35 22
1634 070 0,7 27
1634 110 11 30
1634 170 17 38
1634 250 25 42

Fugenlos - Jointless - Naadloos

MEHRZWECKSCHAUFEL

MULTIPURPOSE SCOOP - UNIVERSELE SCHEP
) B O
1545 018 0,18 19
1545 035 0,35 215
1545 070 0,7 28
1545 110 11 29,5

Fugenlos, mit Aufhangedse
Jointless, with hanging loop

Naadloos met ophanglus

EISSCHAUFEL - ICE SCOOP - IJSSCHEP

) Decm
1636 180 18

Perforierung @ 3 mm - Perforation @ 3 mm - Perforatie @ 3 mm

Bcm
24 x 14,5

ocm
19 x 10
24,5x15

ocm
11,5x 7
14 x7,5
18 x 10,5
22 x135

ocm
12x6
15x8
19 x9,5
22x12
26,5 x 14
30x16,5

ocm
12x6,5
145x 75
17,5x 10,5
20x12

€0
3,30

€0
430
12,60

] 3

€0
4,50
6,80
10,30
14,30

o]

€d
2,00
3,50
5,50
6,50
10,50
12,00

CrNi

€0
6,00
7,50
13,00
18,00




FONDANTTRICHTER

CONFECTIONERY FUNNEL - FONDANTTRECHTER

) () @ecm

1010180 Fondanttrichter - 19,5
Confectionery funnel - Fondanttrechter

1010181 Stander - Stand - Standaard
Mit 3 Durchlaufschrauben a @ 4, 5 und 6 mm
With 3 screw-on nozzles @ 4, 5 and 6 mm

Met 3 doorloopschroeven @ 4, 5 en 6 mm

TRICHTER - FUNNEL - TRECHTER

g O @em

1007 100  Durchlauf @ 1,6 cm 10
Spout @ 1.6 cm - Tuit @ 1,6 cm

1007 120 Durchlauf @ 1,6 cm - 12
Spout @ 1.6 cm - Tuit @ 1,6 cm

1007 150 Durchlauf @ 1,6 cm 15
Spout @ 1.6 cm - Tuit @ 1,6 cm

Mit Seitengriff und herausnehmbarem Sieb
With side handle and removable strainer

Met zijhandgreep en uitneembare zeef

TRICHTER - FUNNEL - TRECHTER

)4 ) @cm

1007 184 Durchlauf @ 3,5 cm 18
Spout @ 3.5 cm - Trechter @ 3,5 cm

1007 240 Durchlauf @ 4 cm - 24
Spout @ 4 cm - Trechter @ 4 cm

1007 280 Durchlauf @5 cm - 28
Spout @ 5 cm - Trechter @ 5 cm

Ohne Griff - Without handle - Zonder handgreep

TRICHTER - FUNNEL - TRECHTER

) ) @em

1007 141 Durchlauf @ 5,5 cm 14,5
Spout @ 5.5 cm - Tuit @ 5,5 cm

Mit Seitengriff - With side handle - Met zijhandgreep

TRICHTER - FUNNEL - TRECHTER

)4 ) @cm
1007 200 Durchlauf @ 3 cm - 20
Spout @ 3 cm - Tuit @ 3 cm

1007 250 Durchlauf @ 3 cm - 25
Spout @ 3 cm - Tuit @ 3 cm

Mit Seitengriff und herausnehmbarem Sieb

With side handle and removable strainer

Met zijhandgreep en uitneembare zeef

cm
23

18,5

16

19,5

205

215

€0

45,00

6,50

CrNi

€0
13,50

20,00

26,00

5,90

30,70

48,00

KITCHEN TOOLS - KITCHEN TOOLS - KEUKENGEREEDSCHAP

TERRINENFORM

TERRINE MOULD - TERRINEVORM

g Cem s
1505 280 285x85x85 125
Mit Deckel, halbrunde Form

With lid, semi-circular shape

Met deksel, halfronde vorm

CrNi

DARIOLFORM - DARIOLE MOULD - DARIOLVORM

w B o [lcm €07
1804 005 60 5 4 0,80
1804 007 70 55 43 0.88
1804 010 100 6,5 47 1,00
1804 012 120 7.3 54 1,10
1804 020 200 8.8 6 1.40
MOUSSERING

MOUSSE RING - MOUSSERING

bl @cm [Jcm

1809 070 7 8

1809 073 7.5

1809 088 9 35

STAIN|
MOUSSERING SET - MOUSSE RING SET - MOUSSERINGSET @

¥ @em  [Tcm & =
1809 005 7,5 4,5 5 9,50

Mit Verdichter - With compressor - Met compressor

STAIN|
SPACHTEL - SPATULA - PLAMUURMES B M
E Dem ocm €7
7055 165 255 12,5%x 10 3,30

STAIN|
SPACHTEL - SPATULA - PLAMUURMES ‘%TEESEEHABS‘
b4 [Dcm vcm €00
7034 205 20,5 6x15 5,70

Flexibel, mit Aufhangedse - Flexible, with hanging loop - Flexibel, met ophanglus

[STAIN x
LESS| |woop| | |38,
|STEEL|

SPACHTEL - SPATULA - PLAMUURMES

E Dcm ocm €7
7030 100 21 11.5x 10 2,60
7030 120 23 13,5x12 3,10




KITCHEN TOOLS - KITCHEN TOOLS - KEUKENGEREEDSCHAP

SCHABER PELLKARTOFFEL SET
SCRAPER JACKET POTATO SET -
SCHRAPER AARDAPPELSCHILLER SET cni
b4 ) cm Tem €0 " O i) € ///{
1681 300 Schaber - Scraper - Schraper 30x10 5,50 1749002 Gabel 13 cm / Messer 15,8 cm 2 6,50 -
) Fork 13 cm / knife 15.8 cm
ez 0D Erespa\tazcﬁ‘r:wiit Blade - @ 040 Vork 13 cm / mes 15,8 cm
Vervangend snijblad
1681 315 Schaber - Scraper - Schraper 30x 15 9,60
1681 450 Schaber - Scraper - Schraper 45 x 15 10,20
1681 600 Schaber - Scraper - Schraper 60 x 15 11,50
1682 150 Ersatzklinge - 15 1,10
Replacement Blade .
Vervangend snijblad PENDELSCHALER STAIN
SWIVEL PEELER - DUNSCHILLER )
Zinkguss, Griff mit Gummischutz v
Cast zinc, handle with rubber protection 24 Decm €07 ﬂ%
Gegoten zink, handgreep met rubberen bescherming 1713190 19 4,30
Mit Aufhédngedse - With hanging loop - Met ophanglus
HUMMERBRECHER
_ LOBSTER CRACKER - NOTENKRAKER bl
P - Dcm €07
= 1597 155 14,5 1,60
PENDELSCHALER
SWIVEL PEELER - DUNSCHILLER f
b Dem S P )
HUMMERGABEL _ 1599 000 = .;//‘
LOBSTER PICK - KREEFTVORK ci >
s Mit beweglicher Klinge - With movable blade - Met beweegbaar mesblad
/_J"/ )4 [Dcm €0
— 1447 001 19 080
Mit Dekor - With decoration - Met decor
_ KASEMESSER - CHEESE KNIFE - KAASMES o _
S S SPARSCHALER - PEELER - DUNSCHILLER 5
/ 1790 260 26 2,10 w Cem [ mi]
_— - Mit Aufhangeése - With hanging loop - Met ophanglus 1751190 19 1,50
- Mit Aufhangedse - With hanging loop - Met ophanglus
HONIGLOFFEL - HONEY SPOON - HONINGLEPEL ci
b4 Dem €
e 527175 175 1,00
& .
PENDELSCHALER
SWIVEL PEELER - DUNSCHILLER
k-4 acm €d
‘ ‘/i'\\ 6250 001 13,5 2,80
HONIGHEBER - HONEY DIPPER - HONINGLEPEL " | A

y Keramik, Kunststoffgriff, mit Fingerschutz
)4 cm £

\\\“ 1877 155 _15,5 0,96

Ceramic, plastic handle, with finger guard

Keramisch, plastic handgreep, met vingerbescherming



DOSEN-/FLASCHENOFFNER
TIN/BOTTLE OPENER
BLIK-/FLESOPENER

w

1579 000

DOSEN-/FLASCHENOFFNER
TIN/BOTTLE OPENER
BLIK-/FLESOPENER

w

1579 001

DOSENOFFNER
TIN OPENER - BLIKOPENER

g
1578 000

Vernickelt - Nickel-plated - Vernikkeld

DOSENOFFNER

TIN OPENER - BLIKOPENER
g

1683 001

Zinkguss, Griffe mit Kunststoffeinlage
Cast zinc, handles have plastic inlay

Gegoten zink, handgrepen met kunststof inzetstuk

BRATRING - FRYING RING - BRAADRING

€
1422 100

Mit Aufhangeése - With hanging loop - Met ophanglus

EIERPICKER - EGG PIERCER ' EIERPRIKKER

€
1423 560

EIERSCHNEIDER
EGG SLICER - EIERSNIJDER

g
1424 140

FUr 3 mm breite Scheiben
For 3 mm wide slices

Voor 3 mm brede schijven

19

17

17

cm
10

@cm
55

15x 8

Cr

€d
2,80

cr

€0
5,90

€0
1,20

€0
6,50

1,40

3,00

STAIN]
LESS
STEEL

€0
2,00

KITCHEN TOOLS - KITCHEN TOOLS - KEUKENGEREEDSCHAP

EIERSCHNEIDER
EGG SLICER - EIERSNIJDER

[STAIN
LESS|
STEEL|

=4 @em  lem €0
1424120 12 145 5,00
Fir 3 mm breite Scheiben
For 3 mm wide slices - Voor 3 mm brede schijven

EIERSCHNEIDER/-STUCKLER

EGG SLICER/CUTTER

EIERSNIJDER/-OPDELER

" Jem €0
1424 090 95 9,30
Unterteil aus ABS Kunststoff, Zinkguss verchromt, far 6 Eiersticke
Bottom part made of ABS plastic, chrome-plated cast zinc, for 6 pieces of egg
Bodemdeel van ABS-kunststof, verchroomd, voor 6 eierstukken

EIERSTUCKLER - EGG CUTTER - EIEROPDELER

=4 @em  lem €
1424 006 6 195 11,50
Zinkguss, fur 6 Eierstucke

Cast zinc, for 6 pieces of egg

Gegoten zink, voor 6 eierstukken

EISBEHALTER - ICE CREAM PAN - [JSBAK om] [ c |
k-4 [ Dem €d
2138 500 Eisbehalter - Ice cream pan - [Jsbak 36 x 16,5 x 12 16,90
2138 001 Deckel fur 2138 500 520

Lid for 2138 500 -
Deksel voor 2138 500

PORTIONIERER - SCOOP - IJSLEPEL

b4 Jem =
1443 040 4 25
1443 045 4,5 30
1443 050 5 40
1443 055 55 50
1443 060 6 62
1443 065 6,5 100

EISDIPPER - ICE CREAM SCOOP - |IJSSCHEP

) vcm  Tlem
1444 020 5x4 18
1444 024 5x35 18

Mit PTFE Antihaftbeschichtung, mit warmeleitender Flussigkeit im Griff
With PTFE non-stick coating, with heat-conducting liquid in the handle

Met PTFE anti-aanbaklaag, met warmtegeleidende vloeistof in de handgreep

[Dcm €7
215 4,50
225 4,50
225 4,50
225 4,50
235 5,00
245 5,00

& €0
50 890
42 890
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EISTUTENHALTER
ICE CREAM CONE STAND - [JSHOORNTJESHOUDER

B Jem
1457 003 20x9,5x9
1457 004 27x95x%x9

Locher @ @ 26 mm - All holes @ 26 mm - Gaten a @ 26 mm

EISTUTENHALTER
ICE CREAM CONE STAND - IJSHOORNTJESHOUDER

)4 [Dcm
1457 102 20x9,5x 85

2 Locher a @ 26 mm /1 Loch a @ 31 mm
2 holes, each @ 26 mm / 1 hole @ 31 mm
2 gatena @26 mm/1gata @31 mm

EISTUTENHALTER
ICE CREAM CONE STAND - [JSHOORNTJESHOUDER

¥ [Dcm
1457 202 27,5x9,5x 8,2

2 Loécher a @ 26 mm / 2 Lécher @ @ 31 mm
2 holes, each @ 26 mm / 2 holes, each @ 31 mm
2 gaten a @ 26 mm / 2 gaten a @ 31 mm

EISTUTENHALTER
ICE CREAM CONE STAND - IJSHOORNTJESHOUDER

) Dcm
1414 004 25x9x75

4 Lécher a @ 25 mm - 4 holes, each @ 25 mm - 4 gaten @ @ 25 mm

EISBECHER - ICE CREAM BOWL - [JSBEKER

) @ecm  [Tecm
1825 020 9 12,5

EISBECHER - ICE CREAM BOWL - [JSBEKER

) @ecm  [Tecm
1825 025 10 12

EISBECHER - ICE CREAM BOWL - [JSBEKER

) @em  [Tecm
1825 037 9 19

€0
9,50
13,00

CrNi

€0
8,00

€0
10,00

€0
7,50

(GLASS|

€0
0,90

€0
1,20

€0
1,40

KITCHEN TOOLS - KITCHEN TOOLS - KEUKENGEREEDSCHAP

EISBECHER ' ICE CREAM BOWL - IJSBEKER

4 &=
1822 020 200

EISBECHER - ICE CREAM BOWL - IJSBEKER

-4
1822 026 260

EISBECHER - ICE CREAM BOWL - |JSBEKER

" &=
1822 030 300

EISKAFFEE - ICED COFFEE - IJSKOFFIE

-4 =
1820 027 270
1820 045 450

cm

cm

Gecm
7.5

IRISH COFFEE - IRISH COFFEE - IRISH COFFEE

b4 =
1825 026 250

EISBECHER ' ICE CREAM BOWL - [JSBEKER

4
1440 900

EISBECHER ' ICE CREAM BOWL - IJSBEKER

k4
1441 090

EISBECHER ' ICE CREAM BOWL - I[JSBEKER

¥
1439 105

@cm
7.5

@em

@em

@em
10,5

Gecm
16,5

Scm
10

Gecm
14,5

14,5

17

15

10

(GLASS|

€0
1,40

‘G ‘

€d
1,30

(GLASS|

€0
2,60

€0
1,90
2,60

1,50

€0
2,70

4,20

\\
'
I ;
))
[/ /4
B ="
# W)
-




