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GETRANKEDISPENSER

BEVERAGE DISPENSER - DRANKDISPENSER
b4 B em €0
9930 085 85 26 x 35 x 58 98,00

Kuhlung durch Befullung des Mittelrohrs mit Crushed Ice
Cooled by filling the middle tube with crushed ice

Koeling door vullen van de middelste buis met gemalen ijs

GETRANKEDISPENSER

BEVERAGE DISPENSER - DRANKDISPENSER
)4 [Dem €0
9930 285 17 54x35x58 284,00

2 Behalter a 8,5 Liter, Kihlung durch Befullung des Mittelrohrs mit Crushed Ice
2 containers of 8.5 liters each, cooled by filling the middle tube with crushed ice

2 containers van 8,5 liter, koeling door vullen van de middelste buis met gemalen ijs

GETRANKEDISPENSER

BEVERAGE DISPENSER - DRANKDISPENSER E
B [Jcm €07
9930 030 3 21,5 x 31,5 x 50 130,00

Kuhlung durch Befullung des Mittelrohrs mit Crushed Ice
Cooled by filling the middle tube with crushed ice

Koeling door vullen van de middelste buis met gemalen ijs

GETRANKEDISPENSER

BEVERAGE DISPENSER - DRANKDISPENSER ornij | Pe
-4 B [Jem €0
9930 230 6 41,5 x 31,5 x 50 220,00

2 Behalter a 3 Liter, Kihlung durch Beflillung des Mittelrohrs mit Crushed Ice
2 containers of 3 liters each, cooled by filling the middle tube with crushed ice

2 containers van 3 liter, koeling door vullen van de middelste buis met gemalen ijs

BUFFET - BUFFET - BUFFET

GETRANKEDISPENSER

BEVERAGE DISPENSER - DRANKDISPENSER E
b4 B Dem €0
9927 070 7 22x38x55 190,00

GETRANKEDISPENSER

BEVERAGE DISPENSER - DRANKDISPENSER E
k4 B Dem €0
9927 270 14 47 x 38 x 55 384,00

2 Behaélter a 7 Liter - 2 containers of 7 liters each - 2 containers van 7 liter

GETRANKEDISPENSER

BEVERAGE DISPENSER - DRANKDISPENSER ‘ s ‘

= B Cem © €0

9932110 14 41,5x 20,5 x 52,5 [ | 51,00 1 932 17
9932 111 14 41,5x 20,5 x 52,5 O 51,00

Mit Skalierung 6 bis 14 Liter
Scaling from 6 to 14 litres

Container met schaalverdeling van 6 tot 14 liter

MILCHDISPENSER

MILK DISPENSER - MELKDISPENSER
b4 B [Pem €0
9926 080 8 25x355x49 268,00

Kihlung durch Beflllung des Mittelrohrs mit Crushed Ice
Cooled by filling the middle tube with crushed ice

Koeling door vullen van de middelste buis met gemalen ijs

CEREALIENSPENDER
CEREAL DISPENSER - ONTBIJTGRANENDISPENSER @

g B Dem €0
9933 340 12 50x27,5x65 286,00

3 Behalter a 4 Liter - 3 containers of 4 litres each - 3 containers van 4 liter




TASSENSPENDER

STAIN|
CUP DISPENSER - BEKERDISPENSER
E @cm  [Tcm €07
9934 006 40 65 320,00

Schéchte aus Polycarbonat, mit 3 Léffelbechern, 6 Schachte fur max. 48 Tassen bis @ 8,5 cm
und fiir Untertassen bis @ 14,5 cm

Polyurethane shafts, with 3 spoon holders, 6 stacks for up to 48 cups to @ 8.5 cm and for
saucers up to @ 14.5 cm

Assen van polycarbonaat, met 3 lepelbekers, max. 6 vakken voor 48 kopjes tot @ 8,5 cm en
schoteltjes tot @ 14,5 cm

ACRYLBOX - ACRYLIC BOX - ACRYLDOOS ‘ - ‘
bl [Jcm €0
2470 165 16,5x8x 7 6,90
ACRYLBOX - ACRYLIC BOX - ACRYLDOOS m
)4 [Dcm £
2470195 19,5 x 14,5 x 8,5 9,40

STAPELKASTEN - STACKABLE BOXES - STAPELBAK ’ P ‘g‘

g [Jem €0
9923 000 30,5x125x%x 10,5 8,80

GN KUHLPLATTE

GN COOLING PLATE - GN KOELPLAAT E

E [Jcm €07
3708 011 1/1 4 61,00
3708 012 1/2 4 46,00

Mit integriertem Kuhlakku. Bei Lagerung von 4 Stunden im Tiefkihlschrank halt die Kuhlplatte
eine Temperatur von ca. 6 °C bis 8 °C Uber einen Zeitraum von bis zu 6 Stunden

With integrated cold pack. If stored in freezer for 4 hours, the cooling plate holds a
temperature of approx. 6°C to 8°C for up to 6 hours

Met geintegreerde koelaccu. Wanneer de koelplaat gedurende 4 uur in de vriezer wordt
bewaard, blijft de temperatuur ca. 6°C tot 8°C gedurende een periode van maximaal 6 uur

KUHLAKKU - COLD PACK - KOELACCU
) [Dcm £
9916 020 20x12x 3 4,20

Kihlbar bis -10 °C - Can be cooled down to -10°C - Koelbaar tot -10°C

ELEKTRO CHAFING DISH
ELECTRIC CHAFING DISH

ELEKTRISCHE RECHAUD o | [0
-4 [Dem Q # €7
1460 004 1/1 64 x 35 x 26 1850 W/50 Hz 230V 142,00
Mit Regelthermostat, elektrischem Kunststoffwasserbad und Deckelhalterung

With control thermostat, electric plastic water bath and lid holder

Met regelthermostaat, elektrisch kunststof waterbad en dekselhouder

ELEKTRO KUNSTSTOFFWASSERBAD

ELECTRIC PLASTIC WATER BATH

ELEKTRISCH KUNSTSTOF WATERBAD ‘ P ‘ L@ ‘
)4 Dem Q 7 €7
1460 185 11 56 x 36 x 16 1850 W/50 Hz 230V 92,00

Mit Regelthermostat, fir GN Behélter 1/1 - 100 mm, alternativ passen 2 GN Behalter 1/2
With control thermostat, for GN pans 1/1 - 100 mm, or 2 GN pans 1/2

Met regelthermostaat, voor GN-containers 1/1 - 100 mm, als alternatief passen 2 GN-containers 1/2

ELEKTRO CHAFING DISH
ELECTRIC CHAFING DISH
ELEKTRISCHE RECHAUD

[ee] [ ] 8]

" [Dem Q # €0
1460502 1/1 56x 36x 25  420-500 W/50-60 Hz ~ 220-240V 118,00

Mit Regelthermostat, GN Behalter 1/1 - 65 mm
With control thermostat, GN pan 1/1 - 65 mm

Met regelthermostaat, GN-container 1/1 - 65 mm

ELEKTRO CHAFING DISH
ELECTRIC CHAFING DISH
ELEKTRISCHE RECHAUD

o] ] 5]

b4 [Jem Q 4 €0
1460 590 1/1 56 x 36 x 32 420-500 W/50-60 Hz ~ 220-240V 130,00

Mit Regelthermostat, GN Behélter 1/1 - 65 mm
With control thermostat, GN pan 1/1 - 65 mm

Met regelthermostaat, GN-container 1/1 - 65 mm

ELEKTRO KUNSTSTOFFWASSERBAD
ELECTRIC PLASTIC WATER BATH

ELEKTRISCH KUNSTSTOF WATERBAD ‘ P ‘ Ltj ‘
-4 [Dem Q # €7
1460 500 11 56x36x16  420-500 W/50-60 Hz 230V 92,00

Mit Regelthermostat, fir GN Behalter 1/1 - 65 mm
With control thermostat, GN pan 1/1 - 65 mm

Met regelthermostaat, geschikt voor GN-container 1/1 tot 65 mm

BUFFET - BUFFET - BUFFET




ELEKTRO CHAFING DISH
ELECTRIC CHAFING DISH
ELEKTRISCHE RECHAUD

o 55

g em Q 7 €0
1460 300 1/ 61 x 36 x 35 300-400 W/50 Hz 230V 18250

Mit GN Behalter 1/1 - 65 mm
With GN pan 1/1 - 65 mm

Met GN-container 1/1 - 65 mm

ELEKTRO CHAFING DISH

ELECTRIC CHAFING DISH

ELEKTRISCHE RECHAUD \ﬂ @
4 em Q 7 €0
1460 399 1/1 61 x 36 x 45 300-400 W/50 Hz 230V 241,00

Mit GN Behalter 1/1 - 65 mm
With GN pan 1/1 - 65 mm
Met GN-container 1/1 - 65 mm

ELEKTRO CHAFING DISH
ELECTRIC CHAFING DISH
ELEKTRISCHE RECHAUD

[=]/l8]

b4 [Dem Q 4 €0
1460 800 11 58 x 35 x 28 760-900 W/50 Hz ~ 220-240V 153,00

Mit Regelthermostat, GN Behélter 1/1 - 65 mm, digitalem Display fir Temperaturvorwahl
zwischen 20 °C und 85 °C, GN Behalter 1/1 - 100 mm kann alternativ verwendet werden
With control thermostat, GN pan 1/1 - 65 mm, digital display for temperature preselection
between 20°C and 85°C, GN pan 1/1 - 100 mm can alternatively be used

Met regelthermostaat, GN-container 1/1 - 65 mm, digitaal scherm voor temperatuurselectie
tussen 20°C en 85°C, GN-container 1/1 - 100 mm kan alternatief worden gebruikt

BUFFET - BUFFET - BUFFET

ELEKTRO SUPPENSTATION
ELECTRIC SOUP STATION

ELEKTRISCH SOEPSTATION onil[ e[ 0]
k-4 [Jcm Q y: e
1460 824 11 58 x 35 x 31 760-900 W/50 Hz ~ 220-240V 204,00

Mit Regelthermostat, GN Behalter 1/1 - 65 mm, digitalem Display fir Temperaturvorwahl
zwischen 20 °C und 85 °C, Lieferung erfolgt mit 2 Suppentdpfen a 4 Liter

With control thermostat, GN pan 1/1 - 65 mm, digital display for temperature preselection
between 20°C and 85°C, delivery comes with 2 x 4-litre soup kettles

Met regelthermostaat, GN-container 1/1 - 65 mm, digitaal scherm voor temperatuurselectie
tussen 20°C en 85°C, geleverd met 2 soeppotten a 4 liter

ELEKTRO SUPPENSTATION
ELECTRIC SOUP STATION
ELEKTRISCH SOEPSTATION

[=]/19]

b4 [Cem Q 4 €0
1460 924 1/1 58 x 35 x 31 760-900 W/50 Hz ~ 220-240V 204,00

Mit Regelthermostat, GN Behalter 1/1 - 65 mm, digitalem Display fur Temperaturvorwahl
zwischen 20 °C und 85 °C, Lieferung erfolgt mit 2 Suppentépfen a 4 Liter

With control thermostat, GN pan 1/1 - 65 mm, digital display for temperature preselection
between 20°C and 85°C, delivery comes with 2 x 4-litre soup kettles

Met regelthermostaat, GN-container 1/1 - 65 mm, digitaal scherm voor temperatuurselectie
tussen 20°C en 85°C, geleverd met 2 soeppotten a 4 liter

ELEKTRO CHAFING DISH
ELECTRIC CHAFING DISH
ELEKTRISCHE RECHAUD

Il

)4 [Jem Q 7 €07
1460 840 1/1 56 x 41 x 34,5 840-1000 W/50 Hz 220-240 V 270,00

Mit Regelthermostat, GN Behalter 1/1 - 100 mm, elektrischem Edelstahlwasserbad,
Edelstahlklappdeckel mit Sichtfenster

With control thermostat, GN pan 1/1 - 100 mm, electric stainless steel water bath,
stainless steel hinged lid with viewing window

Met regelthermostaat, GN-container 1/1 - 100 mm, elektrisch roestvrijstalen waterbad,
roestvrijstalen scharnierdeksel met zichtvenster

ELEKTRO CHAFING DISH

ELECTRIC CHAFING DISH —

ELEKTRISCHE RECHAUD ‘%FE%EH ""‘ L@\
k4 [Lem Q 4 €0
1460 835 1/1 67 x 46 x 37,5 760-900 W/50 Hz 220-240 V 398,00

Mit Regelthermostat, GN Behalter 1/1 - 65 mm, digitalem Display fur Temperaturvorwahl
zwischen 20 °C und 85 °C, Edelstahlklappdeckel mit Sichtfenster

With control thermostat, GN pan 1/1 - 65 mm, digital display for temperature preselection
between 20°C and 85°C, stainless steel hinged lid with viewing window

Met regelthermostaat, GN-container 1/1 - 65 mm, digitaal scherm voor temperatuurselectie
tussen 20°C en 85°C, roestvrijstalen scharnierdeksel met zichtvenster



ELEKTRO CHAFING DISH
ELECTRIC CHAFING DISH

ELEKTRISCHE RECHAUD o
k-4 B 9w [Jcm Q 7
1460 680 6,8 39,5 26 500 W/50 Hz 230 V

Mit Regelthermostat und Glasdeckel, Speiseeinsatz aus Chromnickelstahl,
Hohe ohne Deckel 17,5 cm

With control thermostat and glass lid, chrome-nickel steel food insert,
height without lid 17.5 cm

Met regelthermostaat en glazen deksel, voedselinzetstuk van chroomnikkelstaal,
hoogte zonder deksel 17,5 cm

ELEKTRO CHAFING DISH
ELECTRIC CHAFING DISH
ELEKTRISCHE RECHAUD

b4 B Qwm (D Q 7
1460689 68 395 45 500 W/50 Hz 230 V

Mit Regelthermostat, Gestell und Roll Top Deckel, Hohe Gestell: 26,5 cm
With control thermostat, frame and roll-top lid, height of frame: 26.5 cm

Met regelthermostaat, onderstel en roltopdeksel, hoogte onderstel: 26,5 cm

ELEKTRO SUPPENTOPF
ELECTRIC SOUP KETTLE - ELEKTRISCHE SOEPPOT

E B dw [l 0 7

3410110 11 32 375 400 W/50 Hz 220V
Mit Regelthermostat und herausnehmbarem Einsatz, dreh- und klappbarem Deckel,
Einsatz und Deckel aus Edelstahl, Stahlblech lackiert

With control thermostat and removable insert, rotatable and hinged lid,
insert and lid made of stainless steel, lacquered sheet steel

Met regelthermostaat en uitneembaar inzetstuk, draaiend en scharnierend deksel,
inzetstuk en deksel van roestvrij staal, gelakt plaatstaal

CHAFING DISH LOFFEL

CHAFING DISH SPOON - RECHAUDLEPEL

b4 [DJcm ocm
2190 350 35 11.5x7

auss‘ PP w‘

€d
110,00

=]/l

€0
260,00

=)

€0
86,00

€0
540

CHAFING DISH - CHAFING DISH - RECHAUD

b4 [Dem
1463 199 1/1 64 x 47 x 50

Mit 2 Brennpastenbehaltern, GN Behalter 1/1 - 65 mm, Roll Top Deckel mit Sichtfenster

€0
240,00

klappbar auf 90 °C und 180 °C, GN Behalter 1/1 - 100 mm kann alternativ verwendet werden

With 2 fuel holders, GN pan 1/1 - 65 mm, roll-top lid with viewing window can be folded to

90°C and 180°C, GN pan 1/1 - 100 mm can alternatively be used

Met 2 brandstoftanks, GN-container 1/1 - 65 mm, roltopdeksel met zichtvenster opklapbaar

naar 90°C en 180°C, GN-container 1/1 - 100 mm kan alternatief worden gebruikt

CHAFING DISH - CHAFING DISH - RECHAUD

b4 [Dem
1460 311 1/1 63 x 35 x 33

Mit 2 Brennpastenbehaltern, GN Behalter 1/1 - 65 mm
With 2 fuel holders, GN pans 1/1 - 65 mm
Met 2 brandstoftanks, GN-container 1/1 - 65 mm

CHAFING DISH - CHAFING DISH - RECHAUD

b4 [Dem
1460 002 1/1 60 x 35 x 35

Mit 2 Brennpastenbehaltern, GN Behalter 1/1 - 65 mm
With 2 fuel holders, GN pans 1/1 - 65 mm
Met 2 brandstoftanks, GN-container 1/1 - 65 mm

CHAFING DISH - CHAFING DISH - RECHAUD

k4 (<) [Dcm
1460 012 1/2 43,5 x 30 x 31
Mit Brennpastenbehalter, GN Behélter 1/2 - 65 mm

With fuel holder, GN pan 1/2 - 65 mm

Met brandstoftank, GN-container 1/2 - 65 mm

€0
48,00

€0
63,00

o]

€d
47,00

BUFFET - BUFFET - BUFFET




SUPPEN CHAFING DISH
SOUP CHAFING DISH - SOEPRECHAUD

b/ B G [Tcm
1460 750 7,5 33 33
1460 135 135 32 40
Mit Brennpastenbehalter und rundem Speiseeinsatz

With fuel holder, round inset

Met brandstoftank en rond voedselinzetstuk

SUPPEN CHAFING DISH

SOUP CHAFING DISH - SOEPRECHAUD

)4 B e [Icm
1460 650 65 245 35
Mit Brennpastenbehélter, Beschlage goldfarben

With fuel holder, gold-coloured fittings

Met brandstoftank, fittingen goudkleurig

BAIN MARIE TOPF

BAIN MARIE POT - BAIN MARIE-PAN

Vi B [Jem
1015 400 4 17

Deckel mit Loffelaussparung - With notched lid - Deksel met lepeluitsparing

GN BAIN MARIE AUFSATZ

GN BAIN-MARIE COVER - GN BAIN MARIE OPZETSTUK
-] Dem
1460 240 1/1 18

CrNi

€0
59,00
73,00

€0
54,00

€0
26,00

€0
25,00

GN SCHARNIERDECKEL
GN HINGED LID - GN SCHARNIERDEKSEL

b4 [Tem
8311 003 1/1 6

GN ROLL TOP DECKEL
GN ROLL-TOP LID - GN ROLTOPDEKSEL

k4 [Tcm
1460 203 11 17

Mit Messinggriff - With brass handle - Met messing handgreep

GN ROLL TOP DECKEL
GN ROLL-TOP LID - GN ROLTOPDEKSEL

w B (Jem
1460 213 11 18

ELEKTRO CHAFING DISH HEIZUNG

ELECTRIC CHAFING DISH HEATER

ELEKTRISCHE RECHAUD VERWARMING

b4 @ecm [Tcm Q 4
1460 603 11 11,5 350 W/50 Hz 230 V

Durch Druckfeder passend fur alle gangigen Chafing Dish
Compression spring allows use with all common chafing dishes

Door drukveer geschikt voor alle gangbare rechauds

ELEKTRO CHAFING DISH WASSERBADHEIZUNG
ELECTRIC CHAFING DISH WATER BATH HEATER
ELEKTRISCHE RECHAUD WATERBADVERWARMING

-4 Dem Q 7
1460 600 1/1 51 x255x14 600 W/50 Hz 230 V
Ohne Schalter - No switch - Zonder schakelaar
BRENNPASTENBEHALTER

FUEL HOLDER - BRANDSTOFTANK

b1 @cm  [Jcm
1460 100 9 7

CrNi

BRASS‘

€0
78,00

88,00

9]

€0
64,00

CrNi

€0
3,10

BUFFET - BUFFET - BUFFET

N




WASSERKOCHER - HOT WATER BOILER - WATERKOKER W [E
k4 0 B | Dcm o} 7 e

2605 100 Kochzeit: 25 Minuten - 10 47 2400 W/ 230V 136,00

Boiling time: 25 minutes - 50-60 Hz
Kooktijd: 25 minuten

2605200 Kochzeit: 35 Minuten 20 61 2400 W/ 230V 178,00
Boiling time: 35 minutes - 50-60 Hz
Kooktijd: 35 minuten

Mit Seitengriffen. Sicherheitsthermostat verhindert Uberhitzung bei leerem Behalter.
Bei Uberhitzung mit Reset-Schalter ricksetzbar

With side handles. Safety thermostat prevents overheating when the container is empty.
Can be reset upon overheating using reset switch

Met zijhandgrepen. Veiligheidsthermostaat verhindert oververhitting bij lege bak.
Bij oververhitting met reset-schakelaar te resetten

WASSERKOCHER - HOT WATER BOILER - WATERKOKER E @
E ()] B [ 0 8 e

2607 088 Kochzeit: 30 Minuten - 838 41 1.600 W/50 Hz 230 V 78,00
Boiling time: 30 minutes -
Kooktijd: 30 minuten

2607 150 Kochzeit: 45 Minuten - 15 47 2.000 W/50 Hz 230V 82,00
Boiling time: 45 minutes -
Kooktijd: 45 minuten

2607 200 Kochzeit: 60 Minuten - 20 52 2.000 W/50 Hz 230V 86,00
Boiling time: 60 minutes -
Kooktijd: 60 minuten

2607 300 Kochzeit: 70 Minuten - 30 52 2.000 W/50 Hz 230V 94,00
Boiling time: 70 minutes -
Kooktijd: 70 minuten

Mit Seitengriffen, Sicherheitsthermostat verhindert Uberhitzung bei leerem Behélter
With side handles, safety thermostat prevents overheating when the container is empty

Met zijhandgrepen, veiligheidsthermostaat verhindert oververhitting bij lege koker

KAFFEEMASCHINE

COFFEE MACHINE - KOFFIEZETAPPARAAT E @
b4 B8 [Dem Q £ [Okg €0
2600180 1,8 36x195x425 2100 W/50-60 Hz 230V 63 31600

Mit 2 Kaffeekannen aus Glas a 1,8 Liter, mit extra Warmhalteplatte,
Kapazitéat bis ca. 100 Tassen pro Stunde, Filterpapier 90/250 mm
With 2 glass coffee pots each 1.8 litres, additional hot plate,
capacity up to approx. 100 cups per hour, filter paper 90/250 mm
Met 2 koffieglazen en glas a 1,8 liter, met extra warmhoudplaat,
capaciteit tot ca. 100 kopjes per uur, filterpapier 90/250 mm

KAFFEEMASCHINE
COFFEE MACHINE - KOFFIEZETAPPARAAT o] (O]
¥ B Lem Q ¢ Ak e
2600 220 22 36x195x525 1.900 W/50-60 Hz 230V 74 324,00

Mit Thermo-Pumpkanne a 2,2 Liter, Kapazitat bis ca. 100 Tassen pro Stunde,

Filterpapier 90/250 mm

With 2.2 litre insulated pump jug, capacity up to approx. 100 cups per hour,

filter paper 90/250 mm

Met thermopompkan van 2,2 liter, met extra warmhoudplaat, capaciteit tot ca. 100 kopjes
per uur, filterpapier 90/250 mm

BUFFET - BUFFET - BUFFET

o] |l

GN Behaélter finden Sie auf S. 280
GN pans can be found on p. 280
GN-containers zijn te vinden op p. 280

GN Besteckkésten finden Sie auf S. 29
GN cutlery trays can be found on p. 29
GN-bestekdozen zijn te vinden op p. 29

b4 [Dem €0
1518 007 1/1 52,5 x 49 x 26 47,00

Fir 1 Besteck- oder GN Behalter 1/1
For 1 cutlery or GN pans 1/1
Voor 1 bestek of GN-container 1/1

¥ [Dcm €0
1518 008 11 52,5 x 52,5 x 50 92,00

Fur 2 Besteck- oder GN Behalter 1/1
For 2 cutlery or GN pans 1/1
Voor 2 bestek of GN-containers 1/1

h 4 [Jecm €0
7000 413 1/3 72,5 x 40 x 37 69,00

Fur 4 GN Behalter 1/3, mit Zwischensteg auch fir GN Behalter 1/6 verwendbar
For 4 GN pans 1/3, GN pans 1/6 can also be used with GN adaptor

Voor 4 GN-containers 1/3, met tussenbalk ook voor GN-containers 1/6 bruikbaar

k4 =) Lem €0
7000 816 1/3 72,5x 34,5 x 26 70,00
Fir 4 GN Behalter 1/3 oder 8 GN Behalter 1/6

For 4 GN pans 1/3 or 8 GN pans 1/6

Voor 4 GN-containers 1/3 of 8 GN-containers 1/6

' B9 Jem €0
7005 313 1/3 55 x 54 x 29 62,00

Fir 3 GN Behalter 1/3, mit Zwischensteg auch fur GN Behalter 1/6 verwendbar
For 3 GN pans 1/3, GN pans 1/6 can also be used with GN adaptor

Voor 3 GN-containers 1/3, met tussenbalk ook voor GN-containers 1/6 bruikbaar

BUFFET RACK




b4 [Pem €0
7005 613 1/3 55x57,5x53 102,00

Fur 6 GN Behélter 1/3, mit Zwischensteg auch fir GN Behélter 1/6 verwendbar
For 6 GN pans 1/3, GN pans 1/6 can also be used with GN adaptor

Voor 6 GN-containers 1/3, met tussenbalk ook voor GN-containers 1/6 bruikbaar

24 [Jem €0
7005 413 1/3 72,5 x 54 x 29 61,00

Fur 4 GN Behalter 1/3, mit Zwischensteg auch fiir GN Behalter 1/6 verwendbar
For 4 GN pans 1/3, GN pans 1/6 can also be used with GN adaptor

Voor 4 GN-containers 1/3, met tussenbalk ook voor GN-containers 1/6 bruikbaar

)4 [Dcm m|
7000 813 1/3 72,5 x 58 x 60 99,00

Fur 8 GN Behalter 1/3, mit Zwischensteg auch fiir GN Behalter 1/6 verwendbar
For 8 GN pans 1/3, GN pans 1/6 can also be used with GN adaptor

Voor 8 GN-containers 1/3, met tussenbalk ook voor GN-containers 1/6 bruikbaar

b4 [Pem €0
7005 813 1/3 72,5x57,5x54 105,00

Fur 8 GN Behélter 1/3, mit Zwischensteg auch fir GN Behélter 1/6 verwendbar
For 8 GN pans 1/3, GN pans 1/6 can also be used with GN adaptor

Voor 8 GN-containers 1/3, met tussenbalk ook voor GN-containers 1/6 bruikbaar

BUFFET - BUFFET - BUFFET

GN HALTER - GN HOLDER - GN STANDAARD E
k4 = Lem €0
1595 000 1/3 68,5x 17,5 x 20,5 25,00
Fur GN Behalter 1/3, 1/6 und 1/9 bis 150 mm

For GN pans 1/3,1/6 and 1/9 up to 150 mm

Voor GN-containers 1/3,1/6 en 1/9 tot 150 mm

GN Behaélter finden Sie ab S. 280
GN pans can be found starting on p. 280
Bijpassende GN-containers zijn te vinden op p. 280

GN BUFFETGESTELL

GN BUFFET RACK - GN BUFFETREK o
w = LCem €d
1518 005 1/1 51 x 30 x 40 97,00
Flr GN Besteckkasten 1518 004 - For cutlery tray 1518 004 - Voor bestekdoos 1518 004
GN Besteckkasten finden Sie ab S. 29
GN cutlery trays can be found starting on p.29
Bijpassende GN-bestekdoos zijn te vinden op p.29
GN SYSTEMTEILER
GN DIVIDING SYSTEM
GN SYSTEEMVERDELER
B Dem €0
1595 001 1/3 35x 43,5 73,00

Fur GN Behélter 1/3 und 1/6 bis 150 mm, Héhe vorne: 16,5 cm / Héhe hinten: 25 cm
For GN pans 1/3 and 1/6 up to 150 mm, front height: 16.5 cm / rear height: 25 cm

Voor GN-containers 1/3 en 1/6 tot 150 mm, hoogte voor: 16,5 cm / hoogte achter: 25 cm
GN Behaélter finden Sie ab S. 280

GN pans can be found starting on p.280
Bijpassende GN-containers zijn te vinden op p.280

GN SYSTEMTEILER
GN DIVIDING SYSTEM
GN SYSTEEMVERDELER

Y7 Dem €0

1595 980 1/3  102x 235 99,00 '\

Fur 6 GN Behalter 1/6 oder 3 GN Behalter 1/3 bis 150 mm, ﬁ
- v

Hohe vorne: 12,5 cm / Héhe hinten: 24 cm

For 6 GN pans 1/6 or 3 GN pans 1/3 up to 150 mm,
front height: 12.5 cm / rear height: 24 cm |

Voor 6 GN-containers 1/6 of 3 GN-containers 1/3 tot 150 mm, \ -
hoogte voor: 12,5 cm / hoogte achter: 24 cm /

GN Behdlter finden Sie ab S. 280 |
GN pans can be found starting on p. 280
Bijpassende GN-containers zijn te vinden op p. 280
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(] COVER 99

TELLERWARMER T
PLATE WARMER - BORDENWARMERS
¥ Dem 0D 'S . o~
1500 330 375x18x7 42,00 3
Fir 2 Teelichter - For 2 tealights - Voor 2 theelichtjes
KARTENHALTER - CARD HOLDER - KAARTHOUDER \L
b4 [Jcm [Tcm € 7.
1931 120 12,5 8 0,90
Mit Clip - With clip - Met clip (\
~
SNACKWELLE
TACO HOLDER
SNACKHOUDER E GN ABDECKHAUBE ‘- GN DISPLAY COVER - GN DEKSEL
b4 Dem €d € [ [Tem €0
1667 103 28 x 8 x 4,5 6,20 9911 000 Geschlossen - Closed - Gesloten 1/1 13 24,00
1667 003 28 x17 x 4,5 12,00 9911 001 Seitenausschnitt - Cut-out side - Zijuitsparing 1/1 13 52,00
Mit 3 Ablagen - With 3 compartments - Met 3 legplanken 9911 002 2 Seitenausschnitte - Two cut-out sides - Twee zijuitsparingen 1/1 13 55,00
9911 003 Frontausschnitt - Cut-out front - Uitsparing vooraan 1/1 13 22,00
9911 004 Mit Klappscharnier - With hinge - Met klapscharnier 1/1 1M1 60,00
. SNACKWELLE
WY TACO HOLDER
4 Z,\/f\/\/ w SNACKHOUDER GN ABDECKHAUBE
L = Dem e GN DISPLAY COVER - GN DEKSEL
1667 107 57 x 8 x 4,5 11,00 b4 B | Dem €0
1667 007 57 x17 x 4,5 23,00 9911 009 1/1 14 28,00

Mit 7 Ablagen - With 7 compartments - Met 7 planken

GN ROLL TOP DECKEL

STAIN
BROTKASTEN - BREAD BIN - BROODTROMMEL GN ROLL-TOP COVER - GN ROLTOPDEKSEL
¥ em €0 b4 [Jem €0
1196 440 44 x 28 x 18 23,00 9920 530 1/1 16 40,00

Mit Rolldeckel - With roll-top cover - Met roldeksel

TABLETT MIT FRISCHHALTEHAUBE

GN KUHLSCHALE TRAY WITH KEEP-FRESH COVER

GN COOLING TRAY - GN KOELSCHAAL i | Pe ‘ DIENBLAD MET VERSHOUDKAP “‘C‘
g [Tem €0 ¥ @ecm  [Tcm £
9906 530 1/1 7 54,00 9900 380 38 18 25,00

Mit Kihlakku und GN 1/1 Tablett
With cold pack and GN 1/1 tray

Met koelaccu en GN 1/1 dienblad
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BASKET 3140 e len] S ED GN BASKET 31

Rand mit Edelstahlverstarkung * Edge reinforced with stainless steel * Rand met roestvrijstalen versterking * Rand mit Edelstahldrahtverstarkung « Edge reinforced with stainless ¢ Rand met roestvrijstalen

steel wire draadversterking

w @em  [Tcm £ k4 [Jmm m €0
3140 225 23 8 1,40 3142 536 1/1 65 6/12 14,70
3140 536 1/1 65 6/12 14,70
3142 531 1/1 100 6/12 16,00
3140 530 1/1 100 6/12 15,40
3140 531 1/1 150 6 17,90
E [Jcm £07
3140 230 24 x17 x 8 1,40
)4 [Jmm m €0
3142 236 65 12/24 12,80
3140 236 65 12/24 12,80
3142 231 100 12/24 14,70
3140 231 100 12/24 14,70
E Lem €d
3140 240 255%x19x8 1,50
w [ mm © m €0
3142126 1/2 65 12/24 10,00
3140126 1/2 65 [ ] 12/24 10,00
3142121 1/2 100 [ | 12/24 11,30
s 3140121 1/2 100 [ | 12/24 11,30
) = Oem &0
\ ~ 3140 370 375x16x8 2,20
€ [Jmm © it €0
3142136 1/3 65 12/48 7,70
3140136 1/3 65 [ | 12/48 7,70
3142131 1/3 100 [ ] 12/48 890
3140131 1/3 100 [ ] 12/48 890
) () Dcm €
3140 430 Quadratisch - Square - Vierkant 43 x 43 11,00
3140 610 Rechteckig - Rectangular - Rechthoekig 61 x 47 12,50
Héhe vorne 14 cm / Hohe hinten 25 cm € ['mm © m €0
Front height 14 cm / rear height 25 cm 3142146 174 65 12/48 4.80
Hoogte: voorkant 14 cm / achterkant 25 cm 3140146 174 65 L] 12/48 4,80
3142141 1/4 100 12/48 5,50
3140141 1/4 100 12/48 5,50
w [ mm © m €0
y 3142 166 1/6 65 12/48 4,20
i B Lcm €0 3140 166 1/6 65 [ ] 12/48 4,20
3140 500 51 x 36 x 11 8,00 3142161 1/6 100 ] 12/48 4,80
3140 161 1/6 100 m 12/48 4,80

Mit Seitengriffen - With side handles - Met zijhandgrepen




GN SYSTEMKORB

GN SYSTEM BASKET - GN SYSTEEMMAND

g [Tem €0
3140 532 11 14 50,00

Mit Scharnierdeckel - With hinged lid - Met scharnierend deksel

BUFFETKORB - BUFFET BASKET - BUFFETMANDJE
)4 Dem £
3145 600 60 x 45 21,00

Rand mit Edelstahldrahtverstarkung, Héhe: vorne 5 cm / hinten 12 cm
Edge reinforced with stainless steel wire, height: front 5 cm / rear 12 cm

Rand met roestvrijstalen draadversterking, hoogte: voor 5 cm / achter 12 cm

BUFFETKORB - BUFFET BASKET - BUFFETMANDJE

b4 @em €0
3145 360 345 12,80

Rand mit Edelstahldrahtverstarkung, Héhe: vorne 10 cm / hinten 20 cm
Edge reinforced with stainless steel wire, height: front 10 cm / rear 20 cm

Rand met roestvrijstalen draadversterking, schuin: hoogte: voor 10 cm / achter 20 cm

BUFFETKORB - BUFFET BASKET - BUFFETMANDJE i
w [Jem €0
3145 435 44 x 34 x 16 16,80
Rand mit Edelstahldrahtverstarkung und 2 Seitengriffen

Edge reinforced with stainless steel wire and 2 side handles

Rand met roestvrijstalen draadversterking en zijhandgrepen

BUFFET - BUFFET - BUFFET

BUFFETKORB - BUFFET BASKET - BUFFETMANDJE
)4 [Cem €00
3144 435 40x30x5 13,00
BAGUETTEKORB

BAGUETTE BASKET - STOKBROODMAND ""‘ C"“‘
b @cm  [cm €07
3145 260 24 27,5 12,50

Rand mit Edelstahldrahtverstarkung und Frontausschnitt

Edge reinforced with stainless steel wire and cut-out front

Rand met roestvrijstalen draadversterking en uitsparing vooraan

BUFFETKORB - BUFFET BASKET - BUFFETMANDJE El
= @cm  [Jcm €07
3146 400 38 95 12,80
Rand mit Edelstahldrahtverstarkung, zweifarbig

Edge reinforced with stainless steel wire, two colours

Rand met roestvrijstalen draadversterking, tweekleurig

BUFFETKORB - BUFFET BASKET - BUFFETMANDJE PP ‘ c’"“
w @em  [Dem €0
3141 200 20 65 2,60

Rand mit Edelstahldrahtverstarkung, zweifarbig

Edge reinforced with stainless steel wire, two colours

Rand met roestvrijstalen draadversterking, tweekleurig



BASKET 3136

« Vollweide, gesotten * 100% willow, boiled

€
3136 450

Hohe: vorne 16,5 cm / hinten 25 cm

Height: front 16.5 cm / rear 25 cm

Hoogte: voorkant 16,5 cm / achterkant 25 cm

b
3137 400
3137 600

g
3139 230

k1
3139 220

3138 430

®
3139 240

Vollweide, gekookt

Dcm
46 x 45

[Dcm
40 x 30 x 10
60 x40 x 14

Lcm
24 x175x7

@ecm  [Tem
22 6,5

@cm [ [cm
43 13

[Lcm
24 x 17 x7

€0
23,00

€0
12,00
20,00

€0
4,00

€0
3,50

€0
10,50

€0
3,60

BUFFETKORB - BUFFET BASKET - BUFFETMANDJE

= @cm  [Jcm €07

3135 200 21 9 2,70
3135 240 24,5 9 2,90

Vollweide, gesotten - 100% willow, boiled - Wilg, gekookt

TISCHKORB ‘- TABLE TOP BASKET - TAFELMAND

= [Jcm €07
3130 200 19,5x 14,5 x5 1,10
3130 230 22x175%x5 1,20
3130 250 235x185x6 1,40
3130 280 27x21x8 1,54

TISCHKORB - TABLE TOP BASKET - TAFELMAND

= @cm  [Tcm €07
3131 200 20 6 1,10
3131 225 22 6 1,40
3131 250 25 7 1,50
TISCHKORB - TABLE TOP BASKET - TAFELMAND
€ Oem © €0
3148 231 235x14,5x4,5 | | 0.60
3148 233 235x145x4,5 O 0,60
3148 234 235x145x4,5 | | 0.60
3148 235 235x14,5x4,5 | | 0,60
TISCHKORB - TABLE TOP BASKET - TAFELMAND
)4 Ccm © €0
3148 271 27 x17,5%x 3,5 | | 0,70
3148 273 27 x175%x 35 O 0,70
3148 274 27 x17,5%x 3,5 || 0,70
3148 275 27 x175x%x 35 [ | 0,70

BUFFET - BUFFET - BUFFET
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TISCHKORB - TABLE TOP BASKET - TAFELMAND e BUFFETPLATTE

b1 Gbem [Tem €7 BUFFET PLATTER - BUFFETSCHOTEL

1454 210 21 9 13,40 )4 [Tcm
8921 530 1/1 1,7

Auf FuB - With foot - Met voet

Mit Dekorrand - With decorative rim - Hooggepolijst, met decoratieve rand

STAIN

SCHALE - BOWL - SCHAAL

' [Jcm £
1195 260 26 x 20 x 4,5 7,30 i
) TABLETT - TRAY - DIENBLAD M

Rand strukturiert - Structured rim - Rand gestructureerd

¥ Gecm £
1230 250 25 5,30
1230 300 30 8,00

Mit bordiertem Rand - With rolled rim - Met omgekrulde rand

SCHUSSEL - BOWL - SCHOTEL ““‘" ‘@‘ ‘g‘
& - )4 @em  [Tcm = £
[ 1 1776 060 6 25 003 040
\ 1776 075 75 35 007 0,56
e 1776 090 9 4 014 0,66 SERVIERPLATTE - SERVING PLATTER - SERVEERBLAD
1776 105 10,5 5 022 0,78 b4 em £
1776 125 125 58 036 0,90 1200 195 19,5 x 14 3,50
1776 140 14 65 052 1,24 1200 250 25x18 4,70
1776 170 17 8 11 1,50 1200 300 30 x 22 6,20
1776 200 20 95 16 2,90 1200 350 35x 22 8,90
1200 400 40 x 26 10,10
1200 450 45x 29,5 12,60 ’
1200 505 50,5 x 35 17,70
1200 550 55 x 38 22,00
Mit bordiertem Rand - With rolled rim - Met omgekrulde rand
/ ’ SCHUSSEL - BOWL - SCHOTEL F @
( ) b1 @em [Tem B €
~ T 9430100 10 5 022 1,50
9430120 12 5 033 2,00
9430 140 14 65 063 3,00
430 12 9430 200 20 95 2 6,90
p SERVIERPLATTE - SERVING PLATTER - SERVEERBLAD
[ w o U em
1217 310  Fur Backform 22 cm 29 x 21 11,20
For baking dish 22 cm -
Voor bakvorm 22 cm
SCHUSSELSPENDER . 17 330
BOWL DISPENSER - SCHOTELREK . N
| v Gem  [Tem e Voor bakvorm 24 cm
| 9775 060 145 235 25,00

Mit bordiertem Rand - With rolled rim - Met omgekrulde rand

| Fur max. 48 Schusseln & @ 6 cm
Hr max ue Backformen finden Sie auf S. 53

U | For up to 48 bowls, each @ 6 cm Baking tins can be found on p. 53
" - — Voor max. 48 kommen a @ 6 cm Bakvormen zijn te vinden op p. 53
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NATURAL SLATE

ETAGERE - TIERED STAND - ETAGERE

€ (g [Tem €0
« Naturschiefi « Natural Slat * Natuurlijke leist
1419002 Fur @ 27 cm und @ 30 cm Teller - 37 1310 aturschierer atural Slate atuurlijke leisteen
For @ 27 cm and @ 30 cm plates - * Gebrochene Kanten * Chamfered edges * Gebroken randen
Voor borden van @ 27 cm en @ 30 cm « Optimale Kaltespeicherung + Good cold retention « Optimale koude opslag
* MaBe kdonnen variieren * Dimensions may vary + Afmetingen kunnen variéren

2-stufig - 2-tier - 2-traps

B >lemm €0
3310 011 1/1 5 7.50
3310 023 2/3 5 4,40
3310012 1/2 5 3,50
3310013 1/3 5 2,50
3310014 1/4 5 2,00
ETAGERE - TIERED STAND - ETAGERE
)4 (] [Tcm
1418 003 Etagen: @ 30/ 35/40 cm 46 86,00
Platforms: @ 30 /35 /40 cm -
Etages: @ 30/ 35 /40 cm w S ey
3-stufig - 3-tier - 3-traps 3310 211 /1 6 11,50

Mit 2 Edelstahlgriffen

With 2 stainless steel handles

Met 2 roestvrijstalen handgrepen

B [Jem  slemm €7
3310 300 30 x 20 5 2,30
Ji 3310 400 40 x 30 5 4,50
. . ,,(m‘ ‘/‘ 3310450 45 x 30 5 520
’ ETAGERE - TIERED STAND - ETAGERE [LAINE]
I
" g 0 [Tem €0
Jl 4928 003 Etagen:@17,5/235/285cm - 40 22,70
Platforms: @ 17.5 / 23.5 / 28,5 cm
Etages: @ 17,5/235/285cm
|
i 3-stufig - 3-tier - 3-traps k4 @em A<mm €O
3313 300 30 5 3,60
3313 380 38 6 6,50
N N b4 [Jcm  olemm €07
ETAGERE - TIERED STAND - ETAGERE ‘/,‘ 3314 250 25 x 25 5 2,40
¥ )] [Tem e 3314 300 30 x 30 5 3,30
3312 002 2-stufig, Etagen: @ 20/ 25 cm - 24 8,00
2-tier, platforms: @ 20 / 25 cm
2-traps, etages: @ 20 / 25 cm
3312 003 3-stufig, Etagen: @20/ 25/30cm - 34 12,00
3-tier, platforms: @ 20 / 25 / 30 cm -
3-traps, etages: @ 20/ 25/ 30 cm w Cuam| e & e
3311 004 10x 10 4 4 3,00

Naturschiefer - MaBe kénnen variieren

Natural slate - dimensions may vary

2003 Natuurlijke leisteen - afmetingen kunnen variéren
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PICKER SET BUGELVERSCHLUSSGLAS S
PICK SET - PICKER SET SWING TOP GLASS e — 2
= e kmm | @ ™ em GLAS MET BEUGELSLUITING s I~
1883 090 9 3 100 10.000 1,40 E B Jcm [Jcm €0

1883 120 12 3 100 10.000 1,70 1787 050 500 11 10 2,00

1883 150 15 3 100 10.000 210 Deckel mit Dichtung - Lid with seal - Deksel met afdichting

Bambus - Bamboo - Bamboe

BUGELVERSCHLUSSFLASCHE ém}
PICKER SET SWING-STOPPER BOTTLE \
PICK SET - PICKER SET FLES MET BEUGELSLUITING
b/ Jem  slkmm fou m €@ b4 B Jom [Jem €0
1883 105 11 3 100 2.400 240 1788 009 90 5 105 1,10
Bambus - Bamboo - Bamboe 1788 025 250 55 195 140

1788 050 500 7 265 1,60

Deckel mit Dichtung - Lid with seal - Deksel met afdichting

o =iy BUGELVERSCHLUSSGLAS
— SWING TOP GLASS
/ GLAS MET BEUGELSLUITING 548 ISOLIERKANNE <
e & g [ Dem e VACUUM JUG - ISOLEERKAN &
& 1786 010 100 4,5 85 1,00 b B | Dcm €07
s Deckel mit Dichtung - Lid with seal - Deksel met afdichting 3810100 1 18 12,00
3810 150 1.5 22 14,00
3810 200 2 25 15,00
BUGELVERSCHLUSSGLAS
SWING TOP GLASS ‘ ‘
GLAS MET BEUGELSLUITING o ISOLIERKANNE -
w @iem  [Tem Bnil VACUUM JUG - ISOLEERKAN &
1786 110 100 4 8 1,00 b1 B [Dcm €07
— Deckel mit Dichtung - Lid with seal - Deksel met afdichting 3810 202 2 28 21,00
i
BUGELVERSCHLUSSGLAS ISOLIERKANNE —
SWING TOP GLASS VACUUM JUG - ISOLEERKAN &
GLAS MET BEUGELSLUITING ““55‘ w 8 em €D
b4 B 9 [lJcm €0 3811 120 1.2 20,5 14,00
1785 015 150 8 7 1,50 3811 200 2 255 16,00
1785 020 200 85 85 1,60 3811 250 2,5 29,5 18,00
S 1785 030 300 8,5 10,5 1,70

Mit Druckverschluss im Deckel - With pressure cap in the lid - Met druksluiting in het deksel

Deckel mit Dichtung - Lid with seal - Deksel met afdichting 200



ISOLIERKANNE

STAIN

VACUUM JUG - ISOLEERKAN Steat

)/ B [Jcm €0
3812 035 0,35 14 27,00
3812 150 15 245 31,00

Griff und Ausguss aus Kunststoff
Handle and spout made of plastic

Handgreep en uitloop van kunststof

ISOLIERKANNE

VACUUM JUG - ISOLEERKAN

w B
1310 100 1 23 36,00
1310150 15 245 42,00

ISOLIERKANNE
VACUUM JUG - ISOLEERKAN

E B [Jm © €07
3906 100 1 25 [ | 9,00
3906 101 1 25 | 9,00
3906 102 1 25 | | 9,00
Permanentes GieBen bei gedriicktem Deckelknopf, mit Glaseinsatz

Constant pouring when lid button is pressed, with glass insert

Ononderbroken gieten met ingedrukte knop, met glazen inzetstuk

PUMP ISOLIERKANNE

AIRPOT - POMP ISOLEERKAN

w B I

3908 220 2,2 34 25,00
3908 400 4 40 34,50

Mit Tragegriff, 3908 220 ist passend fur Kaffeemaschine 2600 220
With carrying handle, 3908 220 is suitable for coffee machine 2600 220
Met draaggreep, 3908 220 is geschikt voor koffiezetapparaat 2600 220

Kaffeemaschinen finden Sie auf S. 88
Coffee machines can be found on p. 88
Koffiezetapparaten zijn te vinden op p. 88

PUMP ISOLIERKANNE
AIRPOT - POMP ISOLEERKAN

g B
3908 500 5

43 54,00

Mit Tragegriff - With carrying handle - Met draaggreep

PUMP ISOLIERKANNE
AIRPOT - POMP ISOLEERKAN

b4 B Dem [

3908 202 4 27 x 35

2 Kannen a 2 Liter, mit Tragegriff, Hbhenangabe ohne Deckel
2 jugs of 2 litres each, with handle, height given is without lid

2 kannen a 2 liter, met draaggreep, hoogte zonder deksel

KAFFEEKANNE

COFFEE POT - KOFFIEKAN

w B
1009 180 18

Fur Kaffeemaschine 2600 180

For coffee machine 2600 180

Voor koffiezetapparaat 2600 180
Kaffeemaschinen finden Sie auf S. 88

Coffee machines can be found on p. 88
Koffiezetapparaten zijn te vinden op p. 88

KAFFEEKANNE - COFFEE POT - KOFFIEKAN

b4 B Qwm I
1001 035 035 7
1001 060 06 8
1001 100 1 10
1001 150 15 12,5
1001 200 2 125
1001 300 3 14

Hochglanzpoliert - Mirror finish - Hoogglansgepolijst

KAFFEEKANNE - COFFEE POT - KOFFIEKAN

k4 B Qm I
1600 035 035 7
1600 060 06 8
1600 100 1 9
1600 150 15 10
1600 200 2 12

Hochglanzpoliert - Mirror finish - Hoogglansgepolijst

TEEKANNE - TEAPOT - THEEKAN

¥ B 9w I
1002 035 0,35 8
1002 060 06 10

Hochglanzpoliert - Mirror finished - Hoogglansgepolijst

cm
285

cm

9
14
15
15
19
21

cm
11
13
14,5
18
20

cm
85
10,5

46,00

6,50
9,00
10,50
14,50
18,00
20,00

o]

€d
7,00
9,00
11,00
15,00
17,00

€0
6,00
8,50

BUFFET - BUFFET - BUFFET




GIEBER - JUG - KAN

-4 B
1602 015 0,15
1602 025 025
1602 035 0,35
1602 060 0,6
1602 100 1
1602 150 1,5
1602 200 2

Hochglanzpoliert - Mirror finish - Hoogglansgepolijst

GIEBER - JUG - KAN

-4 B
1003 001 0,015
1003 003 0,03
1003 005 0,05
1003 010 01
1003 015 015
1003 030 03
1003 060 0,6
1003 100 1
1003 200 2

Hochglanzpoliert - Mirror finish - Hoogglansgepolijst

GIEBER - JUG - KAN

b4 =
1603 035 350
1603 050 500

GIEBER - JUG - KAN

-4 B
1602 036 0,35
1602 061 0,6
1602 101 1

Mit beidseitiger Skalierung
With scaling

Met schaalverdeling aan beide zijden

@cm

7.5
9
10,5
12
13,5

@cm

35

7.5
85
10
12,5

@cm
7.5
8,5

@cm
6,5
7.5

9

11,5
12,5

16
17,5

25
35
35
4,5
55
7.5
11,5
13
17

cm
10,5
11,5

cm

9
11
13

€d
3,20
4,00
5,00
7,00
8,00
13,00
16,00

CrNi

€d
1,70
1,80
1,90
210
2,80
3,90
6,20
8,50
14,00

€0
10,00
13,00

5,00
7,00
9,00

GIEBER - JUG - KAN

)4 B Jm [Icm €0
1604 035 035 65 9 7,90
1604 060 06 75 11 9,50
1604 100 1 9 13 12,50

Mit Skalierung, auBen mit schwarzer PTFE Antihaftbeschichtung
With scaling, exterior has black PTFE non-stick coating

Met schaalverdeling, buitenkant met zwarte PTFE antiaanbaklaag

COFFEE TAMPER - COFFEE TAMPER - KOFFIETAMPER

) @ecm  [Tcm
1000 057 57 8 13,50

FRENCH PRESS
FRENCH PRESS - FRENCH PRESS

=

B B O [Jcm
2603 035 0,35 7 16 5,00
2603 100 1 10 21 8,00

FRENCH PRESS
FRENCH PRESS - FRENCH PRESS

=
€0

b4 B Jwm [lcm

2604 035 0,35 7 16 8,00
2604 100 1 10 20,5 12,00
ESPRESSOKOCHER

ESPRESSO POT - ESPRESSOAPPARAAT
w B @cm [Jcm €00
2601 003 150 9 15,5 8,00
2601 006 300 10 19 10,00
ESPRESSOKOCHER

ESPRESSO POT - ESPRESSOAPPARAAT "‘“" ‘m‘
w® B Jwm [lcm €07
2602 006 300 10 19 16,00

Fur Induktion geeignet
For induction use

Geschikt voor inductie

BUFFET - BUFFET - BUFFET




BEILAGENSCHALE
SIDE DISH BOWL - BIJGERECHTSCHOTEL

E @em  [Tcm =
1100 120 12 3 0,25
1100 140 14,5 35 04
1100 160 16 4 0,7
1100 180 18 4 1.1
1100 205 20,5 5 1.5
1100 225 225 5 2

Mit 2 Lappengriffen - With 2 solid ear handles - Met 2 handgrepen

BEILAGENSCHALE
SIDE DISH BOWL - BIUGERECHTSCHOTEL

b/ @em  [Jcm B
1150 160 16 75 12
1150 180 18 85 16
1150 200 20 95 25
1150 220 22 10 35

Mit 2 Lappengriffen - With 2 solid ear handles - Met 2 handgrepen

DECKEL FUR BEILAGENSCHALE 1150
LID FOR SIDE DISH BOWL 1150
DEKSEL VOOR BIJGERECHTSCHOTEL 1150

E @em
1151 160 16
1151 180 18
1151 200 20
1151 220 22

€0
220
2,30
2,90
3,90
5,50
6,80

CrNi

€0
7,00
8,00
10,00
13,00

CrNi

€0
3,00
4,00
5,00
5,50

SUPPENTERRINE
SOUP TUREEN - SOEPTERRINE

B @cm  [Jcm B
1477 150 16,5 8 1
1477 225 18 10,5 2,25
1477 300 20,5 12 3
1477 400 225 13 4

Mit 2 Lappengriffen - With 2 solid ear handles - Met 2 handgrepen

DECKEL FUR SUPPENTERRINE 1477
LID FOR SOUP TUREEN 1477
DEKSEL VOOR SOEPTERRINE 1477

E Zem
1478 150 16,5
1478 225 18
1478 300 20,5
1478 400 225

Mit Loffelaussparung - With spoon recess - Met lepeluitsparing

SUPPENTERRINE AUF FUSS
SOUP TUREEN WITH FOOT - SOEPTERRINE MET VOET

¥ @em  [Jcm B
1475 100 17,5 13 1
1475 180 2 135 18
1475 300 25 145 3
1475 450 29 17 45

Mit 2 Seitengriffen - With 2 side handles - Met 2 zijhandgrepen

DECKEL FUR SUPPENTERRINE 1475
LID FOR SOUP TUREEN 1475
DEKSEL VOOR SOEPTERRINE 1475

= @em
1475101 17,5
1475 181 22
1475 301 25
1475 451 29

Mit Loffelaussparung - With spoon recess - Met lepeluitsparing

€0
8,60
9,80
12,60
15,00

CrNi

€0
3,50
4,20
4,80
5,80

€0
9,00
17,00
25,00
30,00

4,00
5,50
7,00
9,50

BUFFET - BUFFET - BUFFET
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SAUCIERE AUF FUSS

GRAVY BOAT WITH FOOT - SAUSKAN MET VOET
¥ B [em )
1410 010 100 7 2,40
1410 015 150 7,5 3,50
1410 020 200 85 4,20
1410 030 300 9,5 5,00
1410 050 500 11,5 5,70

SERVIERSCHALE

SERVING BOWL - SERVEERSCHAAL
b7 @em  [Tem €07
4012 140 14 45 9,30
4012180 18 7.5 10,50
4012 240 24 7.5 15,50

Mit 2 Seitengriffen - With 2 side handles - Met 2 zijhandgrepen

CrNi

SERVIERKORB - SERVING BASKET - SERVEERMAND

k-4 @em  [Tcm m|
4030 085 85 7.5 7,80
SERVIERKORB - SERVING BASKET - SERVEERMAND
¥ [Jcm €07
4030 100 10x8x 7,5 8,70

CrNi

SERVIERKORB - SERVING BASKET - SERVEERMAND

)4 [Jem €0
4030 215 21,5x 11 x 4 11,90

BUFFET - BUFFET - BUFFET

o ] 3

* Innen Chromnickelstahl » Chrome-nickel steel interior
* AuBen Kupferbeschichtung
* Ohne Sandwichboden

« Nicht fur Herdplatten geeignet

+ Copper coating on exterior
» No sandwich base
» Not suitable for use on hobs

* Angenietete Messinggriffe « Riveted brass handles

SERVIERPFANNE - SERVING PAN - SERVEERPAN

k4 em
2022 251 25x18x%x 3,5
2022 301 30x22x45

Mit 2 Seitengriffen - With 2 side handles - Met 2 zijhandgrepen

SERVIERPFANNE - SERVING PAN - SERVEERPAN

bl @cm  [Jcm
2012181 18 6

Mit 2 Seitengriffen - With 2 side handles - Met 2 zijhandgrepen

FLAMBIERPFANNE - FLAMBE PAN - FLAMBEERPAN

b4 (o]
2020 301 30x225x5

Mit Stielgriff - With shaft handle - Met stalen handgreep

FLAMBIERPFANNE - FLAMBE PAN - FLAMBEERPAN

b4 @em  [Tcm
2010 221 235 5
2010 241 255 5
2010 281 30 5

Mit Stielgriff - With shaft handle - Met stalen handgreep

SERVIERKASSEROLLE MIT DECKEL

COPPER LOOK 20

« Binnen chroomnikkelstaal
 Buiten kopercoating

* Zonder sandwichbodem

« Niet geschikt voor kookplaten

* Aangeniete messing handgrepen

€0
23,00
26,00

20,00 T

€0
30,50

€0
24,50
30,00
35,00

SERVING CASSEROLE WITH LID - SERVEERPAN MET DEKSEL

= @cm  [Jcm B
2003 161 16 8 1.7

Mit Stielgriff - With shaft handle - Met stalen handgreep

SERVIERTOPF MIT DECKEL
SERVING POT WITH LID - SERVEERPAN MET DEKSEL

h:4 @em [Tem =
2001 201 20 10 35

Mit 2 Seitengriffen - With 2 side handles - Met 2 zijhandgrepen

€0
35,00




MINI COPPER 20

« Innen Chromnickelstahl /

auBen Kupfer, angenietete Griffe

* 3PLY - Wandstarke: 2,3 mm

Chromnickelstahl 0,5 mm
Aluminium 1,3 mm

Kupfer 0,5 mm

« Chrome nickel steel interior, copper « Binnen chroomnikkelstaal/buiten

coating on exterior, riveted handles koper, aangeniete handgrepen
* 3-ply: wall thickness: 2.3 mm * 3-laags - wanddikte: 2,3 mm,
chrome-nickel steel 0.5 mm nikkelchroomstaal 0,5 mm,
aluminium 1.3 mm aluminium 1,3 mm,

copper 0.5 mm koper 0,5 mm

MINI SERVIERKASSEROLLE 3PLY
3-PLY MINI SERVING CASSEROLE
MINISERVEERPAN 3-LAAGS

b4 @em  [Tem = €0
2011 050 5 3 55 13,70
2011 070 7 4 130 16,70
2011 085 8 5 280 19,90
2011 120 12 6 660 24,00

MINI SERVIERPFANNE 3PLY
3-PLY MINI SERVING PAN
MINISERVEERPAN 3-LAAGS

\a

B @cm  [Tcm €07
2013120 12 3 24,00
MINI SERVIEREIMER

MINI SERVING BUCKET - MINISERVEEREMMER o
)4 gem  [Tem = €0
4035 090 9 10 300 4,60

Mit Tragegriff - With carrying handle - Met draaggreep

MINI SERVIERKASSEROLLE
MINI SERVING CASSEROLE
MINISERVEERPAN

g @cm [Tcm =
4036 070 7 4,5 130 4,80
4036 090 9 6 330 8,60

Mit Stielgriff - With shaft handle - Met stalen handgreep

SERVIETTENSPENDER
NAPKIN DISPENSER - SERVETDISPENSER

€
1450 002

Fur 33er Servietten mit 1/8 Falzung
For 33 x 33 cm napkins with a 1/8 fold

Voor 33 servetten met 1/8 vouw

SERVIETTENSPENDER
NAPKIN DISPENSER - SERVETDISPENSER

€
1450 003

Far 25 x 30 Servietten, gefaltet auf 11,5 x 8,7 cm
For 25 x 30 napkins, folded to 11.5 x 8.7 cm

Voor 25 x 30 servetten, gevouwen tot 11,5 x 8,7 cm

SERVIETTENHALTER

NAPKIN HOLDER - SERVETTENHOUDER
w

1450 006

1450 007

Fur 33er Servietten mit 1/4 Falzung

For 33 x 33 cm napkins with a 1/4 fold

Voor 33 servetten met 1/4 vouw

SERVIETTENHALTER

NAPKIN HOLDER - SERVETTENHOUDER
E

1452 180

Fur 33er Servietten mit 1/8 Falzung

For 33 x 33 cm napkins with a 1/8 fold

Voor 33 servetten met 1/8 vouw

e
STEEL] | e 4%
€d

Jcm Ocm
18 9,5 6,80
e
STEEL] | e i
[Decm [Dcm €0
14 9,5 6,10
[«]
[Jcm €0
19x19x75 5,60
19x19 x19 6,60
‘ Cr }—.;L
[Jcm €7
20x 11 x 24,5 5,50

BUFFET - BUFFET - BUFFET

P,




SERVIETTENHALTER
NAPKIN HOLDER - SERVETTENHOUDER

‘ )4
ee’ & 1450 001

SERVIETTENHALTER
| NAPKIN HOLDER - SERVETTENHOUDER

€
1450 165

Fur 33er Servietten mit 1/4 Falzung

L For 33 x 33 cm napkins with a 1/4 fold

Voor 33 servetten met 1/4 vouw

SERVIETTENHALTER
NAPKIN HOLDER - SERVETTENHOUDER

w®
1450 004

Fir 33er Servietten mit 1/4 Falzung
~ For 33 x 33 cm napkins with a 1/4 fold

Voor 33 servetten met 1/4 vouw

SERVIETTENRING
NAPKIN RING - SERVETRING

i ®

) 1433 000

STAIN]
LES
STEEL

Lcm €7
14 x25x7 3,70

CrNi

[Jcm €07
17 x 17 x 15,5 13,90

STAIN]
LESS
STEEL

Lcm €7
17 x20,5x 5 7,80

cm €07
4 1,04

CrNi

EIERBECHER - EGG CUP - EIERDOPJE
)4 [Tcm |
1420 000 4 0,88

Mit Loch - With hole - Met gat

EIERBECHER - EGG CUP - EIERDOPJE
E [Jcm €07
1421 000 4 0.80

Ohne Loch - Without hole - Zonder gat

EIERBECHER - EGG CUP - EIERDOPJE

B @em €00
1430 850 8,5 0,98

Rund, mit Ablage - Round, with attached plate - Rond, met plank

EIERBECHER - EGG CUP - EIERDOPJE i ‘g‘
b4 Dcm €07
1425 100 10x 10,5 1,40

Dreieckig, mit Ablage - Triangular, with attached plate - Driehoekig, met plank

BREZEL-/WURSTSTANDER

PRETZEL/SAUSAGE STAND

PRETZEL-/WORSTSTANDAARD
E @cm  [Jcm €07
9771 500 22 51 45,00

6-armig - With 6 arms - 6-armig

BREZEL-/WURSTSTANDER

PRETZEL/SAUSAGE STAND

PRETZEL-/WORSTSTANDAARD
B @cm  [Tcm €07
1837 001 23 60 14,40

6-armig - With 6 arms - 6-armig

BUFFET - BUFFET - BUFFET




TRAY ACACIA

e B2 DIP SET ACACIA 1852

« Akazienholz

 Acacia wood  Acaciahout

€ Dem  [Jem €d k4 my Dem €0
1552 00 aouso]  25]  S0ED 1852301 Schale: @ 7 cm / Hohe 3 cm - 205x10x35 20,00
Mit Griffloch - With finger hole - Met grijpgat Bowl: @7 cm / height 3 cm -
Schaal: @ 7 / hoogte 3 cm
Mit Porzellanschale - With porcelain bowl! - Met porseleinen kom
k-4 [ Lem €d
B @em  [Tcm €0 1852 351 Schale: @ 6 cm / Hohe 3 cm - 35x18x15 16,40
1852 350 35 4 35,20 Bowl: @ 6 cm / height 3 cm -
Schaal: @ 6 / hoogte 3 cm
Drehbar - Rotatable - Draaibaar
Mit Porzellanschale - With porcelain bowl - Met porseleinen kom
E )] [Jcm €07
p— )4 Ocm | Dem €0
—
1852 460

1852 361 Schale: @ 7,5 cm / Héhe 5 cm - 36x25x%x1,5 19,30
\ 46 x 20 2 26,10 Bowl: @ 7.5 cm / height 5 cm -
7 Mit Griffloch - With finger hole - Met grijpgat

Schaal: @ 7,5 / hoogte 5 cm

Mit Porzellanschale - With porcelain bowl - Met porseleinen kom

E )] [Jcm €07
¥ Elem| JiEheny 0 1852343 Schale: @ 9 cm / Hohe 5 cm - 34x15%15 2240
1852 461 48 x 31,5 3 28,40 Bowl: @ 9 cm / height 5 cm -
Schaal: @ 9 / hoogte 5 cm
Mit 2 Ledergriffen - With 2 leather handles - Met 2 lederen handgrepen
Mit 3 Porzellanschalen - With 3 porcelain bowls - Met 3 porseleinen schalen

w Dem | [Tem €0 ¥ ()} [Jcm €0
852 4152 S| ) S 1852303 Schale: @ 7 cm / Hohe 2 cm - 30x30x35 3980
Mit Griff - With handle - Met handgreep S0l @ 7 @ // Welelhi: 2 & -

Schaal: @ 7 / hoogte 2 cm

Mit 3 Porzellanschalen - With 3 porcelain bowls - Met 3 porseleinen schalen




BUFFET - BUFFET - BUFFET

ABTEILSCHALE
COMPARTMENT TRAY - COMPARTIMENTENSCHAAL ’g‘ PP ’x‘ ‘g‘ TRAY 92

E [Tem €07
1288 360 36,5 x 26,5 8,00 * Stapelnocken « Stacking notches * Stapelnokken

CrNi

. X . * Randverstarkung * Reinforced edge * Randversterking
5-fach Unterteilung - 5 subdivisions - 5 compartimenten

BECHER - CUP - BEKER
E B Ocm [Jcm £
1004 035 350 8 125 230
20 41° 9221415 9222415 9223415
b BECHER - MUG - BEKER \ﬂ
hid B 9 [lIcm £
1005 035 350 85 85 1,90
b4 Dem © €0
9220 350 35x27x2 @ 2,90
9221 350 35x27x2 W 2,90
9222 350 3B5x27x2 W 2,90
SERVIERTASSE - SERVING CUP - SERVEERKOP 9223 350 &5 5 27 52 2 ] 290
w 8 @m [Jm e 9224 350 35x27x2 W 2,90
1101 030 300 115 55 260 9225 350 35x27x2 W 2,90
9226 350 35x27x2 [0 2,90
)4 Jem © €0
9220 415 M5x31x2 @ 410
9221415 M5x31x2 W 410
9222 415 2M5%x31x2 MW 410
9223 415 #M5x31x2 MW 410
BECHER - MUG - BEKER 9224 415 M5x31x2 W 410
w 8 @m [l e 9225 415 2M5%x31x2 W 410
3795 030 300 85 8 1,60 9226 415 M5x31x2 O 410
k4 Cem © €0
9220 455 455x355x2 [ 490
9221 455 455%x355x2 MW 490
9222 455 455%x355x2 W 490
9223 455 455x355%x2 W 490
BECHER - MUG - BEKER 9224 455 455%x355x2 W 490
w 8 O [lcm e 9225 455 455x355x2 W 490
3795 031 300 8 8 058 9226 455 455x355%x2 [ 490




BUFFET - BUFFET - BUFFET

TRAY 95 (=] GN TRAY 92

* Stapelnocken « Stacking notches * Stapelnokken * Stapelnocken « Stacking notches * Stapelnokken

* Randverstarkung * Reinforced edge * Randversterking * Randverstarkung * Reinforced edge * Randversterking

9283 530 9284 530 9285 530

g Jem © €0 -4 [Jem © €0
9520 355 353x275%x1,5 [ ] 2,40 9280 530 11 2 ] 510
9522 355 353%x275%x15 ] 2,40 9281 530 11 2 0 6,80
9523 355 353%x275x15 ] 2,40 9282 530 1/1 2 ] 6,80
9525 355 353%x275%x15 ] 2,40 9283 530 11 2 O 6,80
9284 530 1/ 2 ] 6,80
9285 530 1/1 2 ] 6,80
b4 [Tcm © €0
9520 414 414 x 30,4 x 2 | | 3,10
9522 414 41,4 x 30,4 x 2 u 3,10
9523 414 41,4 x 304 x 2 ] 310
9525 414 41,4 x 30,4 x 2 ] 3,10
9280 325 9283 325
b4 Ccm () €0 b [em ) ui]
9520 453 453 x 35,5 x 2 [ ] 4,20 9280 325 1/2 2 ] 3,40
9522 453 453 x 355 x 2 u 420 9283 325 1/2 2 O 3,40
9523 453 453 x 355 x 2 ] 4,20 9285 325 1/2 2 ] 3,40
9525 453 453 x 35,5 x 2 ] 420




BUFFET - BUFFET - BUFFET

TRAY 96 [es] [f2]

* Fiberglasverstarkt * Fibreglass reinforced * Glasvezelversterkt
« Stapelnocken « Stacking notches * Stapelnokken
* Randverstarkung * Reinforced edge * Randversterking

- EN TABLETT - EN TRAY - EN DIENBLAD
b4 OJem © €0
9605 531 53 x 37 o 12,70
5 9625 531 53 x 37 0 12,70
~——
GN TABLETT - GN TRAY - GN DIENBLAD -
w © <O —
9605 530 11 O 12,20 Bl
9605 533 1/1 ] 13,90
9625 530 11 O 12,20
SYSTEMTABLETT - SYSTEM TRAY - SYSTEEMDIENBLAD
k4 Jem © €0
9605 460 46 x 35,5 ] 11,00
9625 460 46 x 35,5 0 11,00
e //
=
GN TABLETT - GN TRAY - GN DIENBLAD TRAPEZTABLETT - TRAPEZIUM TRAY - TRAPEZIUMVORMIG DIENBLAD
E () €0 g Dem © €0
9605 325 1/2 ] 4,70 9605 480 48 x 34 o 8,50
1/2 O 4,70 9625 480 48 x 34 O 8,50

9625 325




BUFFET - BUFFET - BUFFET

TRAY 97 =g

* Fiberglasverstarkt * Fibreglass reinforced * Glasvezelversterkt
« Stapelnocken « Stacking notches * Stapelnokken
* Randverstarkung * Reinforced edge * Randversterking

EN TABLETT - EN TRAY - EN DIENBLAD

# Om  © €
9710 531 53 x 37 B 11,70

GN TABLETT - GN TRAY - GN DIENBLAD

E ©
9710 530 117 @
9711 530 MO

TABLETT - TRAY - DIENBLAD ﬁ
)4 Ccm © €0
9205 440 45x32x2 ] 4,90
9205 441 45x 32 x2 || 4,90
9205 442 45x32x2 || 4,90
9205 443 45x32x2 [ | 4,90
9205 444 45x32x2 = 4,90

Mit Lappengriffen - With solid ear handles - Met handgrepen

GN TABLETT - GN TRAY - GN DIENBLAD

Vi ©
9710 325 1/2 ] 4,20

TABLETT - TRAY - DIENBLAD
= Dem €07
9604 660 66 x 48 28,30

) 15!
TABLETT - TRAY - DIENBLAD TABLETT - TRAY - DIENBLAD
E Dem o €0 )4
9710 455 45,5 x 35,5 ] 9,50 9529 460 46 x 35,5 12,20

9711 455 45,5 x 35,5 = 9,50 9529 560 56 x 40,5 20,40



GN TABLETT - GN TRAY - GN DIENBLAD

g
9208 530

GN TABLETT - GN TRAY - GN DIENBLAD

w
9208 531
GN TABLETT - GN TRAY - GN DIENBLAD L™ % @
w ) e
9208 325 1/2 ] 3,80
GN TABLETT - GN TRAY - GN DIENBLAD L @ =
w [} €
9208 326 1/2 | | 3,80

b4

TABLETT - TRAY - DIENBLAD
€0

Dcm
9208 450 46 x 35,5 6,00
9208 600 60 x 40 15,90

TABLETT - TRAY - DIENBLAD X

' [Jcm €07
9209 590 63x52x3 21,00

TABLETT - TRAY - DIENBLAD
-4

Dem
1220195 19,5x 15 2,40
1220 230 23 x17 3,00
1220 265 26,5x19,5 4,90
1220 290 29 x 22 5,20
1220 330 33x235 8,20
Mit bordiertem Rand - With rolled rim - Met omgekrulde rand
TABLETT - TRAY - DIENBLAD m X @
) Dcm £
9209 265 26,5 x 19 2,80
9209 290 29 x 22 3,70

TABLETT - TRAY - DIENBLAD X
€0

b4 Dcm
9280 265 26,5x19 1,70
9280 290 29 x 22 2,30

TABLETT - TRAY - DIENBLAD X
€0

b4 Zem

9209 360 36 4,10
9209 400 40 510
9209 450 45 7,40

BUFFET - BUFFET - BUFFET




TABLETT - TRAY - DIENBLAD

€
9530 360
9530 400

BIERGLASTRAGER
BEER TRAY : BIERGLASDRAGER

E
9215 320
9215 360

BIERGLASTRAGER
BEER TRAY - BIERGLASDRAGER

€
1232 320

ANTIRUTSCHMATTE
NON-SLIP MAT - ANTISLIPMAT

€
9207 300

TABLETTABLAGE
TRAY RACK - DIENBLADPLANK

¥
1630 000

Zusammenklappbar - Collapsible - Inklapbaar

cm €0
36 8,40
40 10,60

@em  [Tcm €00
32 35 5,20
36 35 6,60

@em  [Jcm €0
32 4 15,20

(-]

cm €7
30 1,02
Cr NYLON‘

[Jcm €07

39 x 46,5 x 82 24,00

* Melaminbeschichtetes Pressholz

€
9000 450
9000 600

€
9000 530

®
9020 450
9020 600

€
9020 530

k=4
9005 260
9005 290

"
9022 330
9022 360

* Melamine-coated compressed wood

Dem
45 x 34
60 x 45

1/1

Dem

45 x 34
60 x 45

Dem

26 x 20
29x 21

@ecm  [cm
33 35
36 35

hout

€0
9,00
16,00

9,40

s

€0
10,90
18,40

13,00

€0
3,50
3,60

s

€0
9,30
11,90

BUFFET - BUFFET - BUFFET

TRAY 90

* Met melamine gelamineerd geperst




