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SANELLI 
BRATENSPACHTEL

• ergonomischer Griff
• A=120 mm, B=75 mm, C=90 mm

SANELLI 
BRATENWENDER

• ergonomischer Griff
• A=200 mm, B=80 mm

PIZZAHEBER

• mit Holzgriff
• A=120 mm, B=60 mm

PIZZASCHAUFEL

• aus Aluminium
• mit Holzgriff

PIZZASCHAUFEL

• aus Buchenholz

5

6

PIZZAROLLER

• glatte Klinge
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A
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Artikelnr. B
mm

T
mm

L
mm

Preis (€)
netto

260 300 200
260 300 450
260 300 1000

Artikelnr. B
mm

T
mm

L
mm

Preis (€)
netto

350 300 1100

Artikelnr. L
mm

Preis (€)
netto

150

Artikelnr. L
mm

Preis (€)
netto

260

Artikelnr. L
mm

Preis (€)
netto

270

Artikelnr. Ø
mm

Preis (€)
netto

100

PIZZABEDARF
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PIZZABALLENBEHÄLTER

• aus Polypropylen

FAHRBARES UNTERGESTELL 
FÜR PIZZABALLENBEHÄLTER

• für 600x400 mm Behälter

PIZZASCHAUFEL

• gefertigt aus Aluminium

PIZZASCHAUFEL

• gefertigt aus Aluminium

OFENBÜRSTE

• Aluminiumstil
• mit Messingborsten

Nr. Artikelnr. Produkt B
mm

T
mm

H
mm

Inh.
Liter

Preis (€)
netto

1. Pizzaballenbehälter 600 400 70 13
2. Pizzaballenbehälter 600 400 100 19
3. Pizzaballenbehälter 400 300 100 10

4. Deckel für Pizzaballenbehälter 
PP4164600 und PP4164610 600 400 20 -

5. Deckel für Pizzaballenbehälter PP4164400 400 300 20 -

Artikelnr. B
mm

T
mm

H
mm

Preis (€)
netto

320 300 1200

Artikelnr. Ø
mm

L
mm

Preis (€)
netto

200 1690

Artikelnr. L
mm

Preis (€)
netto

1500

Artikelnr. Preis (€)
netto
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PIZZA TRANSPORTTASCHE

• stabiles Kunststoffgewebe
• leicht zu reinigen
• mit Tragegurt
• Abmessung Einsteckfach: 120x180 mm (BxT)
• spezieller Aufhänger zum Trocknen und Lagern
• Luftlöcher

PIZZA TRANSPORTTASCHE

• stabiles Kunststoffgewebe
• dicke Isolierschicht
• große Öffnung mit Klettverschluss zum 

schnellen und einfachen Beladen
• Abmessung Einsteckfach: 120x165 mm (BxT)
• komfortabler Tragegriff und Luftlöcher

PIZZABLECH

• Empfehlung zur 
Vorbeugung von 
Rostflecken: nach 
der Benutzung 
spülen, trocknen und 
mit Öl einreiben

PIZZA SCREEN

Artikelnr. Ø mm
(innen)

Ø mm
(ausen)

Preis (€)
netto

200 230
250 280
280 300
310 330
350 380
380 400
430 460
480 500
570 600

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Preis (€)
netto

240 25
260 25
280 25
300 25
320 25
360 25
400 25
450 40
500 40

Artikelnr. B
mm

T
mm

H
mm

B
(innen) mm

T
(innen) mm

H
(innen) mm

Preis (€)
netto

500 500 300 480 480 285

Artikelnr. B
mm

T
mm

H
mm

B
(innen) mm

T
(innen) mm

H
(innen) mm

Preis (€)
netto

550 500 200 510 500 200
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NEOPREN-OFENHANDSCHUHE

• ölresistent
• hitzebeständig bis 100°C

BACKHANDSCHUHE

• drei Finger
• aus Leder
• hitzebeständig bis 300°C

LATEX-HANDSCHUHE

• aus Latex
• orange
• mit nahtlosem 

Polyamidfutter
• Crinkle-Look erleichtert 

den Umgang mit 
rutschigen Gegenständen

• lebensmittelgeeignet

OFENHANDSCHUHE

• aus Leder
• Fäustlinge

PIZZATISCH MIT KÜHLAUFSATZ MIT EN 

•
• Gehäuse und Innenraum aus Edelstahl
• Granitarbeitsplatte
• inkl. 7 Paar Einschubschienen für 600x400mm 

Bäckernorm-Bleche/Behälter
• inkl. 7 Schubladen für 600x400 mm 

Bäckernorm-Bleche/Behälter, ungekühlt
• automatische Abtauung
• digitaler Regler
• automatische Tauwasserverdunstung
• Ventilator für gleichmäßige Kühlung
• selbstschließende Türen
• höhenverstellbare Füße aus Edelstahl (+/- 45mm)

Artikelnr. T
°C

Preis (€)
netto

bis zu 300

Artikelnr. T
°C

Preis (€)
netto

bis zu 100

Artikelnr. L
mm

Preis (€)
netto

300

Artikelnr. L
mm

T
°C

Preis (€)
netto

410 bis zu 250

Artikelnr. B
mm 

T
mm

H
mm

T
°C

P
kW Volt

Inh.
Liter Klimaklasse Preis (€)

netto

1510 800 1430 +2 / +8 0,30 230 135 4
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MIT GLASABDECKUNG

• Gehäuse und Innenraum aus Edelstahl
• Kühleinheit für 5xGN 1/6 (max. 150 mm)
• Arbeitsplatte aus Granit
• statische Kühlung
• elektronische Steuerung mit Temperaturanzeige
• Staubfilter
• selbstschließende, isolierte Türen
• pro Tür ein GN 1/1 Rost inkl. Führungsschienen
• automatische Kondensatverdunstung
• manuelle Abtauung
• passende Führungsschienen: KT9905011
• GN-Behälter nicht inklusive

MIT GLASABDECKUNG

• Gehäuse und Innenraum aus Edelstahl
• Kühleinheit für 8xGN 1/6 (max. 150 mm)
• Arbeitsplatte aus Granit
• statische Kühlung
• elektronische Steuerung mit Temperaturanzeige
• Staubfilter
• selbstschließende, isolierte Türen
• pro Tür ein GN 1/1 Rost inkl. Führungsschienen
• automatische Kondensatverdunstung
• manuelle Abtauung
• passende Führungsschienen: KT9905011
• GN-Behälter nicht inklusive

NEU

NEU

Artikelnr. Fassungsvermögen B
mm 

T
mm

H
mm

T
°C

P
kW Volt

Energieverbrauch
kWh/Jahr

Inh.
Liter

Inh.
Nettoliter Klimaklasse Preis (€)

netto

8 x GN 1/6 1365 700 1090 +2 / +8 0,24 230 1294 402 308 4

Artikelnr. Fassungsvermögen B
mm 

T
mm

H
mm

T
°C

P
kW Volt

Inh.
Liter

Inh.
Nettoliter Klimaklasse Preis (€)

netto

5 x GN 1/6 900 700 1075 +2 / +8 0,17 230 240 198 4
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• Gehäuse und Innenraum aus Edelstahl
• Kühleinheit für 5 x GN 1/6 (max. 150 mm)
• statische Kühlung
• elektronische Steuerung mit Temperaturanzeige
• Staubfilter
• selbstschließende, isolierte Türen
• pro Tür ein GN 1/1 Rost inkl. Führungsschienen
• automatische Kondensatverdunstung
• manuelle Abtauung
• Isolierung: ~35 mm
• Arbeitsfläche aus Granit
• passende Führungsschienen: KT9905011
• GN-Behälter nicht inklusive

PIZZAKÜHLAUFSATZ MIT GLASABDECKUNG

• kompatibel mit Starline Kühlaufsatzvitrine 
KT4563140 für 6 x GN 1/3 (max. 150 mm)

• Gehäuse und Innenraum aus Edelstahl
• statische Kühlung
• elektronische Steuerung mit Temperaturanzeige
• Staubfilter
• selbstschließende, isolierte Türen
• pro Tür ein GN 1/1 Rost inkl. Führungsschienen
• automatische Kondensatverdunstung
• manuelle Abtauung 
• Vorderräder mit Bremse
• Arbeitsplatte aus Granit
• Isolierung: ~35 mm
• passende Führungsschienen: KT9905011
• GN-Behälter nicht inklusive

21

1

2

NEU

NEU

Artikelnr. Fassungsvermögen B
mm 

T
mm

H
mm

T
°C

P
kW Volt

Inh.
Liter

Inh.
Nettoliter Klimaklasse Preis (€)

netto

5 x GN 1/6 900 700 1090 +2 / +8 0,17 230 240 198 4

Nr. Artikelnr. B
mm 

T
mm

H
mm

T
°C

P
kW Volt Energieklasse. Energieverbrauch

kWh/Jahr
Inh.
Liter

Inh.
Nettoliter Klimaklasse Preis (€)

netto

1. 1400 395 440 +2 / +8 0,11 230 - - - - 4
2. 1400 700 1120 +2 / +8 0,24 230 D 1294 368 297 4
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