PIZZABEDARF
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€D SANELLI @ SANELLI
BRATENSPACHTEL BRATENWENDER
- ergonomischer Griff - ergonomischer Griff
+ A=120 mm, B=75 mm, C=90 mm + A=200 mm, B=80 mm
Artikelnr. mLm Paeei(s(g) Artikelnr. mLm P;eeiflg)

MS0636150 150 60,70

@) PIZZAROLLER

MS0637260 260 74,20

© PIZZASCHAUFEL

« aus Aluminium

- glatte Klinge

« mit Holzgriff
i T L Preis(€
. 0 Preis(©) Artikelnr. e mm mm ;eeltstg)
Artikelnr. T etto PP4005200 260 300 200 26,00
PP4102100 100 6,29 PP4006300 260 300 450 32,80

272

PP4016300

260 300 1000 48,30

© PIZZAHEBER

» mit Holzgriff
+ A=120 mm, B=60 mm

B L Preis (€
Artikelnr. mm neng)

PP4003120 270 6,66

@ PIZZASCHAUFEL
« aus Buchenholz

i B T L Preis (€
Artikelnr. mm mm  mm netto)

PP4007300 350 300 1100 46,20
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PIZZABEDARF

PIZZASCHAUFEL
- gefertigt aus Aluminium

iy B T H  Preis (€
Artikelnr. mm mm mm nettg)

PP4018320 320 300 1200 65,40

PIZZASCHAUFEL
- gefertigt aus Aluminium

§ @ L Preis (€
Artikelnr. mm  mm nettg)

PP4018200 200 1690 65,40

OFENBURSTE

+ Aluminiumstil
+ mit Messingborsten

y L Preis(€)
Artikelnr. mm nettf)

PP4017001 1500 91,60

PIZZABALLENBEHALTER
- aus Polypropylen

} ; FAHRBARES UNTERGESTELL
N Arikelnr. Produkt I N O FUR PIZZABALLENBEHALTER
1. PP4164600 Pizzaballenbehalter 600 400 70 13 39,00 < fiir 600x400 mm Behilter
2. PP4164610 Pizzaballenbehilter 600 400 100 19 30,00 uroeBox ehalte
3. PP4164400 Pizzaballenbehalter 400 300 100 10 15,70 "
Deckel fiir Pizzaballenbehlter i Preis
4. PP4164001 B P6A600 oo PPATEAEI0 600 400 20 - 14,30 Artikelr. et
5. PP4164499 Deckel fiir Pizzaballenbehalter PP4164400 400 300 20 - 12,90 LT0709600 102,00
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PIZZABLECH

« Empfehlung zur
Vorbeugung von

Rostflecken: nach
der Benutzung

spiilen, trocknen und
mit Ol einreiben

Artikelnr.

PP4201240
PP4201260
PP4201280
PP4201300
PP4201320
PP4201360
PP4201400
PP4201450
PP4201500

PIZZA TRANSPORTTASCHE

mm
240
260
280
300
320
360
400
450
500

H
mm

25
25
25
25
25
25
25
40
40

Preis (€
nettg )

6,15
6,92
6,63
795
8,54

10,70

16,50

20,70

23,70

- stabiles Kunststoffgewebe

« leicht zu reinigen

« mit Tragegurt

+ Abmessung Einsteckfach: 120x180 mm (BxT)
- spezieller Aufhanger zum Trocknen und Lagern

« Luftlécher

Artikelnr.
LT0602550
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T B T
mm mm mm (innen)mm (innen) mm (innen) mm

H

550 500 200 510

500

H
200

Preis (€)
netto

33,10

PIZZA SCREEN

Artikelnr.

PP4301230
PP4301280
PP4301310
PP4301330
PP4301360
PP4301400
PP4301460
PP4301500
PP4301600

@ mm
(innen)

200
250
280
310
350
380
430
480
570

@ mm
(ausen)

230
280
300
330
380
400
460
500
600

PIZZA TRANSPORTTASCHE
« stabiles Kunststoffgewebe

+ dicke Isolierschicht
« groRe Offnung mit Klettverschluss zum

schnellen und einfachen Beladen

Preis (€
nettt(J J

473
578
7,39
7,39
9,44

10,40

11,60

13,60

22,40

+ Abmessung Einsteckfach: 120x165 mm (BxT)
+ komfortabler Tragegriff und Luftlocher

Artikelnr.

LT0602500 500 500 300

B T T
mm mm mm (innen) mm (innen) mm (innen) mm  netto

H

B,
480

Preis (€)
480 285 26,40
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PIZZABEDAR

NEOPREN-OFENHANDSCHUHE LATEX-HANDSCHUHE
- olresistent « aus Latex
« hitzebestandig bis 100°C « orange

+ mit nahtlosem
Polyamidfutter

« Crinkle-Look erleichtert
den Umgang mit
rutschigen Gegenstanden

« lebensmittelgeeignet

Artikelnr. TC P;eeif‘ff) Artikelnr. mLm P;eei%(f)
PP4403300 biszu100 51,30 PP4404300 300 37,00
BACKHANDSCHUHE OFENHANDSCHUHE
- drei Finger t \ « aus Leder
« aus Leder ) « Fdustlinge
+ hitzebestandig bis 300°C 'l} Y

Artikelnr. ;[3 Pn;]eeitst(;) Artikelnr. mLm ;[3 Pn;]eeitst(;)
PP4401300 biszu 300 55,40 PP4405250 410 biszu 250 105,00

PIZZATISCH MIT KUHLAUFSATZ MIT EN
600X400 MM EINSCHUBEN & 7 SCHUBLADEN

« Kiihlaufsatzvitrine fiir 7x GN1/4 Behlter bis 150 mm Tiefe

+ Gehduse und Innenraum aus Edelstahl

- Granitarbeitsplatte

« inkl. 7 Paar Einschubschienen fiir 600x400mm
Backernorm-Bleche/Behilter

« inkl. 7 Schubladen fiir 600x400 mm
Backernorm-Bleche/Behilter, ungekiihlt

« automatische Abtauung

« digitaler Regler

« automatische Tauwasserverdunstung

« Ventilator fiir gleichmaRige Kiihlung

« selbstschlieBende Tiiren

+ hohenverstellbare FiiRe aus Edelstahl (+/- 45mm)

55 600

- B T H T
Artikelnr. mm mm  mm °C

Pre\f{(€)
netto
KT3703135 1510 800 1430 +2/+8 0,30 230 135 4 §210,00

P Inh. i
KW Volt Liter Klimaklasse
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STARLINE PIZZATISCH, 2-TURIG

MIT GLASABDECKUNG m

+ Gehduse und Innenraum aus Edelstahl

« Kiihleinheit fiir 5xGN 1/6 (max. 150 mm)

- Arbeitsplatte aus Granit gy = J -
« statische Kiihlung "

« elektronische Steuerung mit Temperaturanzeige

« Staubfilter

« selbstschlieBende, isolierte Tiiren L

« pro Tiir ein GN 1/1 Rost inkl. Fiihrungsschienen . <

« automatische Kondensatverdunstung

+ manuelle Abtauung —
- passende Fiihrungsschienen: KT9905011

+ GN-Behilter nicht inklusive

=&

GN Sttt
Srrrs sy arrtsrs

#
Lot p s 0s VR
SEALIIEL A B iiicicd
I LA s
SEEEIESIIIEIIA 2000 ::W/aw
- g JWIké
-
Artikelnr. Fassungsvermdgen mBm me mHm .,TC k?N Volt ﬂﬂg} Net‘?g\iter Klimaklasse P;gf‘(;)
KT4412240 5xGN1/6 900 700 1075 +2/+8 017 230 240 198 4 1325,00

STARLINE PIZZATISCH, 3-TURIG

MIT GLASABDECKUNG

+ Gehduse und Innenraum aus Edelstahl

« Kiihleinheit fiir 8xGN 1/6 (max. 150 mm)

« Arbeitsplatte aus Granit . .

- statische Kiihlung T ¥

« elektronische Steuerung mit Temperaturanzeige
« Staubfilter

« selbstschlieBende, isolierte Tiiren

« pro Tiir ein GN 1/1 Rost inkl. Fiihrungsschienen
« automatische Kondensatverdunstung

+ manuelle Abtauung

« passende Fiihrungsschienen: KT9905011

+ GN-Behilter nicht inklusive

i
S5 GN G A
%% B z“"m’, myz“"
i W«M,‘WEW. s
o ettty priss i
. ¥ P
.
Artikelnr. Fassungsvermagen mBm me mHm % kCV Volt Enerk ieg/ej?much I‘.Tlr(]e'r Nelm'iter Klimaklasse P:wee‘ft(oa
KT4433402 8xGN1/6 1365 700 1090 +2/+8 0,24 230 1294 402 308 4 1884,00
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STARLINE PIZZATISCH, 2-TURIG

* Gehduse und Innenraum aus Edelstahl

« Kiihleinheit fiir 5 x GN 1/6 (max. 150 mm)

« statische Kiihlung

« elektronische Steuerung mit Temperaturanzeige
« Staubfilter

« selbstschliefende, isolierte Tiiren

« pro Tiir ein GN 1/1 Rost inkl. Fiihrungsschienen
« automatische Kondensatverdunstung

+ manuelle Abtauung

« Isolierung: ~35 mm

« Arbeitsflache aus Granit

« passende Fiihrungsschienen: KT9905011

+ GN-Behilter nicht inklusive

2> GN

Artikelnr. Fassungsvermogen ., me mHm @TC k@v Volt ﬂm} Nel‘?{?\iter Klimaklasse P%eéa(;)
KT4430240 5xGN1/6 900 700 1090 +2/+8 0,17 230 240 198 4 1242,00

STARLINE PIZZATISCH, 3-TURIG UND
PIZZAKUHLAUFSATZ MIT GLASABDECKUNG

« kompatibel mit Starline Kiihlaufsatzvitrine
KT4563140 fiir 6 x GN 1/3 (max. 150 mm)

+ Gehduse und Innenraum aus Edelstahl

« statische Kiihlung

« elektronische Steuerung mit Temperaturanzeige

« Staubfilter

« selbstschliefende, isolierte Tiiren

« pro Tiir ein GN 1/1 Rost inkl. Fiihrungsschienen

« automatische Kondensatverdunstung

+ manuelle Abtauung

« Vorderrader mit Bremse

« Arbeitsplatte aus Granit

« Isolierung: ~35 mm

« passende Fiihrungsschienen: KT9905011

+ GN-Behilter nicht inklusive

i ]
) % ) % Attt T Ly et
LA Hirrisssany LA
= ) At SRRy ’w“‘”m“ i
R Ao

I A
| b i
GN 600 — iy G
" B T H T P E i B i
g Artikelnr. mm mm  mm °C KW Vol Energieklasse. neL%fY/ejg}:?UCh ﬂ?ther Ne{mner Klimaklasse P{]eeltstf)é)
1. KT4563140 1400 395 440 +2/+8 0,11 230 - - - 4 849,00
2. KT4431368 1400 700 1120 +2/+8 0,24 230 D 1294 368 297 4 1863,00
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