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Professionelle und hochwertige STALGAST Kochgeschirre, wie 

Töpfe, Pfannen, Schüsseln, Seiher und Siebe sind in jeder Großküche 

unverzichtbar um eine Vielzahl an Gerichten schnell, effektiv und 

wohlschmeckend zuzubereiten.
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51 *entspricht der Füllmenge bis zum Rand

DECKEL

SUPPENTOPF

• ohne Deckel

SUPPENTOPF MITTELHOHE FORM

• ohne Deckel

SUPPENTOPF HOHE FORM

• ohne Deckel

SAUTEUSE

• ohne Deckel

STIELKASSEROLLE

• ohne Deckel

KOCHTÖPFE SERIE ONSET
• aus Edelstahl gefertigt
• Boden hergestellt aus mehreren Materiallagen

• passende Deckel zusätzlich erhältlich

PASTAKORB

• geeignet für Töpfe mit einem Durchmesser von 

• Preis pro Stück

NEU

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Inh.*
Liter

Preis (€)
netto

200 90 2,5
240 105 4,3
280 120 7,0
320 150 11,0
360 170 16,0
400 190 22,0

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Inh.*
Liter

Preis (€)
netto

160 110 2,0
200 130 3,8
240 150 6,0
280 170 10,0
320 190 14,5
360 220 20,5
400 250 29,5
450 280 42,5

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Inh.*
Liter

Preis (€)
netto

160 150 2,8
200 190 5,8
240 200 8,5
280 240 14,5
320 320 25,0
360 360 36,0
400 400 47,5
450 450 71,0
500 500 95,0

Artikelnr. Ø
mm

Preis (€)
netto

160
200
240
280
320
360
400
450
500

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Inh.*
Liter

Preis (€)
netto

160 75 1,5
200 90 2,5
240 105 4,3
280 120 7,0

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Inh.*
Liter

Preis (€)
netto

160 60 0,7
200 60 1,2
240 70 2,2

Artikelnr. Preis (€)
netto
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52 *entspricht der Füllmenge bis zum Rand

KOCHTÖPFE SERIE ECO
• aus Edelstahl gefertigt
• gute Wärmeverteilung durch Sandwichboden

• punktverschweißte Kaltgriffe
• inkl. Deckel

• mit verstärkten Griffen

Edelstahl

Edelstahl

Aluminium

optimale 

durch 
Sandwichboden

SUPPENTOPF HOHE FORM

• mit Deckel
SUPPENTOPF MITTELHOHE FORM

• mit Deckel

1

1 2

2

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Inh.*
Liter

Preis (€)
netto

240 200 9
280 250 15,4
320 260 20,9
320 320 25,7
360 360 36,6
400 400 50,3
450 450 71,6
500 500 98,2

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Inh.*
Liter

Preis (€)
netto

280 180 11,1
320 200 16,1
360 220 22,4
400 260 32,6
450 360 57,3
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53 *entspricht der Füllmenge bis zum Rand

SUPPENTOPF

• mit Deckel

SUPPENTOPF MITTELHOHE FORM

• mit Deckel

SUPPENTOPF HOHE FORM

• mit Deckel

Punkt-
verschweißte 

Kaltgriffe

Gute 

durch 
Sandwichboden

Aluminium

rostfreier Edelstahl

rostfreier Edelstahl

Hygienisch 
verkapselter 

Sandwichboden

KOCHTÖPFE SERIE STANDARD
• aus Edelstahl gefertigt
•
• Punktverschweißte Kaltgriffe
• alle Töpfe ab 36 cm Durchmesser verfügen über eine Griff- und Randverstärkung

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Inh.*
Liter

Preis (€)
netto

200 105 3,3
240 110 5,0
280 130 8,0
320 160 12,9
360 180 18,3
400 250 31,4

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Inh.*
Liter

Preis (€)
netto

160 95 1,9
200 140 4,4
240 160 7,2
280 180 11,1
320 200 16,1
360 220 22,4
400 300 37,7
450 360 57,3
500 320 62,8

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Inh.*
Liter

Preis (€)
netto

160 120 2,5
200 200 6,3
240 200 9,0
280 250 15,4
320 260 20,9
320 320 25,7
360 360 36,6
400 400 50,3
450 450 71,6
500 500 98,2
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54 *entspricht der Füllmenge bis zum Rand

BRATENTOPF

• mit Deckel

SAUTEUSE

• ohne Deckel

STIELKASSEROLLE

• mit Deckel

STIELKASSEROLLE

• ohne Deckel

KARTOFFELKOCHKESSEL 
MIT ABLASSHAHN

• inkl. Ablasshahn
• gute Wärmeverteilung durch Sandwichboden
• punktverschweißte Kaltgriffe
• inkl. Deckel
• mit verstärkten Griffen

KOCHTOPF-UNTERGESTELL

• verschweißt

PASTAKORB

• 4-teilig
• passend zu den Suppentöpfen

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Inh.*
Liter

Preis (€)
netto

360 110 11,2

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Inh.*
Liter

Preis (€)
netto

160 95 1,9
200 105 3,3
240 110 5,0
280 130 8,0

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Inh.*
Liter

Preis (€)
netto

160 95 1,9
200 105 3,3
240 110 5,0
280 130 8,0

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Inh.*
Liter

Preis (€)
netto

200 65 1,2
240 75 2,2

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Inh.*
Liter

Preis (€)
netto

400 400 50,3

Artikelnr. B
mm

T
mm

H
mm

Preis (€)
netto

400 400 450
500 500 450
600 600 450

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Preis (€)
netto

300 180
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55 

EDELSTAHL-BRATPFANNE

• mit verkapseltem Sandwichboden
• Pfannen ab 360 mm 

Durchmesser mit Zusatzgriff

EDELSTAHL-BRATPFANNEN

• mit Sandwichboden
• KG0907360 und KG0907400 

mit Zusatzgriff

PAELLAPFANNE

BRATPFANNEN
• geeignet für Induktion
• sehr gute und schnelle Wärmeverteilung auf der gesamten Oberfläche

1

2

NEU

NEU

NEU

NEU

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Preis (€)
netto

200 40
240 42
280 48
320 52
360 65
400 70

Nr. Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Preis (€)
netto

1. 200 40
240 45
280 50
320 55

2. 360 60
400 60

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Preis (€)
netto

360 60
400 60
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Griffbefestigung Griffbefestigung

WOKPFANNE

• KG1501400 gebürsteter Edelstahl,
Grifflänge 200 mm

• KG1502400 polierter Edelstahl,
Grifflänge 185 mm

BRATPFANNE MIT 
ANTIHAFTBESCHICHTUNG

• aus Carbonstahl

WOKPFANNE

• Sandwichboden

EDELSTAHL-BRATPFANNE

• für Induktion geeignet

1

2

NEU

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Preis (€)
netto

240 42
280 48
320 52

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Preis (€)
netto

380 60

Nr. Artikelnr. Ø
mm

H
mm

L
(Griff) mm

Preis (€)
netto

1. 400 120 200
2. 400 120 185

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Preis (€)
netto

280 40
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TITANIUM-BRATPFANNEN

BRATPFANNE MIT 
ANTIHAFTBESCHICHTUNG

• mit Antihaftbeschichtung aus Xylan
• besonders leicht zu reinigen

Pfannenboden

Griffbefestigung

Pfannenboden

Pfannenboden

TITANIUM ALUMINIUMGUSS-PFANNE

• aus Aluminium-Guss
• mit Titanium-Beschichtung
• Kaltgriff aus Edelstahl

TITANIUM ALUMINIUMGUSS-PFANNE

• induktionsgeeignet
• Kaltgriffe aus Edelstahl

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Preis (€)
netto

240 55
280 55
320 55

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Preis (€)
netto

240 50
280 55

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Preis (€)
netto

240 50
280 55
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Pfannenboden

BRATPFANNEN MIT 
ANTIHAFTBESCHICHTUNG ONSET
• aus Aluminium
• induktionsgeeignet
• sehr gute und schnelle Wärmeverteilung auf der gesamten Oberfläche
• geeignet zum Braten mit sehr wenig Öl
• hitzebeständige, ergonomische Griffe

CREPES-PFANNE

WOK-PFANNE

BRATPFANNE

NEU

NEU

NEU

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Inh.
Liter

Preis (€)
netto

240 28 0,9
280 30 1,3
320 35 1,9

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Inh.
Liter

Preis (€)
netto

280 93 4,2
320 95 5,3
360 120 8,5

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Inh.
Liter

Preis (€)
netto

240 47 1,6
280 51 2,4
320 55 3,5
360 59 4,8
400 63 6,3
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BRATPFANNEN MIT 
ANTIHAFTBESCHICHTUNG
• aus Aluminium
• sehr gute und schnelle Wärmeverteilung auf der gesamten Oberfläche
• geeignet zum Braten mit sehr wenig Öl
• hitzebeständige, ergonomische Griffe

ALUMINIUM-BRATPFANNEN MIT 
GRANITBESCHICHTUNG, ANTIHAFT

CREPES-PFANNE

CREPES-PFANNE MIT 
GRANITBESCHICHTUNG

BRATPFANNE

BRATPFANNE MIT 
GRANITBESCHICHTUNG

NEU

NEU

NEU

NEU

Artikel 

mit flachem 
Stielgriff

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Inh.
Liter

Preis (€)
netto

260 30 1,1
300 31 1,5

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Inh.
Liter

Preis (€)
netto

260 29 1,1
300 31 1,5

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Inh.
Liter

Preis (€)
netto

200 42 1,0
240 47 1,6
280 51 2,4
320 53 2,9
360 59 4,8
400 63 6,3

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Inh.
Liter

Preis (€)
netto

200 42 0,9
240 47 1,6
280 51 2,4
320 55 3,5
360 59 4,8
400 63 6,4
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Teflon® Grundierung mit 

Mineralien

Teflon® Deckschicht

Zusätzlich verstärkte 

Mittelschicht

Dreifache 
Teflon® 
Platinum 
Antihaft-

beschichtung

Genieteter 
Flachstiel 
aus Stahl

BRATPFANNEN MIT 
TEFLONBESCHICHTUNG
• hergestellt aus Aluminium mit dreifacher Teflon® Platinum Antihaftbeschichtung
• besonders kratzfest durch den Einschluss extrem harter mineralischer 

Teilchen in den Schichtaufbau der Versiegelung
• hitzebeständiger Flachstiel aus Stahl
• sehr gute und schnelle Wärmeverteilung auf der gesamten Oberfläche
• geeignet zum Braten mit sehr wenig Öl

BRATPFANNE MIT TEFLONBESCHICHTUNG

• Bratpfannen mit dem Durchmesser von 200 bis 280 mm haben eine Stärke von 4 mm
• Bratpfannen mit dem Durchmesser von 320 bis 400 mm haben eine Stärke von 5 mm

BRATPFANNE MIT ANTIHAFTBESCHICHTUNG

• induktionsgeeignet

CREPES-PFANNE MIT ANTIHAFTBESCHICHTUNG

• induktionsgeeignet

CREPES-PFANNE MIT TEFLONBESCHICHTUNG

1

1

1

1

2

2

2

2

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Inh.
Liter

Preis (€)
netto

200 35 0,8
240 40 1,2
280 45 2,0
320 50 3,0
360 55 4,0
400 60 5,0

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Inh.
Liter

Preis (€)
netto

200 35 0,8
240 45 2,0
280 50 3,0

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Preis (€)
netto

255/215 17

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Preis (€)
netto

17
17
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FISCHPFANNE

CREPES-PFANNE

BRATPFANNE TIEFE FORM

BRATPFANNE

BRATPFANNEN MIT 
ANTIHAFTBESCHICHTUNG
• aus Aluminium
• hitzebeständiger Flachstiel aus Stahl
• sehr gute und schnelle Wärmeverteilung auf der ganzen Oberfläche
• geeignet zum Braten mit sehr wenig Öl

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Inh.
Liter

Preis (€)
netto

200 40 0,9
240 40 1,3
280 45 2,0
320 50 3,0
360 50 4,0
400 55 5,0

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Inh.
Liter

Preis (€)
netto

250 20 0,8
280 20 1,1

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Inh.
Liter

Preis (€)
netto

200 60 1,6
240 65 2,6
280 75 3,8

Artikelnr. B
mm

T
mm

H
mm

Inh.
Liter

Preis (€)
netto

380 260 40 3,0
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GRILLPFANNE

• quadratisch

BRAT- UND GRILLPLATTE

• doppelseitig (gerillt/glatt)

SERVIERPFANNE MIT HOLZUNTERSETZER

• Abmessung Holzuntersetzer: 280x155 mm (BxT)
• abnehmbarer Griff aus Gusseisen

• inkl. Holzuntersetzer 310x160 mm

KOCHGESCHIRR AUS GUSSEISEN
• Kochgeschirr aus Gusseisen mit schwarzer Oberfläche
• ideal zum Servieren von heißen Gerichten
• durch den dicken Boden bleiben die Speisen lange warm
• die doppelseitige Brat- und Grillplatte ist geeignet für Gas und 

Elektro (ideal für ein typisches Grillmuster)
• Empfehlung: nach dem Gebrauch mit Reinigungsbürste und ggf. Spülmittel 

reinigen, nach dem Trocknen mit Pflanzenöl einreiben

SERVIERGESCHIRR AUS GUSSEISEN
• schwarzes Mini-Gusseisen Serviergeschirr mit hervorragender Wärmespeicherung
• gleichmäßige Wärmeverteilung
• ein Blickfang auf jedem Tisch
• geeignet für alle Wärmequellen

1

1

2

2

1

2

1

2

Artikelnr. B
mm

T
mm

H
mm

M
kg

Preis (€)
netto

480 260 20 5,0

Artikelnr. B
mm

T
mm

H
mm

M
kg

Preis (€)
netto

230 230 35 2,6

Artikelnr. B
mm

T
mm

H
mm

M
kg

Preis (€)
netto

240 140 25 1,13

Artikelnr. B
mm

T
mm

H
mm

Inh.
Liter

Preis (€)
netto

210 150 55 0,8
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