KOCHUTENSILIEN &
KUCHENWERKZEUGE

Professionelle und funktionelle STALGAST Kochutensilien und
Kuchenwerkzeuge sind in der, GroBkuche fur jeden einzelnen Schritt der
taglichen Speisenzubereitung notwendig.

Edelstahleimer

Salatschleuder, Eimer .

Schusseln

Siebe, Seiher

MONOBLOCK Kochutensilien,
Schopfkellen, Schaumloffel

Bratenwender, Schneebesen

Kartoffelstampfer

Messbecher, Abfullschaufel, Reiben ..

Stander fur GN-Behalter, Gewurzbord

Quetschflaschen, SoBenspender ..

Pinzetten, Zangen, Dosenodffner ...

Garnijerbesteck, Schnitzwerkzeug

Tischdosenoffner

Manuelle Schneidgerate

Waagen, Prazisionswaagen,
Bodenwaagen

Thermometer.




KOCHUTENSILIEN

EDELSTAHLEIMER PREMIUM

+ mit MaBeinteilung
+ Randbreite: 10 mm

64
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EDELSTAHLEIMER

. 0] H  Inh. Preis (€
Artikelnr. mm mm  Liter nem())

KG0401070 235/157 245 7 58,50
KG0401100 280/200 245 10 68,90
KG0401120 290/200 270 12 98,30
KG0401150 305/200 310 15 105,00

EDELSTAHLEIMER
MIT BODENREIFEN

. (7] H Inh. Preis (€)
Artikelnr. mm mm  Liter netto

KG0402100 280/202 265 10 118,00
KG0402150 305/202 330 15 135,00

EDELSTAHLEIMER STANDARD

+ mit MaBeinteilung
+ mit oder ohne Bodenreif
« stapelbar

EDELSTAHLEIMER EDELSTAHLEIMER
MIT BODENREIFEN
Artikelnr. mﬂm mHm L‘?tg’r P;we;ft(o€)
KG0404070 230/155 250 7 45,00 artier. B Ml Preis (O

KG0404100 293/205 245 10 64,70
KG0404120 295/230 275 12 76,30
KG0404150 300/200 340 15 87,90

KG0405100 275/200 285 10 76,30
KG0405120 290/200 305 12 85,60
KG0405150 300/200 354 15 97,10

DECKEL

« passend zu den
Edelstahleimern Premium

X @  Preis (€)
Artikelnr. mm  netto

KG0403100 280 32,80
KG0403150 305 39,80

DECKEL

« passend zu den
Edelstahleimern Standard

| @  Preis (€)
Artikelnr. i e

KG0406100 275 23,10
KG0406120 290 23,10
KG0406150 300 30,10
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KOCHUTENSILIEN

SALATSCHLEUDER

- aus strapazierfahigem Kunststoff
+ mit Wasserauslauf

. (0] H  Inh. Preis (€
Artikelnr. e mm Liter neno)

KG2101019 420 580 19 246,00

herausnehmbares
Schleudersieb 4 Ablaufschlauch

EIMER

- aus strapazierfdhigem weilen Polyethylen
« Temperaturbestéandig von -40°C bis 90°C

« mit Messskala in Literschritten bis 10|

« mit Ausguss und Tragebiigel

« ohne Deckel

10

Messskala

. B T Inh* Preis (€)
Artikelnr. o mm - Litér  netto

KG0407100 290 290 12,0 17,00

*Sta'gast *entspricht der Fullmenge bis zum Rand 65



KOCHUTENSILIEN

KUCHENSCHUSSEL

« Edelstahl poliert
- stapelbar

Artikelnr. mgm mm  Liter
KG2304180 180 80 1,2
KG2304200 200 80 1,6
KG2304240 240 100 2,7
KG2304280 280 100 4,0
KG2304300 300 110 5,0
KG2304320 320 110 6,0
KG2305360 360 130 8,0

KUCHENSCHUSSEL

« Edelstahl poliert

- stapelbar

« der Rand istim angegebenen
Durchmesser
eingerechnet

Artikelnr. mm mm  Liter
KG2305400 400 110 8,0
KG2305500 500 130 14,0
KG2305550 550 145 19,0
KG2305600 600 160 27,0
KG2305700 700 185 45,0
KG2305800 800 205 65,0
KG2305900 900 225 90,0

KUCHENSCHUSSEL

+ Edelstahl matt
« stapelbar

']
Artikelnr. mm mm Liter

=

H  Inh. Preis (€)
net

to
6,71
6,93
8,79
12,80
15,10
17,50
20,30

Preis (€
neng) )

25,60
34,60
40,00
56,00
79,80
118,00
151,00

H  Inh. Preis (€)

netto

KG2303200 200 98 2,5 20,30

KG2303380 380 180 16,0

66

80,10

INOX

SCHUSSEL

+ Edelstahl poliert
« stapelbar

-~ -

[0} H Inh. Preis (€
Artikelnr. o mm Liter nem(a)

KG2307160 160 60 0,7 3,18

KG2307200 200 70 12 4,26
KG2307220 220 80 16 5,11

KG2307250 250 90 23 6,79
KG2307280 280 95 30 9,34
KG2307310 310 105 50 12,40
KG2307340 340 115 6,0 15,30
KG2307375 375 120 80 22,60

SCHUSSEL

« Edelstahl satiniert
- stapelbar

" [0} H Inh.  Preis (€
Artikelnr. mm mm Liter nem())

KG2308160 160 75 1,0 9,80
KG2308200 200 90 2,0 16,20
KG2308240 240 110 35 19,80
KG2308280 280 132 6,2 26,00
KG2308300 300 140 70 28,00
KG2308350 350 160 11,5 38,00
KG2308400 400 180 16,5 49,00

KUCHENSCHUSSEL
+ Edelstahl matt
- stapelbar
« mit Griffen
m\‘\ '
T

0] H  Inh. Preis (€)
Artikelnr. mm mm Liter netto

KG2306400 400 185 14,5 107,00
KG2306450 450 200 21,0 122,00
KG2306500 500 220 28,0 166,00
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KUCHENSIEB

Artikelnr.

KG2211120
KG2211150
KG2211180
KG2209200

GAZESIEB

Dichte

Maschenweite

Artikelnr.

KG2208200
KG2208240

MEHLSIEB

[
mi
120
150

180
200

%)
mm
200
240

L
mm

140
150
170
180

Preis (€)
netto
5,83
6,50
9,18
12,50

H
mm

150
180

« Lochung: ca. 1 mm

Artikelnr.
KG2211200
KG2211250
KG2211300

o)
mm

210
250
310

H
mm

70
75
75

\#stalgast

Preis (€
nen(o )

88,20
119,00

Preis (€)
netto

19,10
21,10
28,30

7z

KOCHUTENSILIEN

TERRINEN-/ KUCHENFORM .
INOX

+ Formen:
KG0214001- W
KG0214002- W

B T H  Inh. Preis (€
Artikelnr. mm mm mm Liter nett(o)

KG0214001 400 65 35 0,6 59,50
KG0214002 400 50 40 04 59,50

SPITZSIEB

Lochung:
1,8 mm

(0] H  Preis (€
Artikelnr. mm  mm nett(o)

KG2210200 200 170 24,40
KG2209240 240 210 31,00

4-TEILIGES SIEBSET INOX
« 4 verschiedene Maschenweiten ca.:
0,75x0,75 mm
TxTmm
2x2mm
3x3mm
Lochformen
B
Artikelnr. mﬂm '”ee'lsu(f)
| KG2212004 210 32,90

67



KOCHUTENSILIEN

SUPPENSIEB INOX GROSSKUCHENSIEB
« Griff aus Edelstahl « Griff aus Holz
+ Lochung: 3,4 mm « L=Grifflinge

+ L=Grifflange

Artikelnr. o L Preis(€) Artikelnr. 0 L Preis(€)

mm  mm  netto mm mm  netto

KG2201220 220 260 102,00 KG2202300 300 430 49,10

KG2201260 260 260 118,00 KG2202350 350 430 58,20

GEMUSESEIHER AUF FUSS GEMUSESEIHER AUF FUSS
INOX * mit Griffen

Artikelnr. mgm mHm Prneeif‘ff) Artikelnr. mgm mHm P:]eeits‘(o'{)
KG2204220 220 100 6,94 KG2204360 360/200 220 57,30
KG2204240 240 100 7,15 KG2204375 375/175 185 38,60
GEMUSESEIHER KONISCH INOX GEMUSESEIHER KONISCH
« poliert « seidenmatt

o) H  Preis (€
Artikelnr. i nettg )

mm
KG2205280 280 160 50,10
)y q H P €
KG2205320 320 170 77,20 Artikelnr. ol PR
KG2205360 360 190 82,90 KG2206450 450/290 240 171,00
K62205400 400 220 9710 K62206500 500/330 260 190,00
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KOCHUTENSILIEN

MONOBLOCK KOCHUTENSILIEN

+ professionelle MONOBLOCK Schopfkellen und Schaumloffel
+ ohne Schweilnahte, aus einem Stiick gefertigt

« einfache Reinigung

+ ergonomischer Griff mit Aufhdangung

Aus einem

Stiick ‘
gefertigt

Griff mit - L
Aufhangung

SCHAUMLOFFEL

| (1) L Preis (€)
Artikelnr. mm  mm  netto

KK0101100 100 325 8,98

KK0101120 120 360 11,50

KK0101140 140 385 14,70 .
KK0101160 160 415 20,60 SCHOPFKELLE

KK0102200 200 480 32,50 SCHOPFKELLE
Artikelnr. 9 L Inh. Preis (€)
mm mm Liter netto

SCHAUMLOEFEL e @ LI preis(o KK0104007 65 315 0,07 10,40

mm mm Liter netto KK0104013 80 345 0,13 13,10

o L Preis(e) KK0103006 60 275 0,06 6,13 KK0104020 90 362 0,20 14,50

Artikelnr. mm mm  netto KK0103012 80 295 0,12 8,53 KK0104025 100 380 0,25 16,60
KK0102100 100 305 10,80 KK0103025 100 340 0,25 12,40 KK0104045 120 420 0,45 20,90
KK0102120 120 360 13,60 KK0103040 120 365 0,40 16,40 KK0104067 140 440 0,67 24,80
KK0102140 140 380 15,90 KK0103075 145 395 0,75 22,00 KK0104100 160 474 1,00 27,60
KK0102160 160 415 21,70 KK0103200 200 480 2,00 48,70 KK0104150 180 500 1,50 35,50

*stalgast 69



KOCHUTENSILIEN

| |

MONOBLOCK KOCHUTENSILIEN

Nr. Artikelnr. Produkt mLm L‘iﬂtgr P%eéft(oé) Nr. Artikelnr. Produkt mLm E\nther P;fe‘ftg) |

1. KK0301400 Schopfkelle 400 078 11,50 5. KK0306400 Spaghettiloffel 400 - 9,37 ——
2. KK0302400 Fleischgabel 400 - 8,84 6. KK0307400 Schaumlcffel 400 - 9,37

3. KK0303400 Servierloffel geschlitzt 400 - 8,59 7. KK0308400 Bratenwender geschlitzt 400 - 8,84

| 4

. KK0304400 Servierloffel 400 - 8,59 |

MONOBLOCK KOCHUTENSILIEN
-
B
y
4 4 Nr. Artikelnr. Produkt mLm P;ee\?'(;)
1. KK0201340 Fischheber 340 33,70
2. KK0203500 Fleischgabel 500 49,50
3. KK0206460 Servierloffel 460 13,60
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KOCHUTENSILIEN

KOCHUTENSILIEN

« runder Griff

Artikelnr. Produkt mgm mLm P;ee‘f‘g)
KK0401345 Fisch-/ Schaumlcffel - 345 9,15
KK0402345 Fleischgabel - 320 7,69
KK0403328 Servierloffel - 328 7,69
KK0404280 Schopfkelle 70 280 8,67
KK0404310 Schopfkelle 85 310 8,67
KK0405307 Spaghettildffel - 307 8,67
KK0406320 Bratenwender geschlitzt - 320 9,15
KK0407270 Kugel-Schneebesen - 270 7,69
KK0409190 Pendelschéler - 190 7,92

. KK0410165 Sparschaler - 165 6,93
. KK0411190 Pizza- / Teigschneider 57 190 7,80
. KK0413220 Dosendffner - 220 16,60
. KG5425400 Hakenleiste - 400 19,80

\#stalgast 7



KOCHUTENSILIEN

KOCHUTENSILIEN

- professionelles Servierset

+ aus poliertem Edelstahl

+ ohne Schweilnahte, aus einem Stiick gefertigt
+ einfach zu reinigen

« Materialstarke vom Griff: 2,7 mm

& 4 { i ‘
) P
N, Artikelnr. Produkt mLm ﬂ?{@r Prnee‘ftg) N, Artikelnr. Produkt mLm E?Iher P'nee‘tstgé)
1. KK0601310  Servierloffel geschlitzt 310 - 11,10 4. KK0604315 Bratenwender geschlitzt 315 - 11,10
2. KK0602300 Serviergabel 300 - 9,97 5. KK0605310 Suppenschopfer 310 0,08 13,80
3. KK0603315 Servierloffel 315 - 11,10

KOCHUTENSILIEN

« aus glasfaserverstarktem Material

+ geeignet fiir antihaftbeschichtete Oberflachen
« splilmaschinenfest

« hitzebestandig bis 220°C

Nr. Artikelnr, Produkt mLm P'nee‘f‘gé) N Artikelnr. Produkt mgm mLm E\nt!r P(nee‘ftg{)
1. KK0501250 Universalzange 250 7,95 4. KK0504310 Schopfloffel 90 310 0,11 10,20

KK0501320 Universalzange 320 10,60 5. KK0505350 Schaumloffel - 350 - 10,20
2. KK0502350  Servierloffel geschlitzt 350 9,53 6. KK0506300 Bratenwender geschlitzt - 30 - 10,70
3. KK0503350 Servierloffel 350 9,80

\#stalgast



KOCHUTENSILIEN

BRATENWENDER BRATENWENDER

« Griff aus Kunststoff
+ A=115mm, B=90 mm

L Preis (€)
mm  netto

KK1404280 280 13,00

Artikelnr.

BRATENWENDER, ECKIG

« Griff aus Kunststoff
« A=200 mm, B=75 mm

L Preis (€)
mm  netto

KK1405370 370 10,20
BRATENSPACHTEL
* A=112 mm, B=85 mm

L Preis (€)
mm  netto

BK0602270 270 40,00

N

BRATENWENDER

\’ - - A=170 mm, B=80 mm

/ o Artikelnr. mLm P;]eéft(0€)
BK0603360 360 46,00
BRATENSPACHTEL

Artikelnr.

Artikelnr.

« ergonomischer Griff

* A=90 mm, B=75 mm

L Preis (€

Artikelnr. i Lee‘tstg)

MS0636150 150 60,70

BRATENWENDER

« ergonomischer Griff

* A=200 mm, B=80 mm

; L Preis (€
Artikelnr. i rnee‘tstg)

MS0637260 260 74,20

PFANNENWENDER
GESCHLITZT

- ergonomischer Griff
+ A=135mm, B=85 mm

i L Preis (€)
Artikelnr. mm  netto

MS0635170 170 51,80

BRATENWENDER
« Griff aus Holz

f - - : - A=140 mm, B=100 mm
b } B L Preis(€
- , Artikelnr. o mm ;ee‘ftg)
; KK1401140 100 300 13,10

BRATENSPACHTEL BRATENWENDER GELOCHT KONDITOR
« Griff aus Holz + Griff aus Holz WINKELPALETTE
* A=195mm, B=70 mm + A=200 mm, B=70 mm « mit Kunststoffgriff
Artikelnr. mBm mLm P;]ee‘tst(‘f) Artikelnr. mBm mLm P%ee‘ftg) Artikelnr. mLm P:Wee‘f‘(f)
KK1402195 70 365 11,70 KK1403200 70 365 12,50 KK1406100 100 9,80

%stalgast 73



Griff aus
Kunststoff

\#stalgast & ;E’ |

| - >
i 115 mm
SCHNEEBESEN
« Stahlquirl . =
- Griff aus Kunststoff SCHNEEBESEN NETZSCHAUMLOFFEL BACK-/ FRITTIERLOFFEL
Artikelnr. mLm PLee‘ftg) Artikelnr. mLm PLeeifu(f) Artikelnr. mgm mLm Prfe‘ftgf) Artikelnr. mgm mLm Prneeitsu(f)
KK0903250 250 9,72 KK0901300 300 8,43 KK0902160 160 350 47,60 KK0903160 160 470 17,60
KK0903350 350 11,10 KK0901400 400 10,10 KK0902200 200 450 69,80 KK0903200 200 590 15,10
KK0903450 450 12,50 KK0901500 500 10,70 KK0903240 240 570 21,60
KK0903550 550 15,00 KK0901600 600 9,50
RUHRSPATEL
OFENSPACHTEL KARTOFFELSTAMPFER
ideal fiir Artikel h Ausfiih « aus Buchenholz
ideal fiir Artikelnr. * schwere Ausfiihrung « Materialstarke: 20 mm P
KE3010033 RUHRSPATEL
Artikelnr. mLm P;ee'tstgf) Artikelnr. mLm P%ee"su(f)
KK0905300 300 37,70 KK0907075 700 50,90 .
" BT Preis(€ g g L Preis(€
artikeine B o PSS KK0905460 460 45,30 KK0907100 1000 51,50 artiel. iy PR
KE3010099 300 410 65,00 KK0905610 610 42,00 KK0907125 1250 59,60 KK0908130 1460 77,00
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EIS-/ MEHRZWECKSCHAUFEL

+ aus Aluminium

Inh.  Preis (€ Artikelnr, 7.~ Preis (€
Artikelnr, [~ Preis (§ KK1002125 0,125 19,30

KK1002150 0,150 25,00
KK1002450 0,450 27,50
KK1002650 0,650 38,30

KK1001350 0,47 8,36
KK1001680 0,68 16,10

EIS- / ABFULLSCHAUFEL

Artikelnr. ﬂ?(her P;]ee\%g{)
KK1003020 0,2 6,90 Artikelnr. 2o
KK1003100 1,0 15,10 KK1004100 100 1
KK1003200 2,0 22,80

GOURMET-REIBE EDELSTAHLTRICHTER

* mit Sieb

i L P €
Artikelnr. i ;\ee‘?tg ) ke IR
KK1104255 255 15,40 KK1301150 TSI‘B 1nzet;00

\#stalgast

EIS-/ MEHRZWECKSCHAUFEL

EIS-/ MEHRZWECKSCHAUFEL

+ Lochdurchmesser: 17 mm

KOCHUTENSILIEN

Preis (€)
33,70

75



KOCHUTENSILIEN

MESSLOFFELSATZ MESSLOFFELSATZ
* 4-teilig: INOX + 4-teilig:

1/4 Teeldffel (1,25 ml) 1/4 Tasse (60 ml)

1/2 Teeloffel (2,5 ml) 1/3 Tasse (80 ml)

1 Teeldffel (5 ml) 1/2 Tasse (125 ml)

1 Meniilffel (15 ml) 1 Tasse (250 ml)
« Fiillmengenangabe « Fiillmengenangabe

auf dem Griff auf dem Griff

b

Artikelnr. m’;r P%eéft(o€) Artikelnr. m!r P;ee'fn(f)
KK1201001 0,00125-0,015 7,39 KK1201002 0,06-0,25 10,40
MESSBECHER =3 MESSBECHER

@)\

« transparent E + Messskala auf der Innenseite

+ mit Messskala

: Inh.  Preis (€
Artikelnr. Liter nen(o)

KK1203050 0,50 2,95 oz
KK1203100 1,00 5,90 a
KK1203200 2,00 8,09 > KK1204050 0,5 15,50
KK1203300 3,00 11,40 KK1204100 1,0 21,50
KK1203500 5,00 18,80 : KK1204200 2,0 36,20

Inh.  Preis (€
Artikelnr. Liter nem())

i
:

EDELSTAHL-VIERKANTREIBE INOX REIBE 6-FACH
« Anti-Rutsch-Boden

« Komfort-Handgriff

Artikelnr. mBm me mHm P;]ee\;g) Artikelnr. mHm Prneeitsu(f)
KK1103230 100 80 230 29,40 KK1103190 190 9,70
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REZEPTIONSKLINGEL
« verchromt Cr

[ H  Preis (€
Artikelnr. i nem(z)

KK1501001 85 60 8,33

POMMESSCHAUFEL
INOX

200 mm

ww §ze

105 mm

’ Preis (€)
Artikelnr. netto

KK1504230 28,70

\f\stalgast

ZAHLTELLER .
INOX

B T  Preis (€
Artikelnr. mm  mm neng)

KK1502150 150 110 6,72

NETZBACKSCHAUFEL .
INOX

§ B T H L Preis(€)
e o i m e

KK1505210 170 210 50 210 35,50

KOCHUTENSILIEN

BONLEISTE

L Preis (€)
Artikelnr. mm neng

KK0809045 450 18,30
KK0809060 600 25,00
KK0809090 900 31,20
KK0809120 1200 42,70

BONSPIESS .
INOX

[0} H  Preis (€)
Artikelnr. mm mm  netto

KK1506150 80 150 6,64
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/|
STANDER FUR 3
GASTRONORMBEHALTER

+ KK0802016 - passend fiir 3 x GN 1/6 (150 mm)
+ KK0802169 - passend fiir 3 x GN 1/6 und 2 x GN 1/9 (150 mm)
+ KK0802014 - passend fiir 5 x GN 1/4 (150 mm)

+ Gastronormbehilter und Deckel separat erhaltlich

-_.J/ b/

1
-—— .
e,
P EIGENE
FERTIGUNG
y B T H  Preis (€)
Nr. Artikelnr. T I =t

1. KK0802016 510 230 230 69,80
2. KK0802169 730 230 230 87,60
3. KK0802014 840 300 275 106,00

GEWURZBORD MIT GEWURZBOXEN
« inklusive 5 Gewiirzboxen (GN1/9 65 mm)

P EIGENE
FERTIGUNG

B T H Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm netto

KK0803005 629 200 250 149,00
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KOCHUTENSILIEN
SAUCENSPENDER MIT PUMPE

« nur fiir kalte Saucen geeignet
« Behalter aus halbtransparentem
Polypropylen mit System ColorClip
« geruchs- und geschmacksneutral
« die angegebene Fiillmenge
kann leicht abweichen

Artikelnr.  Beschreibung mBm me mHm L‘\ﬂlg'r P%ee‘f'([){)

GN1614190 GN1/4 265 162 190 4,3 39,00 @=UND
GN1616190 GN1/6 176 162 190 2,6 37,40
GN1619190 GN1/9 176 108 190 15 32,50

QUETSCHFLASCHEN |—' FIFO QUETSCHFLASCHEN
« nur fiir kalte Saucen geeignet A + aus leicht transparentem Kunststoff
« groRe Einfiilloffnung

+ mit tropfsicherer Silikonmembran zum prézisen Dosieren
* FIFO System

- einfache Reinigung

« nur fiir kalte Saucen geeignet

") H Inh. P €
Artikelnr. ~ Farbe © o LTter ?EI?K(O) Artikelnr. mgm mHm I‘.Ptr;'r Pf&'?{g@
KK080121 55 210 035 1,72 KK080102 60 208 0,470 4,81
KK080112 @ 70 240 070 2,06 KK080104 75 208 0,710 5,62
KK080122 70 240 070 2,06 KK080105 87 208 0,950 6,02

KK080132 O 70 240 0,70 2,06

EDELSTAHL-STANDER .
INOX

Nr. Artikelnr. Produkt m@m mBm me mHm P;eeltsu(f)
1. KK0804005 Snackwelle mit fiinf Fachern - 347 120 52 21,80
2. KK0805005 Saucenstander fiir finf Flaschen 5x75 435 110 120 62,00
3. KK0806003 Stander fiir drei Hot-Dogs - 217 110 118 34,10
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KOCHUTENSILIEN

GEBACKZANGE GEBACK- / GRILLZANGE
TORTENZANGE

-
& b
.-f"’

Artikelnr. er11 pr:eiflg) Artikelnr. mLm P;eéftg€) Artikelnr. mLm P%ee‘f‘(;)
KK1804120 120 8,44 KK1806280 280 8,98 KK1805220 220 6,60
KK1804280 280 7,72 KK1805280 280 7,90
SPAGHETTIZANGE GEBACKZANGE GREIFZANGE

P :‘
| (L, /
Artikelnr. mLm P%ega([}{)
5 A BB2201240 240 3,86
L P € " L P € ’

artheim. oy PR artkel. iy PR BB2201300 300 4,62
KK1803200 200 5,49 KK1801210 210 6,84 BB2201400 400 6,77
UNIVERSALZANGE SIL GEBACKZANGE EISZANGE

Py
W < ‘I
y e
o i
— ’

Artikelnr. mLm P’”eeifu(f) Artikelnr. mLm P;eew’tsu(f) Artikelnr. mLm P%ee‘ftge)

KK1812230 230 9,94 KK1802210 210 7,38 KK1810180 180 2,84

KK1812300 300 10,70
KK1812400 400 13,30

UNIVERSALZANGE SALATZANGE SALATZANGE
t/""/"’ & J
4 : ~ 2
— !

—_
(.J ~
TS
Artikelnr. mLm P;fe‘ftge) Artikelnr. mLm Prneel‘su(f) Artikelnr. mLm P%ee‘ftge)
KK1813230 230 5,63 BB2202230 230 3,59 BB2203230 230 3,59
KK1813300 300 6,01 BB2202300 300 4,35 BB2203300 300 4,35
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ZITRUSPRESSE

« aus lackiertem
Aluminium

. (1] L Preis (€)
Artikelnr. mm  mm neng

KK1717055 55 208 11,30

EIERTEILER

« 2 Schnittmdglichkeiten
« Viertelung und
Scheibenschnitt mglich

(Stdrke ca. 5mm)
\
\ 0
\vbf: ~ __\

)

e

B T H  Preis (€
Artikelnr. mm mm mm nettg)

KK1707005 120 95 40 15,80

FISCHENTSCHUPPER

DOSENOFFNER

v

Artikelnr. P;eeifn(f)
KK1613564 17,80

PORTIONIERER /
KUGELFORMER

+ Portionierung: 1/12 Liter

e

i L Preis (€
Artikelnr. o nenE))

KK1704070 250 70,10

FISCHGRATENPINZETTE

Pstockel

KOCHUTENSILIEN

KNOBLAUCHPRESSE
« leicht zu reinigen

L Preis (€
Artikelnr. mm netto)

KK1702001 180 11,00

PORTIONIERER/
KUGELFORMER

« nicht fiir hartere Produkte
als Eiscreme geeignet

« Gewicht ca. 70g

« Portionierung: 1/12

L Preis (€
Artikelnr. o He"((J)

BK0112070 250 19,60

PINZETTENZANGE

L Preis(€)
Artikelnr. e L

KK1708235 235 5,30

EISZANGE

‘?

’ L Preis (€)
Artikelnr. i R

KK1808145 145 5,49

\f\stalgast

| L Preis (€)
Artikelnr. mm  netto

KK1811120 120 3,71

EISZANGE/ZUCKERZANGE

L Preis(€
Nr. Artikelnr. mm neng)

1. KK1807160 190 14,70
2. KK1809110 110 3,69

L Preis (€
Artikelnr. i nem())

KK1811210 210 6,73
KK1811300 300 9,52

TOMATENENTSTIELER

0] L Preis(€)
Artikelnr. mm mm  netto

KK1703993 20 110 2,90
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KOCHUTENSILIEN

GARNIERBESTECK

+ groRe Auswahl an professionellem Garnierbesteck
« ergonomische Griffe aus glasfaserverstarktem Polyamid

ZISELIERMESSER FADENSCHNEIDER BUTTERROLLER ZISELIERMESSER
HORIZONTAL VERTIKAL
Artikelnr. mLm Prnee‘fu(f) Artikelnr. mLm Prﬂee'\?'(;) Artikelnr. mLm P';'ee'(s(g) Artikelnr. mLm Prnee‘fu(f)
KK2001140 155 14,00 KK2002132 132 14,80 KK2012197 197 9,53 KK2005103 140 14,40
TOMATENENTSTIELER KUGELAUSSTECHER ORANGENSCHALER APFELENTKERNER
« doppelt Artikelnr @ L Preis(€)
" . mm mm  netto
artker. o PR attken. o PR artieint o PR k010175 16 185 978
KK2006001 145 13,40 KK2007170 20/30 170 23,60

KK2009165 170 12,60 KK2010200 20 210 11,70

TOURNIERMESSER

« schmale, gebogene Klinge _ v L Preis(e)
« passt sich hervorragend — — Artikelnr. " netto
Rundungen an KK2112070 70 3,99
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KOCHUTENSILIEN

SCHNITZMESSER-SET
- 7-teilig
« inklusive:
-1xSchaler
-1 x Buttermesser
-2 x Kugelausstecher @ 15 & 22 mm
- 1x Fadenschneider
-1 x Kanalmesser
-1 x Apfelausstecher
« zusatzlich mit Rolltasche fiir eine
praktische Aufbewahrung
Artikelnr. P:Tee\;g)
KK2108008 101,00

TISCHDOSENOFFNER TISCHDOSENOFFNER

« Tischbefestigung mit Klammer und Schraube « Tischbefestigung mit Klammer und Schraube
« inklusive Messer und Rad « inklusive Messer und Rad

- geeignet fiir Dosen bis 400 mm Hohe « geeignet fiir Dosen von 20 bis 400 mm Hohe

o
il
»
| -~

Nr. Artikelnr. Produkt mgm mHm Pr:g[(;) Artikelnr. mHm Prnee'tsn(f)
1. KK2110640  Tischdosendffner - 640 125,00 KK2110400 560 79,00
2. KK2110025 Ersatzrad 25 - 19,00
3. KK2110040 Ersatzmesser - 40 9,63

APFELSCHALER UND -SCHNEIDER

« zum gleichzeitigen Schalen und Schneiden

- aus Gusseisen und vernickeltem Stahl

« FuB mit Saugnapf fiir einen optimalen Stand
und sicheres Arbeiten

B T H  Preis (€
Artikelnr. mm mm mm neng)

KK2111320 100 130 280 45,40
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OBST- UND GEMUSESCHNEIDER

+ zum Schneiden von quadratischen Obst- oder Gemiisestreifen
+ Schneideinsatz 9x9 mm

+ Messer und Fiihrung aus Edelstahl

« reibungsloser Arbeitsablauf durch perfekt konzipierte Mechanik
« ergonomischer Griff

B T H M Preis (€
Nr. Artikelnr. Produkt mm mm mm kg neng)

1. VG1401038 Obst-und Gemiiseschneider 215 225 515 3,2 317,00
2. VG1423063 Messereinsatz mit 6,3 mm Driicker - - 47,80
3. VG1411095 Messereinsatz mit 9,5 mm Driicker - - - - 47,80
' 4. VG1411012 Messereinsatz mit 12 mm Driicker - - - - 47,80

MANDOLINE

- geeignet zum Zerkleinern und Schneiden von Lebensmitteln

- stufenlose Einstellung der Schneidstarke

« Schneidstarke und Messerwahl ohne Demontage der Messer maglich

« Schnittmaglichkeiten

« Scheiben von 0,5 bis 0,9 mm

« Streifen von 4,5x4,5 mm bis 9x9 mm

« inkl. ergonomischem Restehalter

« sicherer Stand durch rutschfeste Fiile

« nach dem Schneiden und wahrend der Reinigung
die Messer immer auf Nullstellung zuriicksetzen
um Verletzungen vorzubeugen

. B T H  Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm  netto

VG1201380 400 170 135 58,40

+ 10 gezahnte Messer fiir 11 Abschnitte

« einfacher und leicht zu bedienender Hebelmechanismus
+ Scheibenstérke ca. 18 mm

« stabiler Stand durch Bodenplatte mit Saugnépfen

- einfache Demontage

CURRYWURSTSCHNEIDER, MANUELL

3 ~_y

B T H Preis (€
Artikelnr. mm mm  mm neno)

VG1502530 230 162 221 162,00

TIMER, ZEITSCHALTUHR

« kann auf Metalloberflachen gestellt, gehdngt und geklippt werden
- eine gut ablesbare Digitalanzeige mit den MaRen 45x19 mm

- Einstellungsmdglichkeiten: Stunden, Minuten und Sekunden

« Stromversorgung durch eine AAA-Batterie

y B T H  Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm  netto

KK1909001 89 38 69 21,80
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