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Die verschiedenen Werkzeuge und Geräte des STALGAST Bäckerei- 
und Konditoreibedarfs sind wesentlich für die vielen unterschiedlichen 
Tätigkeiten eines professionellen Bäckers und Konditors, wie 
beispielsweise Teig rühren, Eischnee schlagen, Kuvertüre schmelzen, 
karamellisieren und verzieren.
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EISBEHÄLTER

1
2

3

4

SPEISEEISBEHÄLTER RUND

• abgerundete Kanten
• Edelstahl

SPEISEEISBEHÄLTER ECKIG

• transparente Deckel aus Polycarbonat separat bestellbar

1 2

• für die Herstellung von Sahne, Cremes, Mousses etc.
•
• passend für alle handelsüblichen Siphons
• aus wiederverwertbarem Edelstahl

• für die Herstellung von Sahne, Cremes und Mousses
• inkl. 2 Spritztüllen
• Deckel aus Edelstahl
• Inhalt bleibt im Kühlschrank mehrere Tage haltbar
• zuverlässig und einfach zu bedienen

NEU

Nr. Artikelnr. B
mm

T
mm

H
mm

Inh.
Liter

Preis (€)
netto

1. 360 165 120 5
2. 360 250 80 5

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Inh.
Liter

Preis (€)
netto

200 250 7,3

Nr. Artikelnr. Produkt B
mm

T
mm

H
mm

Inh.
Liter

Preis (€)
netto

1. Behälter 360 165 120 5
2. Behälter 360 250 80 5
3. Deckel für Modell BK0113080 360 250 - -
4. Deckel für Modell BK0114120 360 165 - -

Artikelnr. VPE 
Stück

Preis (€)
netto

10
24
50

Artikelnr. Inh.
Liter

Preis (€)
netto

0,5
1,0
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Komfortabler 
Griff

Hochwertiger
Mechanismus

Hochwertiger 
Mechanismus

EISPORTIONIERER
• „Gewicht und Portionen” werden unten pro Liter Eis angegeben

EISPORTIONIERER

• aus Aluminium

EISSPATEL

• zum Glätten und Umfüllen von Speiseeis
• Spatel aus Edelstahl, Griff aus Tritan

PORTIONIERSPÜLE

• zur Reinigung von Eisportionierern
• einbaufähig
• aus Edelstahl
• inkl. Wasserhahn
• Wasserzulauf 3/8”
• Wasserablauf 3/4”

1

1

EISPORTIONIERER

• aus Edelstahl

2

2

EISPORTIONIERER

• aus Edelstahl
• Griff aus Kunststoff

3

3

WAFFELHALTER

• für vier Waffeln

Hygienischer 
Eisverkauf bei 

sehr sparsamem 

Artikelnr. Portionsgröße Preis (€)
netto

1/30 Liter, Portion ~23 g
1/40 Liter, Portion~17 g

Artikelnr. Farbe L
mm

Preis (€)
netto

transparent 260
260

Artikelnr. Portionsgröße Preis (€)
netto

1/30 Liter, Portion ~23 g
1/36 Liter, Portion ~19 g
1/40 Liter, Portion ~17 g

Artikelnr. Portionsgröße Preis (€)
netto

1/30 Liter, Portion ~23 g
1/36 Liter, Portion ~19 g
1/40 Liter, Portion ~17 g

Artikelnr. B
mm

T
mm

H
mm

Preis (€)
netto

95 270 90

Artikelnr. B
mm

T
mm

H
mm

Preis (€)
netto

220 120 90
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SPRITZTÜLLEN

EISBECHER

1

1 4

8

2 53 6 7

32

8

7

4 5

6

STERNTÜLLE ROSENTÜLLE

BLUMENBLATTTÜLLE FLÜGELTÜLLE

SCHLEIFENTÜLLE

LOCHTÜLLE

SPRITZTÜLLENSATZ

• inkl. 29 verschiedener TüllenBERLINER TÜLLE

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Inh.
Liter

VPE 
Stück

Preis (€)
netto

105 65 0,225 24

Artikelnr. Ø
mm

L
mm

Preis (€)
netto

4 95

Artikelnr. Ø
mm

Preis (€)
netto

2
4
8

10

Artikelnr. Ø
mm

Preis (€)
netto

5
6

Artikelnr. B
mm

T
mm

Preis (€)
netto

13 3,0

Artikelnr. B
mm

T
mm

Preis (€)
netto

8 1
10 2

Artikelnr. B
mm

T
mm

Preis (€)
netto

12 1,5
16 2,0

Artikelnr. H
mm

Preis (€)
netto

ca. 33

Artikelnr. Ø
mm

Preis (€)
netto

2
3
4
5
6
7
8

10
11
12
13
14
15
18
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STÄNDER FÜR SPRITZBEUTEL 
UND SPRITZTÜLLEN
• für 4 Spritzbeutel und 31 Spritztüllen (Spritzbeutel und Spritztüllen sind nicht inklusive)

EINWEG-SPRITZBEUTEL

• Materialstärke: 75 Mikron

SPRITZBEUTEL STANDARD

• Spitzenverstärkung
• mit Aufhänger

Artikelnr. B
mm

T
mm

Preis (€)
netto

510 520

Artikelnr. L
mm

Preis (€)
netto

250
300
350
400
450
530

Artikelnr. L
mm

VPE 
Stück

Preis (€)
netto

300 100
460 100
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STIPPROLLER

SCHNEEBESEN

• 24 Drähte

SILIKON BACKPINSEL

• hitzebeständig bis 230 °C
• geruchsneutral
• einfach zu reinigen

TEIGSCHABER

1

1 2

2

3 4

TEIGSCHABER

BACKPINSEL

• Griff aus Holz

SCHAUMSPEISE-RING VERSTELLBARER 
TORTENRING

AUSSTECHSATZ

• rund, glatt

NEU

Artikelnr. B
mm

L
mm

Preis (€)
netto

60 210

Nr. Artikelnr. B
mm

T
mm

Preis (€)
netto

1. 125 97
2. 155 107
3. 160 103
4. 195 127

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Preis (€)
netto

80 45
100 45
120 45

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Preis (€)
netto

120-300 75

Artikelnr. B
mm

H
mm

Preis (€)
netto

20-110 30

Artikelnr. L
mm

Preis (€)
netto

250
300
400

Artikelnr. B
mm

L
mm

Preis (€)
netto

40 240

Nr. Artikelnr. L
mm

Preis (€)
netto

1. 250
400

2. 360

Artikelnr. B
mm

Preis (€)
netto

40
80
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ANTIHAFT-BACKMATTE

• aus Silikon
• Temperaturbereich: -20 +220°C

BESCHICHTETES BACKPAPIER

• beidseitig silikonbeschichtetes Pergamentpapier
• zum Backen, Kochen, Einfrieren und Servieren
• hitzebeständig bis 220°C
• kein Einfetten nötig
• schützt vor Einbrennungen
• kann mehrfach verwendet werden
• wasserdicht und biologisch abbaubar

2

1

EDELSTAHL EINHAND MEHLSIEB

• ideal zum Verzieren von Kuchen

TEIGROLLE

• aus Holz
• Kugellager
• L = Rollenlänge
• Grifflänge: 130 mm

Artikelnr. B
mm

T
mm

Preis (€)
netto

520 315
585 385

Artikelnr. Ø
mm

L
mm

Preis (€)
netto

85 395

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Preis (€)
netto

120 130

Nr. Artikelnr. Farbe B
mm

T
mm

L
m

T
°C

VPE 
Stück

Preis (€)
netto

1. 325 530 - -25 + 230 500
2. 380 - 100 -20 + 230 1
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FONDANTTRICHTER

• für Toppings, Dressing und Glasuren
• zum präzisen Dosieren und Dekorieren
• inkl. drei austauschbaren Tüllen (Ø 4,5, 5 & 6 mm)

TEIGSCHNEIDER

• einseitig glatt
2

TEIGSCHNEIDER

• doppelseitig (gewellt / glatt)

1

3

• ausgezeichnetes Werkzeug zum Dosieren von 
Saucen, Dressings und flüssiger Schokolade

• ideal für die Konditorei und die Speisen-Dekoration
• mit Gestell
• inkl. zwei Tüllen (Durchmesser: 3 mm, 6 mm)
• Auslassöffnung ohne Aufsätze 9 mm
• Ø außen = 210 mm, Ø innen = 190 mm

SCHOKOLADENDISPENSER

• geeignet um Schokolade zu schmelzen
• Rührwerk für gelichmäßiges Umwälzen
• inkl. Tropfschale

Artikelnr. Ausführung Preis (€)
netto

5 Rädchen
7 Rädchen

Artikelnr. Ausführung Preis (€)
netto

5 knives
7 knives

Nr. Artikelnr. Produkt Ø
mm

H
mm

L
mm

Inh.
Liter

Preis (€)
netto

1. Trichter 200 270 2,0 -
2. Ständer - 190 - -

Nr. Artikelnr. Inh.
Liter

Preis (€)
netto

3. 1,8

Artikelnr. B
mm

T
mm

H
mm

Inh.
Liter

D
UpM

G
kg

P
kW Volt

Preis (€)
netto

410 280 460 5 65~85 7 1 230
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KONDITORMESSER

BRATENSPACHTEL

• A = 100 mm
B = 75 mm

SPACHTEL

• A = 170 mm
B = 80 mm

SPACHTEL

• Klinge aus Edelstahl
• Kunststoffgriff schwarz

SPACHTEL MIT HOLZGRIFF

• Klinge aus Edelstahl

KONDITOR-WINKELPALETTE

1

2

3

B B

A
A

4

Nr. Artikelnr. Produkt L
mm

Preis (€)
netto

1. Konditormesser, Griff schwarz 360
2. Konditormesser mit Wellenschliff, Griff schwarz 360
3. Bisquitmesser gezahnt, Griff blau 350
4. Palette mit flexibler Klinge, Griff schwarz 250

Palette mit flexibler Klinge, Griff schwarz 350

Artikelnr. L
mm

Preis (€)
netto

270

Artikelnr. L
mm

Preis (€)
netto

360

Artikelnr. B
mm

L
mm

Preis (€)
netto

100 220

Artikelnr. L
mm

Preis (€)
netto

100

Artikelnr. B
mm

L
mm

Preis (€)
netto

100 240
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TORTENHEBER

ETAGEREN UND TORTENPLATTEN

1 SPIEGEL-ETAGERE

• flache Platten
• höhenverstellbare Stufen

2 ETAGERE

• 3-stufig
• flache Platten

3 TORTENPLATTE AUF FUSS

4

4

3

1 2

Artikelnr. L
mm

Preis (€)
netto

235

Artikelnr. Produkt H
mm

Preis (€)
netto

3-stufig 480
4-stufig 600

Artikelnr. H
mm

Preis (€)
netto

300

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Preis (€)
netto

330 50
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• ideal zum Karamellisieren von Zucker, Vanillepudding, 
Karamellcreme, Baiser-Torte, Schmelzkäse, gehäutete 
Tomaten, sowie zur Bräunung von Fleisch

• ca. 75 Minuten Betriebsdauer bei Artikel BK0501075
• ca. 90 Minuten Betriebsdauer bei Artikel BK0501090
• Flammentemperatur: 1300°C
• Sicherheitsschalter
• wird ohne Gas verkauft

1

2

ETAGERE

• 3-stufig
• Platten mit Rand

ETAGERE MIT KUGELGRIFF

• 3-stufig
• Platten mit Rand

OBSTKORB

PLATTER

Sicherheitsschalter Nr. Artikelnr. B
mm

T
mm

H
mm

Inh.
Liter

Preis (€)
netto

1. 128 65 170 0,04
2. 153 74 179 0,045

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Rand-H
mm

Preis (€)
netto

300 85 ~ 10

Artikelnr. H
mm

Preis (€)
netto

420

Artikelnr. H
mm

Preis (€)
netto

500

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Preis (€)
netto

280 380
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PLANETENMIXER

• zum Rühren und Mixen von leichtem Teig
• Mixerdrehzahl: 131 bis 852 Umdrehungen pro Minute
• modernes Design, Gehäuse aus Aluminium
• alle Materialien, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen, sind aus Edelstahl
• inklusive einer Rührschüssel und 3tlg. Patisserie-

Set (Rührbesen, Knethaken und Flachrührer)
• Sicherheitsdeckel aus Polycarbonat auf der Rührschüssel
• verschiedene Geschwindigkeitsstufen
• Kopf hochklappbar
• abnehmbare Rührschüssel, Ø 205 mm
• Modell BK0401050 inkl. 5 Liter Schüssel
• Modell BK0401070 inkl. 7 Liter Schüssel

PLANETENMIXER

• für leichte Teige und Schaumspeisen
• Mixerdrehzahl: 235 bis 580 Umdrehungen pro Minute
• abnehmbare Rührschüssel aus Edelstahl
• digitaler Timer mit 30-Sekunden-Schritten (von 1 bis 30 Minuten)
• elektronische, 5-stufige Geschwindigkeitsregulierung
• automatischer Überlastungsschutz
• Sicherheitsdeckel aus Polycarbonat mit Mikroschalter
• akustisches Signal

Inklusive 

Flachrührer

Inklusive 

Flachrührer

Bedienfeld

NEU

Artikelnr. Ø
mm

B
mm

T
mm

H
mm

Inh.
Liter

G
kg

P
kW Volt

Preis (€)
netto

205 230 350 400 5 12,2 0,3 230
230 250 400 410 7 20 0,3 230

Artikelnr. B
mm

T
mm

H
mm

Inh.
Liter

G
kg

P
kW Volt

Preis (€)
netto

345 435 510 7 20 0,65 230
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PLANETENMIXER

• zum Rühren und Mixen von leichtem Teig
• alle Materialien, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen, sind aus Edelstahl
• inklusive einer Rührschüssel 20 Liter, 3tlg. Patisserie-

Set (Rührbesen, Knethaken und Flachrührer)
• Sicherheitsdeckel aus Polycarbonat auf der Rührschüssel
• abnehmbare Rührschüssel, Ø 320 mm
• Gestell aus Aluminiumguss

1

2

3

PLANETENMIXER

• inklusive Rührschüssel 10 Liter und drei Mixaufsätzen
• drei Geschwindigkeitsstufen
• alle Materialien, die mit Lebensmitteln in 

Kontakt kommen, sind aus Edelstahl
• Schüssel an beweglichem Arm eingehängt
• Sicherheitsabdeckung
• abnehmbare Rührschüssel, Ø 260 mm

Inklusive 

Flachrührer

Inklusive 

Flachrührer

PLANETENMIXER

• inklusive Rührschüssel 10 Liter und drei Mixaufsätzen
• drei Geschwindigkeitsstufen
• alle Materialien, die mit Lebensmitteln in 

Kontakt kommen, sind aus Edelstahl
• Schüssel an beweglichem Arm eingehängt
• Sicherheitsabdeckung
• abnehmbare Rührschüssel, Ø 260 mm

Artikelnr. Ø
mm

B
mm

T
mm

H
mm

Inh.
Liter

D
UpM

G
kg

P
kW Volt

Preis (€)
netto

320 470 430 785 20 113/168/400 56 0,75 230

Nr. Artikelnr. Produkt Preis (€)
netto

1. Flachrührer
2. Rührbesen
3. Rührschüssel

Artikelnr. Ø
mm

B
mm

T
mm

H
mm

Inh.
Liter

G
kg

P
kW Volt

Preis (€)
netto

362 450 550 900 25 72 1,5 230

Artikelnr. Ø
mm

B
mm

T
mm

H
mm

Inh.
Liter

G
kg

P
kW Volt

Preis (€)
netto

260 435 460 725 10 48 0,6 230
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