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Professioneller und funktioneller STALGAST Buffetbedarf ist sehr wichtig 

für das ansprechende Präsentieren, Servieren, Warmhalten und Kühlen 

verschiedener Speisen am Buffet.
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WÄRMELAMPEN
• konzipiert zum Warmhalten von Speisen
• für den Einsatz in Restaurants, Caterings, Bankettsälen sowie in Fast-Food Restaurants

BUFFET-WÄRMELAMPE

• Lampenschirm mit flexiblem Arm und Fußplatte
• mit Infrarotstrahler
• wahlweise mit einer oder zwei Lampen

WÄRMELAMPE

• zur Deckenbefestigung
• mit Infrarotstrahler
• Spiralkabel stufenlos 

einstellbar von 90 bis 170 cm

WÄRMELAMPE

• zur Deckenbefestigung
• mit Infrarotstrahler
• Spiralkabel stufenlos 

einstellbar von 90 bis 170 cm

DOPPELTE BUFFETWÄRMELAMPE

• aus Aluminium
• mit Infrarotstrahler
• passend für GN 1/1

ERSATZLAMPE

• Lampe mit E27 Gewinde

Artikelnr. Ø
mm

B
mm

T
mm

H
mm

P
kW Volt

Preis (€)
netto

170 360 480 600 0,5 230

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

P
kW Volt

Preis (€)
netto

140 175 0,25 230

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

P
kW Volt

Preis (€)
netto

270 700 0,25 230

Artikelnr. Farbe Ø
mm

P
kW Volt

Preis (€)
netto

173 0,25 230
173 0,25 230
173 0,25 230

Artikelnr. Farbe Ø
mm

P
kW Volt

Preis (€)
netto

290 0,25 230
290 0,25 230
290 0,25 230
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CHAFING DISH RUND

• komplett mit Deckel, Brennpastenbehälter 
und Speiseneinsatz

• abnehmbarer Deckel mit Griff
• zwei Tragegriffe
• inklusive einem GN 1/1 Behälter (65 mm)
• inklusive zwei Brennpastenbehältern
• stapelbar

SERIE CATERING
• besonders robust
• mit abnehmbaren, eingehängten oder Roll-Top Deckeln
• mit Griffen für den einfachen Transport

CHAFING DISHES
• zum Warmhalten von Speisen
• wahlweise Varianten mit Brennpaste oder Elektroheizung
• individuell bestückbar für optimale Aufteilung
• geeignet für alle gastronomischen Betriebe und Caterings

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Inh.
Liter

Preis (€)
netto

420 270 4
420 320 7,5

Artikelnr. B
mm

T
mm

H
mm

Inh.
Liter

Preis (€)
netto

605 360 240 9

BUFFETBEDARF
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Aufnahme für 
Elektroheizung

Deckel 
einfach zu 

demontieren

Vorrichtung 
für ein 

Heizelement

SERIE BUFFET
• elegantes Design mit Kippdeckel oder Roll-Top Deckel 
• alle Chafing Dishes entweder mit Brennpaste oder mit Elektroheizung ausrüstbar

CHAFING DISH MIT RUNDEM DECKEL

• Deckel mit soft-close einfach demontierbar

ROLL-TOP CHAFING DISH 

• Roll-Top Deckel 90°-Winkel
• inklusive zwei Brennpastenbehältern
• inklusive einem GN 1/1 Behälter (65 mm)

• abnehmbarer Deckel mit Griff
• zwei Tragegriffe
• inklusive 1x GN 1/1 (65 mm)

Behälterennpastenbehältern
• stapelbar

Artikelnr. Beschreibung B
mm

T
mm

H
mm

Preis (€)
netto

GN1/1 575 410 345

Artikelnr. B
mm

T
mm

H
mm

Inh.
Liter

Preis (€)
netto

600 360 380 9

Artikelnr. B
mm

T
mm

H
mm

Inh.
Liter

Preis (€)
netto

605 360 240 9

BUFFETBEDARF
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Vorrichtung 
für ein 

Heizelement

• inklusive einem GN 1/1 Behälter (65 mm)
• inklusive zwei Brennpastenbehältern

ELEKTRO-CHAFING DISH

• thermostatische Regelung
• Wanne aus Kunststoff
• Deckel aus Edelstahl
• inklusive GN 1/1 Behälter (65 mm)

ROLL-TOP CHAFING DISH RUND

• Roll-Top Deckel 180°-Winkel
• komplett mit Brennpastenbehälter, Speiseneinsatz 

und Aufnahme für Elektroheizung

Artikelnr. B
mm

T
mm

H
mm

Inh.
Liter

Preis (€)
netto

660 335 400 9

Artikelnr. B
mm

T
mm

H
mm

Inh.
Liter

P
kW Volt

Preis (€)
netto

570 350 285 8 0,76 230

Artikelnr. B
mm

T
mm

H
mm

Inh.
Liter

Preis (€)
netto

470 530 530 6,3
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ROLL-TOP CHAFING DISH 

• Roll-Top Deckel 180°-Winkel
• inklusive einem GN 1/1 Behälter (65 mm)
• inklusive zwei Brennpastenbehältern

ROLL-TOP CHAFING DISH DELUXE - RUND

• Roll-Top Deckel 180°-Winkel
• komplett mit Speiseneinsatz und Brennpastenbehälter

SERIE HOTEL
• hohe Qualität für anspruchsvollen Gebrauch und 

modernes Design mit polierter Oberfläche
• Roll-top Deckel oder Klappdeckel teilweise mit Sichtfenster

HEISSWASSER-SPENDER

• aus hochwertigem Edelstahl
• Fassungsvermögen 13 Liter
• inkl. eines Brennpastenbehälters

NEU

Artikelnr. B
mm

T
mm

H
mm

Inh.
Liter

Preis (€)
netto

460 520 450 6,8

Artikelnr. B
mm

T
mm

H
mm

Inh.
Liter

Preis (€)
netto

670 520 450 9

Artikelnr. B
mm

T
mm

H
mm

Inh.
Liter

Preis (€)
netto

320 330 570 13

BUFFETBEDARF
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Deckelhalter
einfache 

Bedienung

gut aufliegender 
Deckel

großer 
Zugriffsbereich

ELEKTRO-CHAFING DISH

• thermostatische Regelung
• Wanne aus Kunststoff
• Gestell und Deckel aus Edelstahl
• inklusive GN 1/1 Behälter (100 mm)

ELEKTRO-SUPPENSTATION

• Wanne aus hitzebeständigem Kunststoff
• Gestell und Deckel aus Edelstahl
• thermostatische Regelung
• komplett mit zwei Speisenbehältern mit 

Deckel und zwei Suppenschöpfern

Artikelnr. B
mm

T
mm

H
mm

Inh.
Liter

P
kW Volt

Preis (€)
netto

620 480 310 2 x 4 2,0 230

Artikelnr. B
mm

T
mm

H
mm

Inh.
Liter

P
kW Volt

Preis (€)
netto

620 480 300 13 2,0 230

BUFFETBEDARF
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induktionsgeeignet

Deckel mit 
Sichtfenster

Deckelaufhängung 
verhindert das 
Herunterfallen 

des Deckels

BRENNPASTENBEHÄLTER

• geeignet für alle gängigen Brennpasten

CHAFING DISH INDUKTIONSGEEIGNET

• selbstschließender Deckel
• inkl. 2 Brennpastenbehälter
• inklusive einem GN 1/1 Behälter (65 mm)
• Sandwichboden (Edelstahl / Aluminium / Edelstahl) zur Verwendung auf einer Induktionsplatte

Artikelnr. H
mm

Preis (€)
netto

60

Artikelnr. B
mm

T
mm

H
mm

Preis (€)
netto

630 500 270

BUFFETBEDARF



195 

als Ersatz für 
Brennpaste

stufenlose 
Temperatur-

regelung

einfach 
montierbares 
Heizelement

ELEKTRO-HEIZELEMENT

• Temperatureinstellung: 45 °C bis 225 °C
• stufenlose Temperaturreglung
• einfacher Auf- und Abbau
• passend zu Chafing Dish: BB0409005, 

BB0410006, BB0405001

ELEKTRO-HEIZELEMENT

• Temperatureinstellung: 65 °C bis 90 °C
• passend zu Chafing Dish: BB0409005, 

BB0410006, BB0405001
• einfacher Auf- und Abbau

MOBILE CHAFING DISH HEIZUNG

• maximale Höhe: 115 mm
• minimale Höhe: 90 mm
• einfacher Auf- und Abbau
• passend zu Chafing Dish BB0409005, BB0410006, 

BB0412008, BB0408004, BB0405001

Artikelnr. B
mm

T
mm

P
kW Volt

Preis (€)
netto

250 200 0,25 230
230 200 0,40 230

Artikelnr. B
mm

T
mm

P
kW Volt

Preis (€)
netto

230 200 0,40 230
250 200 0,70 230

Artikelnr. B
mm

T
mm

P
kW Volt

Preis (€)
netto

110 160 0,35 230

BUFFETBEDARF
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Heizelement

Suppe

Wasser
Gleichmäßige 

Erwärmung 
durch die 

Suppeneinsatz 
aus Edelstahl

ELEKTRISCHER SUPPENTOPF

• geeignet für Suppen, Cremesuppen und Saucen
• Deckel mit Löffelausschnitt
• Gehäuse aus lackiertem Stahl
• Heizelement mit Thermostat

ELEKTRISCHER SUPPENTOPF

• geeignet für Suppen, Cremesuppen und Saucen
• Deckel mit Löffelausschnitt
• Gehäuse aus lackiertem Stahl
• Heizelement mit Thermostat, einstellbar bis 65°C

ELEKTRISCHE SUPPENTÖPFE

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Inh.
Liter

P
kW Volt

Preis (€)
netto

280 340 5,7 0,3 230

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Inh.
Liter

P
kW Volt

Preis (€)
netto

340 370 8,5 0,4 230

BUFFETBEDARF
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Heizelement

Suppe

Wasser
Gleichmäßige 

Erwärmung 
durch die 

Elektronische 
Steuerung

Suppeneinsatz 
aus Edelstahl

ELEKTRISCHER SUPPENTOPF

• empfohlen für Suppen, Cremesuppen und Saucen
• elektronische Steuerung mit Temperaturanzeige
• Temperatureinstellung 65°C-95°C auf 1°C genau regulierbar
• Deckel mit Löffelausschnitt
• Gehäuse aus lackiertem Stahl

ELEKTRISCHER SUPPENTOPF

• geeignet für Suppen und Saucen
• Klappdeckel mit Löffelausschnitt
• massives Gehäuse aus schlagfestem Kunststoff
• Suppeneinsatz, Deckel und Wasserbecken aus Edelstahl
• thermostatische Regelung
• inklusive Suppenschöpfer

ELEKTRISCHER SUPPENTOPF

• geeignet für Suppen und Saucen
• Klappdeckel mit Löffelausschnitt
• Stahlgehäuse schwarz lackiert
• Suppeneinsatz aus Edelstahl
• thermostatische Regelung

Artikelnr. Produkt Ø
mm

H
mm

Inh.
Liter

P
kW Volt

Preis (€)
netto

Suppentopf 395 340 9 0,4 230
Topfeinsatz 245 255 10 - -

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Inh.
Liter

P
kW Volt

Preis (€)
netto

340 370 8,5 0,4 230

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Inh.
Liter

P
kW Volt

Preis (€)
netto

350 360 10 0,4 230

BUFFETBEDARF
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HEISSWASSER-SPENDER

• zum Erhitzen und Warmhalten von Wasser
• Temperatureinstellung: 30 °C bis 100 °C
• isolierte Griffe
• Füllstandsanzeige
• Sicherheitsthermostat
• tropfsicherer Hahn
• aus poliertem Edelstahl
• Betriebskontrollleuchte

HEISSWASSER-SPENDER

• zum Erhitzen und Warmhalten von Wasser
• Temperatureinstellung: 30 °C bis 100 °C
• isolierte Griffe
• Füllstandsanzeige
• Sicherheitsthermostat
• tropfsicherer Hahn
• aus pulverbeschichtetem Stahl
• Betriebskontrollleuchte

HEISSWASSER-SPENDER

• aus hochwertigem Edelstahl
• Fassungsvermögen 13 Liter
• inkl. eines Brennpastenbehälters

NEU

Nr. Artikelnr. Produkt Ø
mm

B
mm

T
mm

H
mm

Inh.
Liter

P
kW Volt

Preis (€)
netto

1. Heißwasser-Spender 280 - - 487 10 1,5 230
Heißwasser-Spender 365 - - 498 18 2,5 230

2. Tropfschale - 300 150 - - - -

Nr. Artikelnr. Produkt Ø
mm

B
mm

T
mm

H
mm

Inh.
Liter

P
kW Volt

Preis (€)
netto

1. Heißwasser-Spender 225 - - 495 8,7 1,5 230
Heißwasser-Spender 295 - - 570 20,5 2,5 230

2. Tropfschale - 300 150 - - - -

Artikelnr. B
mm

T
mm

H
mm

Inh.
Liter

Preis (€)
netto

320 330 570 13

BUFFETBEDARF
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• doppelwandig, aus poliertem Edelstahl
• mit Abtropfschale
• Temperatureinstellung: 30 °C bis 100 °C
• Füllstandsanzeige
• Sicherheitsthermostat
• tropfsicherer Ablasshahn
• abgedecktes Heizelement
• Betriebskontrollleuchte

HEISSWASSER-SPENDER DOPPELWANDIG

• zum Erhitzen und Warmhalten von Wasser
• senkt den Stromverbrauch um bis zu 30%
• doppelwandiges Gehäuse gibt 

weniger Wärme ab
• Temperatureinstellung: 30 °C bis 100 °C
• Füllstandsanzeige
• Sicherheitsthermostat
• aus poliertem Edelstahl
• Betriebskontrollleuchte

GLÜHWEIN- UND HEISSWASSERKESSEL

• aus poliertem Edelstahl
• Temperatureinstellung: 30 °C bis 100 °C
• Füllstandsanzeige
• Sicherheitsthermostat
• tropfsicherer Ablasshahn
• abgedecktes Heizelement
• Betriebskontrollleuchte

Nr. Artikelnr. Produkt Ø
mm

B
mm

T
mm

H
mm

Inh.
Liter

P
kW Volt

Preis (€)
netto

1. Heißwasser-Spender 225 - - 460 10 2,4 230
Heißwasser-Spender 275 - - 580 19 2,6 230

2. Tropfschale - 300 150 - - - -

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Inh.
Liter

P
kW Volt

Preis (€)
netto

241 480 9 2,4 230
288 602 18 2,4 230

Nr. Artikelnr. Produkt Ø
mm

B
mm

T
mm

H
mm

Inh.
Liter

P
kW Volt

Preis (€)
netto

1. Heißwasser-Spender 230 - - 500 10 1,5 230
Heißwasser-Spender 290 - - 498 18 2,5 230

2. Tropfschale - 300 150 - - - -

BUFFETBEDARF
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Brühsieb
Abgedecktes 
Heizelement

An-/
Ausschalter

Betriebs-
kontrollleuchte

Abtropfschale
An- /Ausschalter 

Betriebs-
kontrollleuchte

• zum Brühen von Kaffee, Tee und heißem Wasser
• automatische Heizungsfunktion nach dem Kochvorgang
• mit Abtropfschale
• Füllstandsanzeige
• Sicherheitsthermostat
• tropfsicherer Ablasshahn
• Gehäuse aus Edelstahl
• Temperatureinstellung: 70 °C bis 80 °C
• doppelwandig
• Betriebskontrollleuchte

MENGENBRÜHER

• zum Brühen von Kaffee, Tee und heißem Wasser
• automatische Heizungsfunktion nach dem Kochvorgang
• Füllstandsanzeige
• Sicherheitsthermostat
• tropfsicherer Ablasshahn
• Gehäuse aus Edelstahl
• Temperatureinstellung: 70 °C bis 80 °C
• Temperaturkontrollleuchte
• Betriebskontrollleuchte

Artikelnr. Ø
mm

H
mm

Inh.
Liter

P
kW Volt

Preis (€)
netto

288 602 16 1,5 230

Nr. Artikelnr. Produkt Ø
mm

B
mm

T
mm

H
mm

Inh.
Liter

P
kW Volt

Preis (€)
netto

1. Mengenbrüher 225 - - 470 6,5 1,35 230
Mengenbrüher 270 - - 530 12,0 1,35 230

2. Tropfschale - 300 150 - - - -

BUFFETBEDARF
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Drehbar 

Leucht-
schalter

KARTENHALTER 
MIT KLEMME

ELEKTRO-WASSERKOCHER

• aus poliertem Edelstahl
• großer Deckel für eine einfache Befüllung
• Füllstandsanzeige
• Automatikschalter
• Überhitzungsschutz
• Basis ermöglicht 360° Drehung
• Betriebskontrollleuchte

SERVIER-BESTECK

• professionelles Servier-Besteck
• aus poliertem Edelstahl
• aus einem Stück gefertigt
• ohne Schweißnähte
• einfach zu Reinigen

1

2

3

4

5

Nr. Artikelnr. Produkt L
mm

Inh.
Liter

Preis (€)
netto

1. Servierlöffel geschlitzt 310 -
2. Serviergabel 300 -
3. Servierlöffel 315 -
4. Bratenwender geschlitzt 315 -
5. Suppenschöpfer 310 0,08

Artikelnr. B
mm

T
mm

H
mm

Inh.
Liter

G
kg

P
kW Volt

Preis (€)
netto

333 232 286 4,2 1,4 2 230

Artikelnr. H
mm

Preis (€)
netto

102

BUFFETBEDARF
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Abnehmbarer 
Deckel

mit Pump-
Druckknopf

Abnehmbarer 
Deckel

mit Pump-
Druckknopf

Abnehmbarer 
Deckel 

mit Griff

ISOLIERPUMPKANNE

• Innenseite aus Edelstahl
• Deckel und Griff aus 

Polypropylen

ISOLIERPUMPKANNE

• Innenseite aus Stahl
• Deckel und Griff 

aus Polypropylen

GETRÄNKE-DISPENSER

• ideal für kalte und warme Getränke
• Gehäuse aus Edelstahl
• Innenseite aus Aluminium
• klappbare Füße zur besseren Lagerung

1

1 1

2

2 2

Nr. Artikelnr. Produkt Ø
mm

H
mm

Inh.
Liter

Preis (€)
netto

1. Isolierpumpkanne - 320 1,9
Isolierpumpkanne - 360 2,5

2. Tropfschale 140 20 -

Nr. Artikelnr. Produkt Ø
mm

H
mm

Inh.
Liter

Preis (€)
netto

1. Isolierpumpkanne - 380 4,0
Isolierpumpkanne - 430 5,0

2. Tropfschale 140 20 -

Nr. Artikelnr. Produkt Ø
mm

H
mm

Inh.
Liter

Preis (€)
netto

1. Getränke-Dispenser 230 410 9,5
Getränke-Dispenser 230 560 14,0

 2. Tropfschale 140 20 -

BUFFETBEDARF


